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LES SERVICES A LA CARITE

UN SERVICE COMMERCIAL UN SAV

‘ I

- A volre ecoute = - Plus de 10 techniciens & votre écoute
- A la recherche du ou des matériels - Vues éclatées de nos matériels
pour votre clientele ks - Possibilité d’avoir les pieéces détachées
- Suivi des commandes et livraisons de tous nos fabricants
- Formation de vos commerciaux - Stock de piéces détachées

- Adresse mail : sav@materielhotelier.com

UNE LOGISTIQUE

L d? 1000m/2 fje. stockage h - Uexpérience de nos collaborateurs et des

- Des départs quotidiens par messagerie techniciens d’usine & votre service

i gn Stof!( p Ien;namlent gvec uge, [N - Une relation privilégiée avec nos fabricants
e "% = > SORINA®s - La formation de vos techniciens
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water + more iceEmakers

LE STOCK ET LA DISPONIBILITE

I

Nous avons ainsi développé notre capacité de stockage notamment sur la laverie et
le matériel pour la pizza afin de vous livrer dans des délais les plus rapides.

OBTENIR UN DEVIS, UN RENSEIGNEMENT COMMERCIAL,
UN DELAI, UNE EVALUATION TRANSPORT...

Vous pouvez nous envoyer une demande par mail & I'adresse suivante :
contact@materielhotelier.com
Par téléphone au 04 90 02 63 92

VOUS SOUHAITEZ PASSER COMMANDE
Par mail.
Puis, vous recevrez une proforma CP'Berthier
a valider & I'agence €P'Berthier en suivant nos instructions.

VOUS RECEVEZ LA MARCHANDISE
Important de vérifier le contenu des cartons et de faire les réserves conformes.

FONCTIONNEMENT DES PIECES SOUS GARANTIE
Important de nous envoyer les N° de série avec le maximum d’indications et accompagner si possible des
photos des appareils endommagés si chocs transport. Nous avons aussi un stock de piéces détachées en
France pour un grand nombre de nos matériels afin de dépanner vos clients le plus rapidement possible.
Contact sav mail : sav@materielhotelier.com

CP'Berthier

CUISINES PROFESSIONNELLES

Siége social : 14 impasse des Chardons - 31140 Aucamville
Office : +33 (0)4 90 02 63 92
contact@materielhotelier.com - www.materielhotelier.com
Portables : 06 48 27 08 71 - 06 48 59 02 27



FILIERES ECOSYSTEM & GAZ ECOLOGIQUES

LA FILIERE ECOSYSTEM
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Vous vous y étes habitués depuis 2 ans, nous facturons
une ECO-TAXE sur tous les équipements électriques,
dotés de composants électriques ou frigorifiques
comme la loi nous I'impose.

Ces tarifs subissent une augmentation parfois
importante comme en 2020. Mais pour éfre en
conformité avec la loi nous N’avons pas d’autres choix
que de |" appliquer.

Pour rappel cette taxe est obligatoire depuis le
01/01/2016 pour tous les introducteurs de matériels en
provenance de la CEE ou HORS CEE. De plus , elle est
rétroactive (informations importantes pour nos clients
qui n’auraient pas fait le nécessaire lors des facturations
directes par les fabricants).

Voici une illustration des barémes « ECOSYSTEM »pour
2023,sachant qu’il peut y avoir des augmentations pour
2023,comme ce fut le cas les années précédentes.

Type de matériel Poids Eco-taxe

. < ou =& 300 kg 3€
Hottes motorisées > &1 300 kg 97 10 €
Meubles réfrigérés, machines <ou=3a500 kg 16.50 €
a glacons avec groupe logé > & 500 kg 152.20 €

Groupe a& distance Si groupe A distance 950 €
Appareils de cuisson, laverie, Compris entre 20 kg et 120 kg 0,70 €
préparation ,machines a café, Entre 120 et 500 k 305€
fourneaux, machine pour le N 9 '
conditionnement alimentaire > 4500 kg 7.80€
Petits équipements :
robots, mixers, presse-agrumes, <a20kg 7.80€
hachoirs , pétrins...
Piéces détachées, ampoules.... 055 €

La liste étant frés exhaustive, on va arréter les exemples, mais cela vous donne un apercu du
montant de cette taxe.Vous pouvez également, consulter le site de cet organisme agrée :

hitps://ecosystem.eco/

LES NOUVEAUX GAZ ECOLOGIQUES

L& aussi une grande nouveauté dans le froid avec les gaz écologiques. Sans entrer dans le détail,
il est certain qu’d I'heure actuelle, ces nouveaux gaz ont un rendement frigorifique moins effi-
cace surtout pour les matériels d’importation asiatique. C’est important de prendre en considé-
raftion cet élément pour répondre d vos demandes et ventes de matériels frigorifique. Rare sera

|'efficacité de ces matériels

avec des températures

aoambiantes au-deld de 30°C.

A l'inverse les matériels de fabrication européenne soumis & des normes plus rigoureuses,
des coefficients d’isolation plus importants seront donc plus efficaces et résistants.



RESERVES TRANSPORT ET RETOURS MATERIELS

ATTENTION, CETTE PAGE EST TRES IMPORTANTE PRENEZ LE TEMPS DE LA LIRE

LORS DE LA LIVRAISON DE NOS MATERIELS

1/ Les mentions « carton en bon état » ou « sous réserve de déballage » n’ont AUCUNE valeur juridique et donc
éliminent automatiquement la prise en charge du litige par le fransporteur et vous suppriment tfout recours

2/ La société CP BERTHIER ou tout autre fabricant qui vous livrerait directement de la marchandise donnera suite
favorable & un litige qu’aprés acceptation des réserves par le transporteur

Les marchandises voyagent aux risques et périls du destinataire.
Donc vos réserves doivent étre faites en bonne et due forme.

LORS DE LA LIVRAISON

En présence du transporteur (avant de signer quoique ce soit, méme si le transporteur vous presse), il faut :

1/ Contréler le nombre de colis & |'aide du bon de livraison.

2/ Contréler I'état des colis et leurs contenu (ouvrir les cartons car vous n’achetez pas des cartons mais
du matériel professionnel). Et cela pour chaque colis.
Il faut mieux perdre 15 ou 20 minutes que plusieurs centaine ou milliers d’euros avec une marchandise détériorée
par le transport.
Exemples : prenez une palette avec une machine & glagons dans son carton d’origine. Faites tomber & plat du haut
d’un haillon. La palette & plat sur le sol.Le carton sera intact, la palette aussi mais pas la machine.
Ou un coup méme léger de transpalette sur un carton peut aussi froisser I inox sans abimer le carton. Cela est déja
arrivé et nous ne connaissons AUCUN FABRICANT capable d’envoyer une marchandise déjd détériorée d ses clients .

SI LA LIVRAISON EST CONFORME

Dater et signer le bon de livraison avec nom du signataire et cachet de I'entreprise.

14‘.‘?—?‘--'}5—-&&;\_
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SI LA LIVRAISON N’EST PAS CONFORME I ; ;"f;(

1/ Faire une ou plusieurs photos de la marchandise abimée

2/ Mentionner avec précisions les manquants ou dégdts constatés en présence du transporteur en ne
faisant AUCUN ETAT DE LEMBALLAGE

3/ Nous contacter au plus vite (méme lors de ces constatations) et faire un courrier recommandé sous 48H
au transporteur (nous demander |a lettre type)

4/ Nous adresser un double de ceftte letftre

Nous vous guiderons alors sur la suite de vos démarches.
NE PRENEZ PAS A LA LEGERE LES LIVRAISONS ET LES VERIFICATIONS A FAIRE DU MATERIEL RECEPTIONNE.
VOUS N’ACHETEZ PAS DU CARTON MAIS DU MATERIEL PROFESSIONNEL.

CP BERTHIER OU NOS PARTENAIRES ET FABRICANTS NE SERONT PAS TENUS RESPONSABLES DES DEGATS SI LES
RECEPTIONS DE MATERIELS ET EVENTUELLES RESERVES NE SONT PAS FAITES CORRECTEMENT.

LES RETOURS MATERIELS

Tous les retours de matériels neufs sont soumis & notre accord par écrit au préalable.
Les matériels ne seront éventuellement repris que si ils sont neufs et dans leur emballage d’origine.
Aucun matériel utilisé méme quelques heures ne sera repris.

En cas d’acceptation de reprise, CP BERTHIER déduira une indemnité de retour de 25% en plus des frais de retour
et d’expédition & I'aller.

En aucun cas ne seront acceptés des matériels et produits facturés depuis plus d’'un mois.
Les retours ne sont acceptés qu’en port payé, avec leur emballage d’origine et uniqguement avec notre accord écrit,
Il en est de méme pour les matériels achetés chez nous ou chez nos fabricants

(emballés dans leur emballage d’origine et sur palette).

En cas de litige transport retour, CP BERTHIER ou les fabricants qui auront facturé la marchandise ne seront pas
tenus responsables des dégats et aucune indemnisation ne pourra étre réclamée.

A .
n egBerthier




LIVRAISON CHEZ VOTRE CLIENT

Transport classique par messagerie

o C’est une livraison promis par le fransporteur entre 3 et 6 jours selon la région. Nous pouvons demander une prise
de rendez vous qui est payante mais malheureusement pas toujours effective par les services de transport.

Il est important de vérifier avec votre client I'accessibilité en camion et la présence de personnes pour réception-
ner le ou les colis (voir page 4 pour procédures de reception).

Livraison en station de sport d’hiver ou dans des zones difficiles d’accés
e En raison des contraintes d’accés dans certaines zones (montagne, iles , régions difficiles d’acceés....), les délais

de livraison peuvent étre rallongés et il sera aussi demandé une participation financiére dépendante du lieu de
livraison.

En cas d’absence et de représentation du colis

e |l sera demandé une prestation financiére (c’est un service qui est facturé par les tfransporteurs).
Transport par affrétement

e Pour fous les colis hors messagerie (par exemple meubles de plus de 2,30m ou d’un poids supérieur & 200Kg...)
le franco ne pourra pas s’appliquer et ce service sera facturé. Il faudra alors que votre client puisse recevoir des
camions de plus de 19T et avoir le matériel nécessaire pour le déchargement (4 votre charge). Certains camions
ne seront pas équipés de haillon, et ce service est aussi facturé en supplément sur demande.

ENTRETIEN DE L'INOX

Un minimum de soin est indispensable pour I'entretien des matiéres inox.
Il'y a des produits & utiliser et d’autres & proscrire.
Voici quelques conseils et un tableau récapitulatif des substances & ou ne pas utiliser.

CE QU’IL NE FAUT PAS FAIRE :

» Ne jamais utiliser des éponges abrasives
» Ne jamais laisser I'acier en contact avec des éponges types « pailles de fer » ou tout autre objets métalliques
pouvant contenir ou diffuser des particules oxydables comme le cuivre par exemple. Un exemple : lors de fin de
chantiers, le fait d’utiliser une disqueuse peut projeter des particules métalliques sur des matériels entreposés qui
vont rouiller avec le temps assez rapidement.
» Ne jamais laisser stagner des résidus alimentaires sur les surfaces inox.
» Ne jamais laisser stagner des solutions chlorées type javel
» Ne jamais nettoyer I'inox avec des détergents agressifs (ammoniaque, acide...)
» Toujours suivre le sens du brossage (voir dessin ci-dessous).

NE PAS UTILISER : : 7 UILISER LES PRODUITS A BASE :

eDe produits & base d’acide chlorhydrique, muria- ¢ De savons ( le savon noir est écologique et tres
tique ou fluorhydrique. Et ces composants sont trés efficace par exemple)

fréquents (méme da petites doses) dans de nombreux e D’alcool

produits ménagers. ¢ De thérébentine

eJavel ¢ De bicarbonate de sodium

e Produits chlorés
e Produits & base de cuivre

rthier
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TOPO SUR LES QUALITES D’INOX

Nombreuses sont les incompréhensions et les fausses idées relatives & I'inox utilisé dans la
fabrication de matériel de cuisine. Aussi vous trouverez un résumé simplifié des différents types d’inox
présents sur le marché du CHR afin d’aider vos clients dans le choix de leur équipement.

Le résumé ci-dessous présentera les différentes qualités d’inox partant de la qualité supérieure et
finissant par le bas de gamme. Un rappel important est & noter : I’acier inox est un composant de
fer,de carbone qui est mélangé avec un % de chrome, de nickel et d’autres composants.

On le qualifie « d'inoxydable » en France, ce qui est une anomalie (on le nomme STAINLESS STEELL
dans le pays anglo saxons, acier qui résiste & la corrosion , appellation plus proche de la réalité car
résister ne signifie pas imperméabilité ) et cela induit souvent vos clients en erreur qui pensent qu’il
est impossible d’avoir un acier inox qui rouille,

Et pourtant I'acier inox peut rouiller | D’une part aux pliures, il est plus fragile, et d’autre part il est sensible
au temps, a la corrosion, souvent provoquée par des contacts et éléments extérieurs tels que :

e Contact avec des brosses métalliques,

e Contact avec d’autres métaux (exemple : si on laisse « trainer » un élément avec
un alliage différent sur une table inox, il peut se produire une réaction chimique entre I'inox et cette
autre matiére et des traces d’oxydation peuvent apparaitre).

e Produits & base de javel , et dérivés chlorés doivent étre proscrits pour I'entretien
de I'inox, ainsi que les produits contentant de |'acide.

e Détergents & usage domestique, méme les produits & vitre peuvent entfrainer de
la corrosion sur I'inox. Il est important d’utiliser des produits conformes et spécifiques d I'entretien de
I'inox et il est important de le notifier & vos clients.

Inox AISI 316
Assez rare, si ce n’est dans les matériels destinés aux environnements marins et particulierement
agueux ou dans les milieux laitiers, fromagers.

Inox AlSI 304

L'inox que I'on peut considérer comme étant la référence pour le CHR car le plus utilisé, il est
composé de 18% de chrome et de 10% de nickel (qui en fait sa particularité car le nickel permet
une souplesse que n’ont pas les inox dépourvus de nickel) : d’ol la mention 18/10 qui n’est pas
I"épaisseur de I'inox comme on le pense souvent, Normalement cet inox ne colle pas a I'aimant
(test le plus connu mais pas forcément le plus important pour définir la qualité de I'inox).

Un inox ferritique peut étre aussi d’excellente qualité.

Inox AlSI 441

Cet inox est ferritique et nous le trouvons dans nos meubles inox neutres notamment. Il est d'une
excellente solidité, facile a souder, avec une excellente résistance a I'oxydation. Il permet d’avoir
une aptitude au polissage d’ou son utilisation pour les meuble inox . Une qualité équivalente au 304.

Inox AlSI 430

Cet inox est aussi ferritique mais de moindre qualité que le 441. On le retrouve depuis plus de 10
ans dans de nombreux matériels notamment pour permettre d’avoir un codt de revient moins
important car dépourvu de Nickel. Son inconvénient est qu'’il est difficile & souder ,il peut présenter
assez rapidement des piqgdres , des traces de corrosion si |’entretien n’est pas conforme.

Inox AlSI 201

Cet inox de plus en plus présent sur le marché est sans doufe celui de plus mauvaise qualité.
Le test de I'aimant ne fonctionne pas, Il ne colle pas. Il contient plus de manganése, donc il rouille
plus facilement. On le déconseille vivement dans des environnements salins, proches de la mer,
dans les laboratoires laitiers, des fromageries.

D’un aspect plus brillant, il est le moins cher de tous les inox et c’est la raison pour laguelle on
le retfrouve de plus en plus sur des produits. dimportation « loinfaine » ou chez des fabricants
recherchant des marchés « low cost ».

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier
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NOUVEAUTES ET SOLUTIONS

- GAMME 1100 ET TRAVERSANTE
|

C’est la grande nouveauté chez LOTUS avec cette
nouvelle gamme
traversante pour ilot central
et la possibilité de travailler
en vis a vis.

Avec la gamme « SHINE KITCHEN »,
la modularité et conception d’ensembles en inox
pour compléter et habiller vos créations
de cuisine.

Une gamme en profondeur 600mm
et des dimensions de 300/400/450 et 500mm
de largeur pour des éléments modulables.

LES ENSEMBLES MONOBLOCS LOTUS

Entiérement en acier inox 18/10 satiné et plan
bro§sé pour obtenir un effet anti rayures
Epaisseur de 3mm avec structure

3 renforcée par traverses vissées
Eléments de Drop In encastrés silicones ou soudés
(au choix)
Compartiment technique avec
tous les raccordements
Possibilité de compartiments éclairés par LED

OFFRE
SUR
DEMANDE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES




NOUVEAUTES ET SOLUTIONS

LA MODULARITE LOTUS
POUR TOUTES LES DEMANDES ET BESOINS DE VOS CLIENTS

LA COULEUR ENTRE DANS LA CUISINE PROFESSIONNELLE ET LOTUS VOUS PROPOSE CETTE OPTION
SUR TOUTES LES GAMMES 600-700 ET 900

CUISSON

En standard les couleurs sont

Mais possibilité de
couleur au choix
selon RAL

Nous consulter pour vos devis
et le choix des couleurs.

LES DIFFERENTES GAMMES 600-700 ET 900
PEUVENT ETRE ADOSSEES ET COMPATIBLES

POSSIBILITE DE CONCEPT AVEC NOS
GAMMES MODULAIRES

POUR iLOT CENTRAL

LA GAMME FREE LOTUS AVEC DES ELEMENTS
ENCASTRABLES EN PROFONDEUR
600 OU 800 GAZ ET ELECTRIQUE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES n




CUISSON MONOBLOC et SUR PONT

LOTUS VOUS OFFRE LA POSSIBILITE DE CUISINES SUR MESURE
POUR VOS CLIENTS LES PLUS EXIGEANTS AVEC
LES GAMMES MONOBLOCS ET SUR PONT.

NOS ATOUTS :
- Modularité

- Esthétique

- Efficacité

- Performance

- Adaptabilité

Nous consulter pour toute étude

Montage facile

Une solution d toutes vos problématiques

1 31 W

]O PHOTOS NON CONTRACTUELLES Berthler
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CUISSON

PRESENTATION CUISSON

Gamme 500/550 Gamme 700 Friteuses pour pdatisserie
600/650 Page 28 d 64 Page 40 a 41
Page 12 a 27

1

09, de.

Gamme encastrable
Page 106 a 112

Gamme 1100

Gamme 900
Page 96 a 105

Page 65 a 95

" _,_,--"""'_FFFJ
Friteuses Bruxelloises Friteuses snack Planchas
Page 113 Page 114 Page 115

Salamandres

Cuisson snack Wok
Page 116 & 118 Page 119 & 121 Page 122
PHOTOS NON CONTRACTUELLES




GAMME 500

Silo & frites + Lampe chauffante

Double fond perforé
Référence : BS-1EM + R1-EM
Dimensions : L300 x P500 x H290
Puissance : 0,32 + 0,83 Kw

Base avec ou sans portes L\\ \ ﬁ

(nous consulter)

FRY-TOP LISSE* Bain-marie

Référence : FTL-1EM Référence - BM-1 EM Plan de cuisson 2 plaques
Dimensions plaque : 27 x 41 cm Dimensions : L300 x P500 x H290 Reférence : PC1-EM

Dimensions : L300 x P500 x H290 Puissance : 0,83 Kw Dimensions : L300 x P500 x H290
Puissance : 2,66 Kw Cuve GN 1/2 Puissance : 2,5 Kw

Référence : FTL-2EM

Dimensions plaque : 57 x 41 cm

Dimensions : L600 x P500 x H290 Paniers en options
Puissance : 5.32 Kw

* existe aussi en plaque rainuré, au chrome mono et ftri.

LA

——

Friteuse 8L

Référence : FQ-1EM

Dimensions : L300 x P500 x H290
Puissance : 3 Kw

PLAN DE TRAVAIL NEUTRE Cuiseur d pdtes
Référence : PL-1 Référence : CP-1EM
Dimensions : L300 x P500 x H290 Dimensions : L300 x P500 x H290 - Friteuse 2x8 L
Cuve - 10L Référence : FQ-2EM
Référence : PL-2 4 Paniers : 10 x 14 x 13.5H Dimensions : L600 x P500 x H290
Dimensions : L600 x P500 x H290 Puissance : 2,83 Kw Puissance : 6 Kw

B-Berthier



GAMME 550/600

FOURNEAUX GAZ GAMME 550

CUISSON

IDEALE POUR LES PETITS ESPACES ET LES CONCEPTS «STREET FOOD»

Puissance : 10 Kw

Puissance : 7 Kw

Puissance : 10 Kw

Four gaz ou éléctrique

FOURNEAUX ELECTRIQUES GAMME 600
Alimentation : 400V / 3P

Référence : CFM4-66ET

Porte pleine
ou vitrée au choix

Référence : CFMA4-66ET

FOURNEAU 2 FEUX GAZ

SUR FOUR GAZ

Référence : CF 2-58 G
Dimensions : L 800 x P550 x H200
Puissance totale : 21 Kw

Poids : 122 kg

FOURNEAU 2 FEUX GAZ

SUR FOUR ELECTRIQUE
Référence : CF 2-68 GE
Dimensions : L 800 x P550 x H200
Puissance totale :17 + 3,05 Kw
Poids : 120 kg

FOURNEAU 3 FEUX GAZ

SUR FOUR GAZ

Référence : CF 3-512 GV
Dimensions : L1200 x P550 x H900
Puissance totale : 31 Kw

Poids : 150 kg

FOURNEAU 3 FEUX GAZ

SUR FOUR ELECTRIQUE
Référence : CF 3-512GEV
Dimensions : L1200 x P550 x H200
Puissance totale : 27 + 3,05 Kw
Dimensions : @ 26 x T6H cm
Poids : 148 kg

Kit wok flamme verticale en option
Dimensions : & 26 x 16H cm

Plan vitro-céramique

Référence : CFMC4-66ET

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Ptéirsg::;r::r:ses Poids Kg
CFM4-66ET* 4 plogues sur four 600x600x900 ex1e2%2) 70
CFMA-68ET" 4 plaques surfour 800X600x900 o 92

CFA-68ET* P e 800X600%900 o 91

CFM6-610ET* e 1000x600%900 Gy 9

CF&-610ET* 6 p"’q“f;fiﬁ'g’;{ etiave 1000x600x900 NN 95

CFMCA-66ET* Vitrocéramique 4 Zi?::: sur four multifonc- 600x600x900 ox ]92OEK2\A; 18 70

Berthier
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GAMME 600

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR GAZ OU ELECTRIQUE
Une gamme de fourneaux importante pour toutes les utilisations

L 600

Référence : CF3-612GEMV
Feu vif sur la largeur (2x10 et 1x7 Kw)

Référence : CFM4-68GEM

Référence : CFM4-66GEM
L 800

Four multifonctio
Référence : CFM3-612GEM

Référence : CF4-68G Référence - CE2-68G
Portes vitrées ou acier au choix selon modéles*
ana Ayt Dimensions Puissances . . .
Référence Caractéristiques LxPxH Braleurs Alimentation Poids kg
M 22 + 0,015Kw
CF4-68G 4 feux gaz sur four gaz GN1/1 800x600x900 (2x35+2x55) Gaz + 230V 97
" I 18 + 2,62Kw
CF4-68GEM 4 feux gaz sur four électrique GN1/1 800x600x900 (@x35+2x55) Gaz + 230V 97
- " 4 feux gaz sur four électrique 18 + 3,05Kw
CFM4-66GEM Tultifonctions 600x600x900 @x3542x55) Gaz + 230V 97
§ " 4 feux gaz sur four électrique 18 + 3,05Kw
CFM4-68GEM o 800x600x900 @x3542x55) Gaz + 230V 98
CF6-610G* 6 feux gaz sur four gaz GN 1/1 1000x600%900 (33)(‘ 3+50f;5XK;’5) Goz + 230V 106
CF6-610GEM* 6 feux gaz sur four électrique GN 1/1 1000x600x900 @ %*ffff’g 5) Gaz + 230V 106
- M 6 feux gaz sur four électrique 27 + 3,05Kw
CFM6-610GEM ultifonctions 1000x600x900H B354 3%55) Gaz+230V 107
CF2-68G 2 feux gaz sur four gaz GN1/1 800x600x900 (2] 105\% Gaz 05
CF2-68GEM 2 feux gaz sur four électrique GN1/1 800x600x900 ”Z’fﬁ?f‘“’ Gaz+230V 95
g " 2 feux gaz sur four électrique 17+3,05Kw
CFM2-68GEM mutifonctions GN1/1 800x600x900 Q0+7 Gaz+230V 9%
CF3-612GV 3 feux gaz sur four gaz GN1/1 1200x600x900 31Kw Gaz 102
CF3-612GEMV 3 feux gaz sur four électrique GN1/1 1200x600x900 (%(7):73'?85\,"5) Gaz + 230V 102
~ . 3 feux gaz sur four électrique 27 + 3,05Kw
CFM3-612GEMV multifonctions GN1/1 1200x600x900 (10474 10Kw) Gaz + 230V 103
PHOTOS NON CONTRACTUELLES & Berthier
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GAMME 600

FOURNEAUX GAZ AVEC PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ OU FOUR ELECTRIQUE

Plagque 35x50

Four multifonctions

Référence : TPFM4-610GEM

Alimentation : Gaz + 230v (0,015Kw)

Référence : TPF4-610G

Portes vitrées ou
qacier au choix

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH PL;S; Iz:ﬁses Poids Kg
TPF4-610G* 4 feux gaz +PCF sur four gaz GN1/1 1000x600x900 (g 7)(%% ?_g]f Igv;) 165
TPF4-610GEM* 4 feux gaz +PCF sur four électrique GN1/1 1000x600x900 23,5 + 2,62Kw 165
TPFM4-610GEM* 4 feux goz +PCF sur four électrique GN1/1 multifonctions 1000x600x200 23,5 + 3,06Kw 166

BAIN MARIE ELECTRIQUE OU GAZ A POSER*

Vidange en facade

Référence : BMT-66G*

Référence : BMT-63EM*

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puisi.(c;l’;lces Alimentation Poids Kg
BMT-63EM Cuve GN 1/2 + 1/4 H150 300x600x280 1.55 230V 17
BMT-64EM Cuve GN 1/2 + 1/3 H150 400x600x280 1,65 230V 21
BMT-66EM Cuve GN 1/1+2x 1/4H150 600x600x280 3.1 230V 23
BMT-64G Cuve GN 1/2 + 1/3 H150 400x600x280 2,5Kw Gaz 26
BMT-66G Cuve GN 1/1 +2x1/4 H150 600x600x280 4,5Kw Gaz 28

*Bacs non compris

B.Berthier
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GAMME 600

PLANS DE CUISSON GAZ Référence : PCT-66G

PLANS DE CUISSON GAZ POUR BOULANGERIE-PATISSERIE

Référence | Caractéristiques Dincs::li-lons Puisi(?nr,'nces Pﬁigs
FO-1G 1 feux gaz 400x600x250 5,5Kw 13
FO-2G 2 feux gaz 700x600x250 9Kw (3,5+5.5) 22
FO-3G 3 feux gaz 1050x600x250 | 14.5Kw (2x3.,5 + 5.,5) 35

PLAN DE CUISSON A POSER ELECTRIQUES,VITROCERAMIQUES ET INDUCTION
(Attention, ne pas poser un élément induction sur four ou meuble fermé). '

Référence Caractéristiques Din::::li-lons Puiss;(%\r’\ces Pzigs

PCT-63G 2 feux goz 300x600x280 9Kw (3,5+5,5) 20

PCT-66G 4 feux gaz 600x600x280 18Kw (2 x 3,5 +2x5,5) 31
PCT-610G 6 feux gaz 1000x600x280 | 27 (3 x 3,5Kw + 3 x 5,5Kw) 63
PCI1T-64G 1 feu gaz 400x600x280 10Kw 23
PC2T-68G 2 feux gz 800x600x280 17Kw (1X7Kw + 1x10Kw) 39
PC3T-612G 3 feux gaz 1200x600x280 | 27Kw (1x7Kw + 2 x 10Kw) 54

TPT-64G Plaque coup de feu 370X |~ 400x600x280 55 54

2 feux + plague coup de feu i
TPAT-610G | 370x500mm + 2 feux 2feuxde | 1200x600x280 235 lo4 | Référence: TPAT-610G
3,5Kw et 2 feux de 5,5Kw)

Feux vif plus puissant

10+7 Kw

Référence : FO-2G

e AT Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
PCT-63ET Plan de cuisson - 2 plaques rondes 300x 600 x 280 3Kw 16
400V/3P - 230V/1P*
PCT-66ET Plan de cuisson - 4 plaques rondes 600 x 600 x 280 6 Kw 27
400V/3P-230V/1P*
Plan de cuisson vitrocéramique 3Kw
PCCT-63ET 2 z0nes de cuisson (250 X 470mm) S00x600x280 | 4 /3p - 230v/1P | 17
Plan de cuisson vitrocéramique 6 Kw
PCCT-66ET 4 zones de cuisson (550 x 470mm) 600 600 280 400V/3P-230V/1P* 26
Plan de cuisson induction 5 Kw
PCIT-64ET 2 zones de cuisson (350x470mm) 400x600x280 400V/3P 23
Plan de cuisson induction commandes digitales 5 Kw
PCIT-64ETD 2 zones de cuisson (350x470mm) 400x600x280 400V/3P 23
* A préciser lors de la commande. Cables non fournis
PLAN DE CUISSON A POSER INDUCTION POUR WOK
e AT Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
PCIWT-64ET Plan de cuisson induction pour WOK @300mm 400x600%x280 S5Kw-400V/3P 23
Plan de cuisson induction commandes digitales
PCIWT-64ETD pour WOK @300mm 400x600x280 5Kw-400V/3P 23

Référence :
PCCT-63ET

Référence :
PCIT-64ETD

Référence : PCIWT-64ET

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 600

GRILLS A PIERRE DE LAVE GAZ A POSER

Référence Caractéristiques Dimli::i:ns PuissI?vr;ces Pzi;ls
CWT-64G Grille inox 380x425 réglable 400x600x280 58 41
CWT-66G Grille inox 580x425 réglable 600x600x280 8.9 58
CWT-68G 2 x Grilles inox 380x425 réglables 800x600x280 1.6 62

Référence : CWT-68G

Grille ronde pour viande

f Grille en «V» pour viande Grille en dotation*
et poisson*

et poisson gras*
*Voir p23 pour options

CUISSON

GRILLS A PIERRE DE LAVE ELECTRIQUE OU A CONTACT SUR RESISTANCE A POSER
Alimentation : 400v / 3N

- - - - Référence :

Référence Caractéristiques DlmLi:)s(I:I)ns Pmss'g’r;ces legs CWT-64ET
CWT-64ET Grille inox 380x425 réglable 400x600%x280 4.8 36
CWT-66ET Grille inox 580x425 réglable 600x600x280 6.3 48
CWT-68ET 2 x Grilles inox 380x425 réglables 800x600x280 9.6 52
CWKT-64ET Grillinox contact direct sur résistance dim :270x350 400x600x280 3.36 35
CWKT-68ET Grill inox contact direct sur résistance dim :550x350 800x600x280 6,72 50

ELEMENTS NEUTRE

PLAN NEUTRE D’ANGLE AVEC PORTE
Référence : PLA-68
PLAN NEUTRE TOP Dimensions : (800x800) x 600 x 900H

Avec tiroir sauf modéle PLT-62

Référence :
CWKT-64ET

A Dimensions
Référence LxPx Hmm
PLT-62 200 x 600 x 280
PLT-63 300 x 600 x 280 .
BAC EVIER AVEC ROBINETTERIE
PLT-64 400 x 600 x 280 :
Simple Cuve L400
PLT-66 600 x 600 x 280 Pétérence : LAT-64

PLT-68 800 x 600 x 280

PLT-610 1000 x 600 x 280 Double cuve L800

Référence : LAT-68

B-Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES



GAMME 600

CUISEUR A PATES GAZ
P AT : . Puissances | Poids
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Kw Kg
CPT-64G Cuve 171 400x600x280 6 30
GN2/3
Cuve 19L
CPT-66G GN /1 600x600x280 9 45
Sur meuble cuve 40L GN1/1 avec
CP-66G robinet d’arrivée d’eau et vidange 600x600x900H 13.95 84
Sur meuble cuve 40L GN1/1 avec
CPA-66G chargement automatique de I'eau et sensor 600x600x900H 199 85
Paniers non compris
CUISEUR A PATES ELECTRIQUE Reférence : CPA-66G
Alimentation : 400v / 3N
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH PwsT&r"lces Pﬁ':s
Cuve 17L
CPT-64ET GN2/3 400x600x280 4,1 27
CPT-66ET Gt 600x600x280 625 42
Sur meuble cuve 40L GN1/1 avec
CP-66ET robinet d’arrivée d’eau et vidange 600x600x700H 13.5 81
Sur meuble cuve 40L GN1/1 avec
CPA-GGET chargement automatique de 'ecu et sensor 600x600x900H 135 82 Référence : CPT-66ET

Paniers non compris

Option paniers cuiseur a péte
gamme 600

Panier 1/3 pour modéle CP-66
Code 531017900 5
160x290x200H

Code 531064300
115x290x200H

Panier 1/1 pour modéle CP-66
Code 531053900 -
490x290x200H =

Panier 1/2 pour modéle CPT-64 et
panier 1/3 pour CPT-66
Code 531018800

Panier 1/1 pour modéle CPT-66

Code 531040000 f;::,‘
490x290x150H =
Panier 1/6 pour modéle,CPT-64
Code 531048900

140x100x150H

Panier 1/4 pour modéle CPT-64
Code 531053700

140x160x150H

Code 5310563500
200x290x 150H

Panier 1/4 pour modéle CPT-66
Code 531071400

Panier 1/4 pour modéle CP-66
Code 531018700
110x260x200H

Support pour paniers avec crochet
Pour modéle CP-66
Code 531069400
500x290x410H

Pour modéle CPT-64
Code 531071800
300x330x250H

Pour modéle CPT-66
Code 531071900
500x300x250H

145x290x150H 110x255x200
Panier 1/3 pour modéle CP-66 I
Panier 1/4 pour modéle CPT-66 Code 531071200
Code 531053800 150x260x200H
115x290x150H
COMPOSITION CP 66 COMPOSITION CP 64
/4 1/4 /4 /4 /4 1/4
m o V2w N V2 /2

4 /4 /4 /4 1/a va

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B Berthier



GAMME 600

FRITEUSES GAZ SUR MEUBLE ET A POSER

Référence Caractéristiques Dim&:;i:lms Puiss;(c\::ces Poids kg
F8T-63G Cuve de 8L avec filtre 300x600x280 6 23

F2/8T-66G Cuve de 2 x 8L avec filtre 600x600x280 12 41
F13-64G Sur coffre-cuve de 13L avec fitre | 400x600x900 105 60

Option paniers pour friteuses

Panier 1/2 pour modeéle électrique F13-64 et F10T-63
Code 531013200
100x300x120H

Panier 1/2 pour modéle gaz F13-64
Code 531053300
150x270x120H

“~

Référence : F13-64G

Référence : F8T-63G

FRITEUSES ELECTRIQUES SUR MEUBLE ET A POSER

Silo & frites cuve GN 2/3 H150mm
Double fond perforé

Référence : BST-64M

Dimensions : L400 x P600 x H280

Puissance : 1,47W

Alimentation : 230V/1P

Poidss : 22Kg

Vidange en facade

Référence : F13-64ET Référence : F2/10T-66ET
Référence : BST-64M

Référence Caractéristiques Dim&p;ﬁns Puis.:,g;\ces Alimentation Poids kg
F10T-63EM Cuve de 10L avec filtre 300x600x280 3,65 230V 20
F10T-63ET Cuve de 10L avec filtre 300x600x280 7.15 400V/3N 21
F2/10T-66EM Cuve de 2 x 10L avec fitre 600x600x280 7.3 230V 34
F2/10T-66ET Cuve de 2 x 10L avec filtre 600x600x280 143 400V/3N 37
F13-64ET Sur coffre-cuve de 13L avec filtre 400x600x900 10,95 400V/3N 52

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 600

FRY-TOP A POSER GAZ
T° réglable jusqu’a 300 C°

Chrome dur « Superchrome»
Bac récuperateur de graisses

Bac récupérateur de graisses

Référence : FTLRT-68GS
1/2 lisse - 1/2 rainuré

Référence : FTLT-74GS

Référence : FTLRT-610G
3/5 lisse - 2/5 rainuré

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids Kg
FTLT-64G Plaque acier lisse 400x600x280 6 47
FTLT-64GS Plague acier lisse chrome 400x600x280 6 47
FTLT-64GSS* Plague acier lisse chrome brillant 400x600x280 6 47
FTLT-66G Plague acier lisse 600X600X280 9 65
FTLT-66GS Plaque acier lisse chrome 600X600X280 9 65
FTLT-66GSS* Plaque acier lisse chrome brillant 600X600X280 9 65
FTLT-68G Plaque acier lisse 800x600x280 12 83
FTLT-68GS Plague acier lisse chrome 800x600x280 12 83
FTLT-68GSS* Plaque acier lisse chrome brillant 800x600x280 12 83
FTLT-610G Plaque acier lisse 1000x600x280 15 89
FTLT-610GS Plague acier lisse chrome 1000x600x280 15 89
FTLT-610GSS* Plaque acier lisse chrome brillant 1000x600x280 15 89
* Chrome lisse brillant
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Dim&-pii:ns Puiss;vcces Poids Kg
FTLRT-66G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600X600X280 9 65
FILRT-66GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600X600X280 9 65
FILRT-68G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x600x280 12 83
FILRT-68GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x600x280 12 83
FILRT-610G Plaque acier 3/5 lisse 2/5 rainurée 1000x600x280 15 89
FILRT-610GS Plaque acier 3/5 lisse 2/5 rainurée chrome 1000x600x280 15 89
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Dim&;:ﬁns Puisslz:l;ces Poids Kg
FTRT-64G Plaque acier rainurée 400x600x280 6 47
FTRT-64GS Plaque acier rainurée chrome 400x600x280 6 47
FTRT-66G Plaque acier rainurée 600X600X280 9 65
FTRT-66GS Plaque acier rainurée chrome 600X600X280 9 65
FTRT-68G Plague acier rainurée 800x600x280 12 83
FTRT-68GS Plaque acier rainurée chrome 800x600x280 12 83
FTRT-610G Plaque acier rainurée 1000x600x280 15 89
FTRT-610GS Plaque acier rainurée chrome 1000x600x280 15 89

CUISINES PROFESSIONNELLES
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GAMME 600

FRY-TOP ELECTRIQUE A POSER 400V/3N*

Référence : FTLT-64ET

Thermostat de sécurité

etde T°

Référence : FTLRT-68ETS
1/2 lisse - 1/2 rainuré

Bac de récuperation

2 zones de cuisson

Référence : FTLRT-610ETS
3/5 lisse - 2/5 rainuré

. de graisses Chrome lisse «Superchrome»
Plaque lisse
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids Kg
FTLT-64ET Plaque acier lisse 400x600x280 45 49
FTLT-64ETS Plaque acier lisse chrome 400x600x280 45 49
FTLT-64ETSS* Plaque acier lisse chrome brilant 400x600x280 45 49
FTLT-66ET Plagque acier lisse 600X600X280 6,75 66
FTLT-66ETS Plaque acier lisse chrome 600X600X280 6,75 66
FTLT-66ETSS* Plaque acier lisse chrome brillant 600X600X280 6,75 66
FTLT-68ET Plaque acier lisse 800x600x280 9 81
FTLT-68ETS Plague acier lisse chrome 800x600x280 9 81
FTLT-68ETSS* Plaque acier lisse chrome brillant 800x600x280 9 81
FTLT-610ET Plaque acier lisse 1000x600x280 11,25 88
FTLT-610ETS Plague acier lisse chrome 1000x600x280 11,25 88
FTLT-610ETSS* Plague acier lisse chrome brillant 1000x600x280 11,25 88
* Chrome lisse brillant
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids Kg
FTLRT-66ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600X600X280 6,75 66
FTLRT-66ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600X600X280 6,75 66
FTLRT-68ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x600x280 9 81
FTLRT-68ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x600x280 9 81
FTLRT-610ET Plaque acier 3/5 lisse 2/5 rainurée 1000x600x280 11,25 88
FTLRT-610ETS Plaque acier 3/5 lisse 2/5 rainurée chrome 1000x600x280 11,25 88
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids Kg
FTRT-64ET Plague acier rainurée 400x600x280 45 49
FTRT-64ETS Plague acier rainurée chrome 400x600x280 45 49
FTRT-66ET Plaque acier rainurée 600X600X280 6,75 66
FTRT-66ETS Plague acier rainurée chrome 600X600X280 6,75 66
FTRT-68ET Plague acier rainurée 800x600x280 9 81
FTRT-68ETS Plaque acier rainurée chrome 800x600x280 9 81
FTRT-610ET Plaque acier rainurée 1000x600x280 11.25 89
FTRT-610ETS Plague acier rainurée chrome 1000x600x280 11,25 89

*Possibilité pour certains modéles en 220 V. Nous consulter.

B.Berthier
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OPTIONS ET ACCESSOIRES

Options et accessoires pour Fry Top

Racloir pour plaques nervurées
Code 544023800

Racloir pour plaques lisses au chrome poli
Code 531040800

Kit lame (10) pour racloir pour plaques lisses
Code 531040900

Bouchon pour plaque t
Code 09580060 ‘

Kit de protection avant

Référence : PFT-64
Dimensions : 380 x 80 x 60H

Référence : PFT-66
Dimensions : 580 x 80 x 60H

Référence : PFT-68
Dimensions : 780 x 80 x 60H

Référence : PFT-610
Dimensions : 980 x 80 x 60H

Couvre joint
Référence : CG-60
Dimensions : 7 x 520 x 12H

Pour Feux vifs

Plaque lisse 2 feux
Référence : PLF/62
Dimensions : 290 x 500

Plaque rainurée 2 feux
Référence : PRF/62
Dimensions : 290 x 500

Grille de réduction \ _
Code : 533009100 i \\

Dimensions :@150mm

Grille de réduction

Code : 533009200 %‘79
Dimensions :250mm o %

o

Kit Wok
Référence : KI-WOK
Dimensions :@260mm x 160H

Kit roulettes
Référence : SR-100 %
Dimensions : 127 mm H %@

Pour meubles neutres
Plan de découpe

Référence : 1G-63
Dimensions : 290 x 525 x 25H

Référence : 1G-64
Dimensions : 390 x 525 x 25H

Référence : 1G-66
Dimensions : 590 x 525 x 25H

Référence : 1G-68
Dimensions : 790 x 525 x 25H

Elément chauffant

Référence : RV
Dimensions : 320 x 485 x 80H

Etagéres perforées

Référence : RRV-64
Dimensions : 340 x 460 x 10H

Référence : RRV-66
Dimensions : 540 x 460 x 10H

Référence : RRV-67
Dimensions : 640 x 460 x 10H

Référence : RRV-68
Dimensions : 740 x 460 x 10H

Référence : RRV-69
Dimensions : 840 x 460 x 10H

Référence : RRV-610
Dimensions : 940 x 460 x 10H

Référence : RRV-612
Dimensions : 1140 x 460 x 10H

Séparateur pour installation de tiroir C-64 sur placards
neutres 70/80

Référence : D-60

Dimensions : 50 x 480 x 380H i

Kit porte plaques (400 GN 2/3 et 600 GN 1/1)
Référence : PT-64 i
Dimensions : 20 x 470 x 300H b%

N

Grilles CHARCOAL

Grille ronde pour CWé4
Code 06570401
Dimensions : 380 x 420
Grille ronde pour CWé66
Code 06570601
Dimensions : 580 x 420

Grille en V pour CWé4
Code 06570402
Dimensions : 360 x 430

Grille en V pour CW66
Code 06570602
Dimensions : 560 x 430

Possibilité d’éléments de finition ou jonction.
Nous consulter

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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OPTIONS ET ACCESSOIRES

BASE FOUR ELECTRIQUE
MULTIFONCTIONS*

avec porte vitrée ou

qacier au choix

Référence : MFM-68 EM
Dimensions : L800 xP575 x H570
Puissance : 3,05Kw - 230V

Top inox (en option)

Référence : MFM-610 EM
Dimensions : L1000 xP575 x H570
Puissance : 3,05Kw - 230V

Top inox (en option)

PLAQUE CHAUFFANTE
POUR SANDWICH (+8 cm P)

(idéale pour cuisson rapide,
sandwichs ou steaks ou poissons)
Référence : RSFT-63 EM

Puissance totale : 2,9Kw - 230V
Dimensions : 320 x 610 x 410H
Dimensions plaque : 290x400

Référence : FTLRT-68ETS +
RSFT-63EM + MFM-68EM

Possibilité
porte vitré
11 L

Référence D'T::::_f ns
M-63 300x485x570
M-64 400x485x570
M-66 600x485x570
M-67 700x485x570
M-68 800x485x570
M-69 900x485x570
M-610 1000x485x570
M-612 1200x485x570

Référence : M-63
Portes en option

Option bloc 2 x tiroirs pour meubles neutre

Référence C-63
pour meuble L300

Référence C-64
pour meuble L400

Référence C-66
pour meuble L600

Base neutre pour élément

induction

Référence : MPI-64
Dimensions : L400 x P510 x H570

Poids : 18,5Kg
60/70/80— Option portes
T N , SUPPORT OUVERT
,f——j Porte charniére droite L300
Référence : PM-63DX P Dimensions
. Référence LxPxH
Porte charniére gauche L300 X
Référence : PM-63SX $-63 + R-63 300x485x570
Porte charniére droite L400 S-64 + R-64 400x485x570
Reéférence : PM-64DX S66 + R66 600x485x570

Porte charniere gauche L400
Référence : PM-64SX

S-68
(sans étagere)

800x485x570

$-610
(sans étagére)

Référence : S-6

1000x485x570

B.Berthier
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GAMME 650

FOURNEAUX GAZ

Alimentation : Gaz

g Afrer Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Braleurs Kw kg
CF4-8G 4 feux gaz sur four gaz 800x650x870 22+0,03(2x35+2x5.5) 97

Porte pleine,

porte vitrée & préciser
lors de la commande

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR ELECTRIQUE

Alimentation : Gaz + 230V

Alimentation : Gaz

Référence : PC-8G

an AT Dimensions Puissances Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Braleurs Kw kg
9
PC-4G 2 feux goz 400x650x290 (3,5+5.5) 44
18
PC-8G 4 feux gaz 800x650x290 (2x35+2%55) 61
Alimentation : 400v-3N
an AT Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Braleurs Kw kg
PCC-4ET Vitrocéramique 2 zones 400x650x290 (23 iés) 24
PCC-6ET Vitrocéramique 4 zones 600x650x290 2 32
(4x1.8)
4
PC-4ET 2 plaques 400x650x290 2x2) 26
PC-6ET 4 ploques 600x650x290 Ji 37
plaq (3x2+1.5)

Référence : CF4-8G

B At Dimensions | Puissances Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Braleurs Kw kg
4 feux gaz sur four 18+3,11
CFA-8GEM | gjactrique muitifonctions | SOX080X870 | 5, 3542555 . e
Référence :
CF4-8GEM
4 feux gaz sur four
CF4-8GEMS électique stafique 800x650%870 18+2,62 96
Alimentation : 400v-3N
ane apre Dimensions | Puissances Poids
Référence Caracteristiques LxPxH Kw kg
‘o f Référence :
. plaques sur four _
CF4-8ET Slectrique mulffonctions 800x650x870 11.1Ux2) 95 CF4-8ETS
! 4 feux gaz sur four électrique
CF4-8ETS statique 800x650x870 10,62 (4x2) 95

Référence :
PC-4ET

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 650

BAIN-MARIE ELECTRIQUE OU GAZ TOP

=4
— Bacs en option
. i H150 mm
kY —
@ 2
s Référence : BM-4EM Référence : BM-8ET
Référence Caractéristiques Di":::;r ns ;:::f:ggc:; Alimentation Poids kg
BMV-4EM Cuve GN 1/1 H150 400x650x290 2,1 230V 21
BM-6EM Cuve 1/1 +2x GN1/4 H150 600%650x290 3,15 230V 27
BM-4G Cuve GN 1/1 H150 400x650x290 35 Gaz 27
BM-6G Cuve GN 1/1+2 X GN1/4 600X650X290 5 Gaz 33
St s

—

A

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES OU GAZ TOP OU SUR MEUBLE

Robinet de vidange

CUISSON

en facade
Panier non compris
Référence : CP-6G Référence : CP-4ET Référence : CPM-6G
B Py Dimensions Puissances . . .
Référence Caracteéristiques LxPxH Braleurs Kw Alimentation Poids kg
CP-4ET A poser-cuve 17L GN2/3 400x650x290 4 400V/3N 27
CP-6ET A poser-cuve 251 GN1/1 600x650%290 6 400V/3N 42
CP-6G A poser-cuve 27L GN2/3 400x650x290 14 Gaz 47
CPM-6G Sur meuble - cuve 40L GN 1/1 600x650x870 13.5 Gaz 84

GRILLS A PIERRE DE LAVE A POSER GAZ OU ELECTRIQUE

Grille en «V» pour
-' Grille en dotation

viande et poisson gras

Référence : CW-6G Reférence : CW-6ET Référence : CW-4ET
Référence Caractéristiques DiT::::f ns PuisT&:\ces Alimentation | Poids kg
CW-4ET Grille inox 380x470 réglable 400x650x290 6 400V/3N 36
CW-6ET 2 x grilles inox 280x470 réglable 600x650x290 8 400V/3N 48
CW-4G Grille inox 380x470 réglable 400x650x290 6,5 Gaz 42
CW-6G 2 x grilles inox 280x470 réglable 600x650x290 9.8 Gaz 59

Grille ronde pour viande
et poisson

B-Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES



GAMME 650

FRY-TOP A POSER GAZ

Référence : FTLR-8ETS

Référence : FTLR-6G

2 zones de cuisson

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH PulsT(c;r:ces Poids Kg
FTL-4G Plaque acier lisse 400x650x290 7 46
FTR-4G Plague acier rainurée 400x650x290 7 46
FTL-4GS Plaque acier lisse chrome 400x650x290 7 46

FTR-4GS Plaque acier rainurée chrome 400x650x290 7 46
FTL-6G Plaque acier lisse 600x650x290 10,5 67
FTLR-6G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x650x290 10,5 67
FTR-6G Plaque acier rainurée 600x650x290 10,5 67
FTL-6GS Plaque acier lisse au chrome 600x650x290 10,5 67
FTLR-6GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée au chrome 600x650%290 10,5 67
FTR-6GS Plaque acier rainurée au chrome 600x650x280 10,5 67
FTL-8G Plaque acier lisse 800x650x290 14 84
FTLR-8G Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x650x290 14 84
FTL-8GS Plague acier lisse au chrome 800x650x290 14 84
FTLR-8GS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée au chrome 800x650%x290 14 84
FRY-TOP A POSER ELECTRIQUE
Référence Caractéristiques Di":f:;if ns PuisTgcces Alimentation Pzi:s
FTL-4EM Plaque acier lisse 400x650x290 3 230V 49
FTR-4EM Plaque acier rainurée 400x650x290 3 230V 49
FTL-4EMS Plague acier lisse chrome 400x650x290 3 230V 49
FTR-4EMS Plaque acier rainurée chrome 400x650x290 3] 230V 49
FTL-4ET Plaque acier lisse 400x650%x290 45 400V/3N 49
FTR-4ET Plaque rainurée 400x650%x290 45 400V/3N 49
FTL-4ETS Plaque acier lisse au chrome 400x650x290 4.5 400V/3N 49
FTR-4ETS Plague acier rainurée chrome 400x650x290 4.5 400V/3N 49
FTL-6ET Plague acier lisse 600x650x290 6 400V/3N 67
FTLR-6ET Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x650x290 6 400V/3N 67
FTR-6ET Plaque acier rainurée 600x650x290 6 400V/3N 67
FTL-6ETS Plaque acier lisse au chrome 600x650x290 6 400V/3N 67 o
FTLR-6ETS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée au chrome 600x650x290 6 400V/3N 67 Référence : FIL-4ET
FTR-6ETS Plaque acier rainurée au chrome 600x650x280 6 400V/3N 67 1 zone de cuisson
FTL-8ET Plaque acier lisse 800x650x290 9 400V/3N 82
FTLR-8ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x650x290 9 400V/3N 82
FTL-8ETS Plaque acier lisse au chrome 800x650x290 9 400V/3N 82
FTLR-8ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée au chrome 800x650x290 9 400V/3N 82
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GAMME 650

FRITEUSES GAZ OU ELECTRIQUE

Référence : FQM-4G

Référence : FQ-6ET

Référence : FQ-4ET

Lampe chauffante
Référence : BS-4EM + RI-4EM
Alimentation : monophasé
Puissance : 1,15Kw

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puisi(c‘z:ces Alimentation Poids Kg

FQ-4EM A poser - Cuve de 10L 400x650x290 3.65 230V 26

FQ-4ET A poser - Cuve de 10L 400x650x290 7.15 400V/3N 27

FQ-6EM A poser - Cuve de 2 x 10L 600x650x290 7.2 230V 40

FQ-6ET A poser - Cuve de 2 x 10L 600x650x290 14.3 400V/3N 42

FQ-4G A poser - Cuve de 10L 400x650x290 7 Gaz 30

FQ-6G A poser - Cuve de 2x10L 600x650x290 14 Gaz 49

FOM-4G Sur ":g‘c’gfé} Cuve dolSLavee boc de 400x650x870 135 Gaz 60

FP-6ET A poser - Cuve de 23L pour utilisation patisserie 600 x 650 x 290 14,3 400V/3N 40

FP-6G A poser - Cuve de 20L pour utilisation pdtisserie 600x650x290 14 Gaz 45

OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 650
péférence : PL-6 Référence : PL-10
Référence : S-6
PLAN DE TRAVAIL NEUTRE SUPPORT OUVERT

Référence DiT;e;\:Ii-lons Poids Kg Référence Din:::_lons
PL-4 (1 tiroir + 1 bac GN 1/1) 400X650X290 25 S-4+R-4 400X535X580
PL-6 (1 tiroir et 1 bac GN 1/1) 600X650X290 34 S-6+R-6 600X535X580
PL-8 (1 tiroir et 2 x bacs GN 1/1) 800X650X290 40 S-8 + R-8 800X535X580
(sans é’ro:z]éore basse) e

Nombreuses configurations possibles de meubles inox avec placard ou tiroir pour gamme 650. Nous consulter.

B.Berthier
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GAMME 700

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR GAZ

Dotation : 1 élément de jonction - Cable non fourni Référence : CF4-78GP

Grille de réduction
Référence : 533009200

Four GN 3/1

Référence : CF6-71 gamme 700 : 20mm

Référence Caractéristiques PIIETEEIE AU Poids Kg
LxPxH Kw
CF4-78GP 4 feux gaz sur four gaz GN2/1 800x700x900 293 138
2x55+35+75
_ 6 feux gaz sur four gaz statique GN2/1 + placard 423
CF6-712GPV s 1200x700x900 (1X3,5+3%5,5+2x7.5) 178
46
CF6-712GP 6 feux gaz sur four gaz GN3/1 1200x700x900 (1X3.,5 + 3X5.,5 + 2x7.5) 197
Alimentation : Gaz + 400V /3N
A i Dimensions Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
R . " 22+5

CF4-78GPE 4 feux gaz sur four électrique statique GN2/1 800x700x900 ©x55+35+75) 132

CFVA-78GPE 4 feux gaz sur four électrique ventilé GN1/1 800x700x900 2 132
2x55+35+75)
~ 6 feux gaz sur four électrique statique GN2/1
CF6-712GPEV + placard neutre 1200x700x900 35+5 177
g 6 feux gaz sur four électrique ventilé GN1/1
CFV6-712GPEV + placard neutre 1200x700x900 35+5,32 177

CF6-712GPE 6 feux gaz sur four électrique statique GN3/1 1200x700x900 35+6.,9 177

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR GAZ OU ELECTRIQUE A EAU

ana Afirr Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
CFA4-78GP ; .
. 4 feux gaz sur four électrique 353
Avec remplissage " 800x700x900 138
d'eau sous feux statique GN2/1 (2x5,5+2x8,5)
CFA6-712GPV
Avec remplissage | & e ?‘:’ZI ;zg";“:‘g;feem’ L 12003700900 | . 5‘2'2 ‘85 178
d’eau sous feux : :
CFV4-78GPE 2 . Lo
Avec remplissage | 4 €U 90z sur "c’;‘;; f/'f"'"q”e ventilé | 610x700x900 6 %‘i 'st 5 138
d’eau sous feux ’ ’

Avec remplissage
d’eau sous feux

PHOTOS NON CONTRACTUELLES gy Berthier




GAMME 700

FOURNEAUX ELECTRIQUE OU VITRO-CERAMIQUE

Alimentation : 400V/3N

Dotation : 1 élément de jonction + 1 grille dimension four - Céble non fourni

Référence Caractéristiques Din::Iif ns PuisTg’:\ces Pzi:s
CF4-78ET 4 plaques rondes sur four statique GN 2/1 800x700x900 15.4Kw (4x2,6Kw) 112
CFV4-78ET 4 plaques rondes sur four ventilé GN 1/1 800x700x9200 15,72 Kw 112
CFQ4-78ET 4 plaques carrées (220x220mm) sur four statique GN 2/1 800 x 700 x 900 15,4Kw (4x2,6Kw) 120
CFVQ4-78ET 4 plaques carrées (220x220mm) sur four ventilé GN 1/1 800 x 700 x 900 15,72 Kw 120
CFCA4-78ET Plan vitrocéramique 750 x 570 4 zones de cuisson sur four statique GN 2/1 800 x 700 x 900 15 Kw 107
CFVCA4-78ET Plan vitrocéramique 750 x 570 4 zones de cuisson sur four ventilé GN 1/1 800 x 700 x 900 15,32 Kw 107
CF6-712ETV 6 plaques rondes sur four statique GN 2/1 1200 x 700 x 900 20,6Kw 134
CFV6-712ETV 6 plaques rondes sur four ventilé GN 1/1 1200 x 700 x 900 20,92Kw 134
CFQ6-712ETV 6 plaques carrées (220x220mm) sur four statique GN 2/1 1200 x 700 x 900 20,6Kw 146
CFVQ6-712ETV 6 plaques carrées (220x220mm) sur four ventilé GN 1/1 1200 x 700 x 900 20,92Kw 146
CF6-712ET 6 plaques rondes sur grand four statique GN 3/1 1200 x 700 x 900 22 ,5Kw 136
CFQ6-712ET 6 plaques carrées sur grand four statique GN 3/1 1200 x 700 x 900 22 ,5Kw 148

Cable non fournis

Référence : CF4-78ET

PLAN DE CUISSON GAZ «PAELLERO» SUR FOUR GAZ

Cable non fournis - Dotation : 1 élément de jonction + 1 grille four 650x350 mm - Allumage piezzo

Référence :
CFC4-78ET

Inox AISI 304 /18 / 10

Référence : CFQ6-712ET

ana - Dimensions | Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw kg
3 Fourneau spécifique pour paella
PAF-78G sur four gaz statique GN 2/1 800x 700 x 900 18,8Kw 159

Référence : PAF-78G

Valve de sécurité et thermocouple

o Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700

Référence : TPF4-712GPEV

Placard neutre

Référence : TPF-78G

Four GN 3/1

Référence : TPF2-712GPE

Référence Caractéristiques Dirr::::li-lons Puissances Kw Pﬁi:s
TPF-78G Paaue rcgé’fgﬁzf/ﬁ“ 800x700x900 19.3 169
TPF2-712GPV surfour gg‘;‘ﬁ‘gﬁ}; CF i neutre 1200x700x900 323 207
TPFA-712GPV I 1200x700x900 36,3 221
1PF2-712GP Grande plaque coug;:i Icl'.I: :3;6()275% ())( r:r7r? sur grand four gaz 1200x 700 x 900 36Kw (dort7 i \Ze)ux Vifs 5,5 209
TPFA-712GP Plaque coup d;rfiﬁ:xl 3;3 : :;g :‘t:] grand four gaz 1200 700 x 900 40§\’/; fgoxn; é 1131#5\}?\1‘,‘51)1 X 202

FOURNEAUX GAZ AVEC PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR ELECTRIQUE

Alimentation : Gaz +400V 3N

Référence Caractéristiques DiT;::}i-lons Puissances Kw Pﬁi:s
TPF-78GE suﬂg‘jleecgﬁi’;fj (f;e,fz p 800X700x900 1245 170
TPFV-78GE sur fou?lgg%?rizi:pvgﬁﬁflzueNl P 800X700x900 1245,32 170
TPF2-78GPE suff;eufxéioczt;i'th o p 800X700x900 2045 166
TPFV2-78GPE st é?ﬁéﬁ’ﬁﬁ; e p 800X700x900 20+5,32 166
TPFV2-712GPEV 2 feux goaﬁ’ff f‘,‘,:;z‘:rj'ﬁg:::f‘e“e ventilé | o00x700x900 25+5,32 227
TPF4-712GPEV SRR "2/1]/ i':gcﬁg‘r":'jr'zmq”e GN | 1200x700x900 2945 221
TPRVA7I2GPEY | 4TOUX09* L2 ;Cis,:;'::rfr"z"fg”e ventilé | 1 500x700x900 2945,32 221

30
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GAMME 700

FOURNEAUX ELECTRIQUE AVEC PLAQUE COUP DE FEU

Alimentation : 400V 3N

CUISSON

2 ez PR Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteristiques LxPxH Kw kg
Plagque coup de feux 700 x 500 sur
TPF-78ET grand four électrique 800x 700 x 900 15Kw 170
GN 2/1 (650 x 530mm)
Plaque coup de feux 700 x 500 sur
TPFV-78ET grand four électrique ventilé 800x 700 x 900 15,32Kw 170
GN 1/1 (530 x 325mm)

Référence : TPF-78ET

PLANS DE CUISSON GAZ AVEC PLAQUE COUP DE FEU SUR MEUBLE

77x57 cm 37%57 em

Référence : TP4-712GP

Référence : TP-78G

Référence : TP-74G

Référence Caractéristiques Dirr::;\:? ns Puis.:,(?ces Poids kg
TP-74G Plague coup de feu sur placard neutre 400x700x900 7 65
TP-78G Plague coup de feu sur placard neutre 800x700x900 12 121
TP2-78GP 1/2 PCF + 2 feux 800x700x900 20 (5.5+7.5) 115
TP2-712GP PCF 2 + feux 1200x700x900 25 (5,5+7.5) 157
TP4-712GP 2 feux + 1/2 PCF + 2 feux 1200x700x900 29 (3.5+(2x55) +7.,5) 154
B.Berthier
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GAMME 700

PLAN DE CUISSON GAZ - FEUX SUR LA LARGEUR

Dotation : 1 élément de jonction

2oz Pl Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw kg
Plan de cuisson 1 feu gaz feux
PC1-74G (10Kw) sur armoire ouverte 400x 700 x 900 10 63
Plan de cuisson 2 feux gaz
PC2-78G feux (1 x 10 + 1 x 7Kw) sur 800x 700 x 900 17 76
armoire ouverte
Plan de cuisson 3 feux gaz
PC3-712G feux (2 x 10 + 1 x 7Kw) sur ]2309)55 o 27 126
armoire ouverte
Référence : PC1-74G Référence : PC2-78G
Dotation : robinet d’arrivée d’eau + 1 élément de jonction
2 o Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw kg
Plan de cuisson 2 feux gaz
PCA-74GP feux avec arrivée d’eau sur 400x 700 x 900 14 63
armoire ouverte
Plan de cuisson 4 feux gaz
PCA-78G feux avec arrivée d’ea sur 800x 700 x 900 28 76
armoire ouverte
Plan de cuisson 6 feux gaz
PCA-712GP feux avec arrivée d’ea sur 1200965 00x 42 126
armoire ouverte
Référence : PCA-78GP
PLAN DE CUISSON GAZ «PAELLERO»
Allumage piezzo
Valve de sécurité et thermocouple
Inox Aisi 304 - 18/10
Dotation : 1 élément de jonction
2 A Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw kg
PA-78G Plan de cuisson pourpaella | 40, 7005000 | 11,5Kkw m
sur meuble ouvert

Référence : PA-78G

Portes en option

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700

PLANS DE CUISSON GAZ SUR MEUBLE

CUISSON

Référence Caractéristiques Dincs::li-lons PuisT(c‘:’;\ces Pzigs
PC-74GP 2 feux gaz 400x700x900 13 (5,5+7.5) 63
PC-78GP 4 feux gaz 800x700x900 22 (3.5+2 x 5,5+7.5) 76
PC-712GP 6 feux gaz 1200x700x900 35 (1x3,5+3 x5,5+2x7.,5) 126
Référence :
PC-74GP

Référence : PC-78GP

Grille de réduction
Référence : 533009200

KIT WOK
Référence : 09580040
@ 260 X 160 mmH

Référence : PC-712GP

S
PLAQUES LISSES OU RAINUREES A POSER

PLAQUE LISSE 2 FEUX POUR GRILLE FILETEE
Référence : PLFT/72

SUR FEUX GAZ

PLAQUE RAINUREE 1 FEU POUR GRILLE FILETEE

PLAQUE LISSE 1 FEU POUR GRILLE FONTE Référence - PRFT/7

Référence : PLF

PLAQUE RAINUREE 2 FEUX POUR GRILLE FILETEE

PLAQUE LISSE 2 FEUX POUR GRILLE FONTE Référence : PRFT/72

Référence : PLF/2

PLAQUE RAINUREE 1 FEU POUR GRILLE FONTE
Référence : PRF

PLAQUE RAINUREE 2 FEUX POUR GRILLE FONTE 2 feux : 35x57

Référence : PRF/2

PLAQUE LISSE 1 FEU POUR GRILLE FILETEE
Référence : PLFT/7

1 feu : 35x27

B.Berthier
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GAMME 700

PLANS DE CUISSON VITRO-CERAMIQUE SUR MEUBLE OUVERT

Alimentation : 400v/3N
Dotation : 1 élément de jonction - Cable électrique non fourni

ana Qpe Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques
LxPxH Kw Kg
PCC-74ET 2 zones de cuisson sur armoire ouverte 400 x 700 x 900 5 41
PCC-78ET 4 zones de cuisson sur armoire ouverte 800 x 700 x 900 10 66
Référence :
PCC-78ET

PLANS DE CUISSON ELECTRIQUE ET INDUCTION SUR MEUBLE

Alimentation : 400v/3N
Dotation : 1 élément de jonction - Cable électrique non fourni - Portes en options

=

RE@?ZCE? . FeiSiencs : Référence :
PCI-74ETD
PCQ-78ET
Référence Caractéristiques Di"lj::)flif ns Puis.:,(c;r,\ces Pzi:s

PC-74ET 2 plagues rondes @ 22 cm 400x700x900 5,2 (2x2.6) 42
PC-78ET 4 plagues rondes @ 22 cm 800x700x900 10,4 (4x2.6) 68
PCI-74ET Induction 2 foyers 400x700x900 10 40
PCI-74ETD Induction 2 foyers commandes digitales 400x700x900 10 70
PCI-78ET Induction 4 foyers 800x700x900 20 70
PCI-78ETD Induction 4 foyers commandes digitales 800x700x900 20 70
PC-712€ET 6 plaques rondes @22 cm (6 x 2,6Kw) sur meuble ouvert 1200x 700 x 900 15,6 88
PCQ-74ET 2 plaques carrées (2,6 Kw - 220 x 220mm) sur meuble ouvert 400 x 700 x 900 52 46
PCQ-78ET 4 plaques carrées (2,6 Kw - 220 x 220mm) sur meuble ouvert 800 x 700 x 900 104 71
PCQ-712ET 6 plaques carrées (2,6 Kw - 220 x 220mm) sur meuble ouvert 1200 x 700 x 900 15,6 103

PLANS DE CUISSON INDUCTION POUR WOK

Dotation : 1 élément de jonction - Cable électrique non fourni Porte incluse
Alimentation : 400V/3P

- Py Dimensions Puissances | Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
PCIW-74ET 2300mm 400 x 700 x 900 5 38
PCIW-74ETD Commandes digitales - 2300mm 400 x 700 x 900 5 38
Référence :
PCIW-74ET

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700

PLAN DE CUISSON PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE
SUR MEUBLE OUVERT

Alimentation : 400V/3P
Dotation : 1 élément de jonction - Cable électrique non fourni

o A Dimensions Puissances Poids
Référence Caracteristiques LxPxH Kw Kg
TP-78ET 4 zones de cuisson 700 x 500mm 800 x 700 x 900 121
Référence : TP-78ET
Référence Caractéristiques | Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids kg
BM-74G Cuve GN1/1H150 400x700x900 35 49
BM-78G Cuve GN2/1 H150 800x700x900 6,5 68
Bacs GN
non compris

Référence : BM-74G

Systéme de vidange au sol
Robinet d’arrivé d’eau

Référence : BM-78ET

BAIN-MARIE ELECTRIQUE
Référence Caractéristiques | Dimensions LxPxH Puissances Kw Poids kg
BM-74EM Cuve GN1/1H150 400x700x900 2,1 4
BM-78ET Cuve GN2/1 H150 800x700x900 42 61
o Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700

P oz Dimensions | Puissances Alimenta- Poids
Référence Capacité cuve LxPxH Kw tion Kg
CP-74G 251 / 305x330x327 400x700x900 9.5 Gaz 61
CPA-74G avec remplissage
autornatique de Peau et sensor 25L / 305x330x327 400x700x900 9.5+0,35 Gaz +230V 61
CP-76G 40L / 510x307x327 600x700x900 13,95 Gaz 80
CPA-76G avec remplissage
autornatique de Peau et sensor 40L / 510x307x327 600x700x900 13,95+0,35 Gaz +230V 80
CP-78G 2x25L / 305x330x327 800x700x900 19 Gaz 103
CPA-78G avec remplissage
D G e ) Eohees 2x25L / 305x330x327 800x700x900 19+0,04 Gaz +230V 103

Référence : CP-74G

Porte incluse

CUISEUR A PATES ELECTRIQUE

A ma Dimensions | Puissances .
Référence Capacité cuve LxPxH Kw Poids Kg
CP-74ET 251 / 305x330x327 400x700x900 7.8 48
A ciavecliomplissage 251/ 305x330x327 | 400X700x900 78 48
automatique de I'eau et sensor
CP-76ET 40L / 510x307x327 600x700x900 13,5 78
CPA-76ET avec remplissage
S el e 40L / 510x307x327 600x700x900 13.5 78
CP-78ET 2x25L / 305x330x327 | 800x700x900 15,6 82
CPA-78ET avec remplissage
R o Pt pa o 2x25L / 305x330x327 | 800x700x900 15,6 82

h‘!"‘.

Référence : CP-78ET

Portes incluses

Systéme de relevage automatique pour
cuiseur a pates
CP-74 et CP-78 :

Référence : SCCP-72EM

Soulévement par 2 bras temporisés ou manuels
Dimensions : L200xP700xH900

Puissance : 0,35Kw (230V)

Référence : CPA-74ET + SCCP-72EM

Paniers en option.
Paniers avec crochets pour modéles avec relevage automatique.
Nous consulter.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES gy Berthier




GAMME 700

Paniers pour cuiseurs & pates sur meuble

Panier 1/3 pour modéle CP-76
Code 531017900
160x290x200H

Panier 1/4 pour modéle CP-76
Code 531064300
115x290x200H

Panier 1/2 pour modéle CP-74/78
Code 531032400
140x320x200H

Panier 1/1 pour modéle CP76
Code 531053900
490x290x200H

PANIER POUR CUISEUR A PATES AVEC
CROCHET

Panier 1/2 avec crochet CP-74 / 78
Code : 531071100
Dimensions : L145 x P290 x H200

Panier 1 /3-avec crochet CP-76
: 531071200 » b il
ions : L150 X P260 x H200 P

A

qlfr 1/4 avec crochet CP-76
—;C,‘a_ e : 531018799 ! .
Dimensions : L110 x P260 x H200 kA

ta

~ Dimensions : L500 x P2
iy, _;." ™

CUISSON

Panier 1/2 pour modéle CP 74/78
Code 531047900
280x160x215H

Panier 1/6 pour modéle CP 74/78
Code 531032600
140x100x200H

Panier 1/4 pour modéle CP 74/78
Code 531048000

135x160x215H 174

Panier 1/1 pour modéle CP 74/78
Code 531070200
280x320x215H

1/1

Support pour panier avec crochet
pour modéles CP-74/78
Code : 631069300

Dimensions : L300 Wﬂ}i
i’ : = Y

Support pour panier cbgﬁiro et

pour modéles CP-76 LI

Code : 531069400

B. Berthier

©),

‘CUISINES PROFESSIONNELLES




GAMME 700 - FRITEUSES

FRITEUSES SUR MEUBLE ELECTRIQUE 400V/3N

Loz Are Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
F13-74ET Cuve 13L 400x700x900 10,95 54
F18-74ET Cuve de 18L 400x700x900 159 57 Silo a frites + Lampe infrarouge
— Référence : BS-74EM
F2/8-74ET 2 bacs indépendants de 8L 400x700x900 12 59 CUVE PERFOREE DE 305X510X165
F2/13-78ET 2x 13L 800x700x900 219 95 Puissance : 1,47Kw (230V)
F2/18-78ET 2x18L 800x700x900 318 7 Dimensions : L400 x P700 x H900

Résistance pivotante
sur friteuse électrique

Porte incluse

Inclus : couvercle de
cuve + récuperateur

Référence : F2/8-74ET d’huile

% 2 cuves indépendantes
%l sur modéles F2/8

)

Référence : F2/13-78ET

Q. Berthier
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GAMME 700 - FRITEUSES (tonrus) 3§
(2]
2/
3
FRITEUSES SUR MEUBLE GAZ
ana A Dimensions Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Kg
F13-74G Cuve 13L 400x700x900 93
F18-74G Cuve de 18L 400x700x900
F2/8-74G 2 bacs indépendants de 8L 400x700x900
F2/13-78G 2x13L 800x700x900
F2/18-78G 2x18L 800x700x900

Référence : F2-74G

Porte incluse

Référence : F13-74G
Référence : F2/13-78G

DOTATION FRITEUSE 700

F13-74ET: 1 x panier 210 x 300 x 120mm F2/8-74G : 2 x paniers 120 x 300 x 150mm

F13-74G : 1 x panier 210 x 300 x 120mm F2/13-78ET : 2 x paniers 210 x 300 x 120mm
F18-74ET : 1 x panier 280 x 290 x 150mm F2/13-78G : 2 x paniers 210 x 300 x 120mm
F18-74G : 1 x panier 300 x 330 x 120mm F2/18-78ET : 2 x paniers 280 x 290 x 150mm
F2/8-74ET : 2 x paniers 120 x 300 x 150mm F2/18-78G : 2 x paniers 300 x 330 x 120mm

OPTIONS

1/2 panier pour modéles F13 gaz et électrique
Code 531013200
Dimensions : L100 x P300 x H120mm

1/2 panier pour modéles F18 gaz
Code 531013500
Dimensions : L140 x P330 x H120mm

1/2 panier pour modéles F18 électrique
Code 531041600
Dimensions : L135 x P290 x H150mm

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES

‘CUISINES PROFESSIONNELLES




FRITEUSES POUR PATISSERIE

FRITEUSES POUR PATISSERIE A POSER GAZ

Dotation : robinet de vidange en facade

o A Dimensions Puissances n
Référence Caracteéristiques LxPxH KW Poids Kg
FPG-20 - A poser Cuve de 20L (500x380x240) 600x700x250 12 43
FPG-30 - A poser Cuve de 28L (700x380x240) 800x700x250 16,5 57

Option table inox d’accroche pour panier : L4600

L1000

FRITEUSES POUR PATISSERIE A POSER ELECTRIQUE 400V/3N

Référence : FPG-30

Référence : FPG-20

A Aprs Dimensions Puissances .
Référence Caracteéristiques LxPxH KW Poids Kg
FPE-20 Cuve de 17L (500x425x175) 600x700x250 6.6 32
FPE-25 Cuve de 24L (700x425x175) 800x700x250) 102 40

Plus de puissance - Capacité cuve : 24L (700 x 425 x
FPEH-25 H175mm) - Panier : 670 x 350 x 80mm) 800x700x 900 18 40

Dotation : 1 panier + couvercle de cuve

Référence : FPE-25

Table inox pour panier

(en option)

Référence :
FPE-25

PHOTOS NON CONTRACTUELLES - Berthier
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FRITEUSES POUR PATISSERIE

FRITEUSE ELECTRIQUE POUR PATISSERIE SUR MEUBLE

Dotation : 1 panier + couvercle pour cuve + Bac de récupération des huiles avec filtre

Alimentation : 400V/3P

ana Afre Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteristiques LxPxH KW Kg
FMPE-20 Cuve de 17L (500x425x175) 600x700x850 6,6 60
FMPE-25 Cuve de 24L (700x425x175) 800x700x850 10,2 72
FMPE-30 Cuve de 31L (900x425x175) 1000x700x850 13.2 83

L Plus de puissance - Capacité cuve : 24L (700 x 425 x
RWIPER: 28 H175mm) - Panier : 670 x 350 X 80mm) SO AL [ 72
F45-78ET Cuve de 45L (700 x 380 x 380HmMmM) 800 x 700 x 900 20 96
- Référence : FAS-78ET
L
A
Référence :
FMPG-20

FRITEUSE GAZ POUR PATISSERIE SUR MEUBLE

Dotation : 1 panier + couvercle pour cuve + Bac de récupération des huiles avec filtre

Référence :
F45-78G

2z P Dimensions Puissances n
Référence Caractéristiques LxPxH KW Poids Kg
FMPG-20 Cuve de 20L (500x380x240) 600x700x850 1.2 68
FMPG-30 Cuve de 28L (700x380x240) 800x700x850 16,5 84
F45-78/G Cuve de 45L (700 x 380 x 380HMmM) 800 x 700 x 900 44 110

OPTION FRITEUSES PATISSIERES

TABLE D’ACCROCHE

L600 - Code : 40280600

L800 pour F45 - Code : 40280800
Dimensions : 380 x 560 x H270mm
L1000 - Code : 40281000

PANIERS

Pour cuve L600 - Code : 531017500
Dimensions : 470 x 350 x H80mm
Pour cuve L800 - Code : 531016900
Dimensions : 670 x 350 x H80mm

Pour cuve L1000 - Code : 531017700

Dimensions : 870 x 350 x H80mm

531036800

GRILLE DE FOND DE VUVE AVEC POIGNEES

Pour cuve L600 - Code : 531036700
Dimensions : 430 x 310 x H220mm

Pour cuve L800 - Code : 531036800
Dimensions : 630 x 310 x H220mm

Pour cuve L1000 - Code : 531036900
Dimensions : 830 x 310 x H220mm

531033300

PANIERS POUR F45

Panier GN 1/1 - Code : 531033300
Dimensions : 650 x 330 x H170mm

Panier GN 1/2 - Code : 531041300
Dimensions : 280 x 290 x H150mm

Panier GN 1/3 - Code : 531047800
Dimensions : 215 x 330 x H165mm

531047800 =&

B.Berthier
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FRITEUSES «TOUCHFRY» (\onrus

SIMPLE CUVE ELECTRIQUE 400V/3N

Friteuse avec commande « TOUCH » pour une précision de la T° au degré prés
Fonction de conservation & 110° ou de pré cuisson & 160°C

Possibilité d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire

Capteur de présence et de niveau maximal d’huile

Production de 27Kg /H pour cuve simple et 54 Kg/H pour cuves doubles
Dimensions cuve : L310 x P340 x H330mm

Dimensions : L400 x P705 x H200mm

CUVE 18L CUVE 18L AVEC POMPE FILTRATION
Référence : F18-74ETD A CHAUD (Max 180°)
Puissance : 15,95 Kw NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE
Poids : 63 kg Référence : F18-74ETDP
2 paniers de 135 x 290 x H150mm Puissance : 16,20 Kw

Poids : 73 kg

CUVE 18L AVEC POMPE FILTRATION A CHAUD 2 paniers de 135 x 290 x H150mm
(Max 180°) ET RELEVAGE AUTOMATIQUE
NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Reférence : F18-74ETDPS Bac de récupération d’huile
Pulssance : 16,55 Kw avec support sur roulettes
Poids : 83 kg et filtre 5 microns

2 paniers de 135 x 290 x H150mm

OPTION FRITEUSES TOUCHFRY
kit de 100 filtres 5 micron
pour friteuse F-ETDP S700
Référence : KF-F-ETD S70

Référence : F18-74ETDP
DOUBLE CUVE ELECTRIQUE 400V/3N

Friteuse avec commande « TOUCH » pour une précision de la T° au degré prés Fonction de conservation
A 110° ou de pré cuisson @ 160°C - Possibilité d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire
Capteur de présence et de niveau maximal d’huile

Production de 27Kg /H pour cuve simple et 54 Kg/H pour cuves doubles

Dimensions cuve : L310 x P340 x H330mm

Dimensions : L800 x P705 x H900 mm

CUVE 2 x 18L

Référence : F2/18-78ETD

Puissance : 31,9 Kw

Poids : 109 kg

4 paniers de 135 x 290 x H150mm

CUVE 2x18L AVEC 2 POMPES FILTRATION A CHAUD
(Max 180°)

NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F2/18-78ETDP

Puissance : 32,4 Kw

Poids : 129 kg

4 paniers de 135 x 290 x H150mm

CUVE 2x18L AVEC 2 POMPES FILTRATION A CHAUD
(Max 180°) ET RELEVAGE AUTOMATIQUE
NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F2/18-78ETDPS

Puissance : 33,1 Kw . L .
Poids : 149 kg 2 bacs de récupération d’huile Référence : F2/18-78ETDPS

4 paniers de 135 x 290 x H150mm avec support sur rouleftes
et filire 5 microns

CUISINES PROFESSIONNELLES
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GRILLS A PIERRE DE LAVE

GRILLS A PIERRE DE LAVE GAZ

e

Grille en option Grille en dotation

Grille ronde
(@8mm - Espace entre grilles : 18,28mm)
Code 08570401
Dimensions : 360 x 510mm

Grille en option

Grille enV

Code 08570402
Dimensions : 360 x 510mm
Référence Caractéristiques Dimensions Puissances | Poids
LxPxH Kw Kg
CW-74G Grille inox 38x52 sur pierre de lave 400x700x900 9 61 Reférence : CW-74G
CW-78G Double grille inox 38x52 sur pierre de lave 800x700x900 18 104

GRILLS A PIERRE DE LAVE ELECTRIQUE OU A CONTACT SUR RESISTANCE
Alimentation : 400v / 3N

Grille sur résistance

Portes en options

Référence : CW-78G Référence : CWK-74ET

Référence Caractéristiques Dlnl-\::::.lons Pulszr’\ces Pﬁgs
CW-74ET Grille inox 38x52 400x700x900 6 62
CW-78ET Double grille inox 38x52 800x700x900 12 94

CWK-74ET Grille inox 27x43 en contact sur résistance 400x700x900 4,08 60
CWK-78ET Double grille inox 55x43 en contact sur résistance 800x700x900 8,16 90

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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MARMITES

MARMITES GAZ - CUVE DE 50L - @ 40 x 45H

2 aff Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques

LxPxH Kw Kg
PD50-78G Chauffe directe 800x700x900 15,5 110
PI50-78G Chauffe indirecte 800x700x900 155 120

Chauffe indirecte
PIS0A-78G Remplissage automa- 800x700x900 15,5+0,01 120
tique de la double paroi

—
Option : EEENy
Panier 1/1pour marmites
Référence : 531032701 -
@36x39,5H
=
S e
- Référence : PIS0-78G
=

MARMITES ELECTRIQUE - CUVE DE 50L - @ 40 x 45H

Référence : PIBOA-78ET

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Pmsslgvl\"\ces legs
PI50-78ET Chauffe indirecte 800x700x900 9 120
Chauffe indirecte
ARYRSTRR Remplissage automatique de la double paroi BU000500 ¥ [20

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B Berthier



SAUTEUSES

SAUTEUSES GAZ - CUVE DE 50L

e AT Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Kg
Fond Inox
BR50-78GF/I Relevage manuel 800x700x900 14 135
BRMS50-78GF/| FemellneR. 800x700x900 14 139
Relevage automatique

SAUTEUSES ELECTRIQUE - cuVE DE 50L

Référence : BREO-78ETF/I
Basculement manuel

Référence Caractéristiques Dimensions | Puissances Poids
LxPxH Kw Kg
Fond Inox -
BR50-78ETF/I Relevage manuel 800x700x900 10,5 133
Fond Inox -
BRMS50-78ETF/I Relevage 800x700x900 10,5 135
automatique

Référence : BRM50-78ETF/I
Basculement électrique

SAUTEUSE GAZ FIXE MULTIFONCTIONS

Dotation : 1 élément de jonction

a2 Aper Dimensions | Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
Dimensions cuve :
BRF-74G 300% 510 x H100mm 400 x 700 x 900 6,95 79
Dimensions cuve :
BRF-78G 700 x 510 x H100mm | 800x700x 900 13.9 129
’»
Dotation : 1 élément de jonction
Alimentation : 400V/3P
2 amre Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteristiques LxPxH Kw Kg
Dimensions cuve :
BRF-74ET 300X 510 x H100mm 400 x 700 x 900 4 79
Dimensions cuve :
BRF-78ET 700 x 510 x H100mm | 800 700X 900 8 126

OPTION SAUTEUSE
COUVERCLE DE CUVE POUR SAUTEUSES FIXES

Pour BRF-74 - Code : 08550400

Pour BRF-78 - Code : 08550800 \/

Référence : BRF-78ET

Dimension cuve :
72x45,5x20h cm

Référence :

BRF-74ET

B.Berthier
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GAMME 700 - FRY TOP

FRY-TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE OUVERT*400V/3N

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Din:::;li-lons Puisi(cwces Poids Kg
FTL-74ET Plague acier lisse 400x700x900 5,55 64
FTL-74ETS Plague acier lisse chrome 400x700x900 5155 64
FTL-76ET Plague acier lisse 600x700x900 7.4 78
FTL-76ETS Plague acier lisse chrome 600x700x900 7.4 78
FTL-76ETSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 600x700x900 7.4 78
FTL-78ET Plaque acier lisse 800x700x900 1.1 110
FTL-78ETS Plague acier lisse chrome 800x700x900 11 110
FTL-78ESS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 800x700x200 11 110
FTL-712ET3 Plaque acier lisse 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 16,65 150
FTL-712ETS3 Plague lisse chrome 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 16,65 150
FTL-712ESS3 Plagque lisse chrome BRILLANT 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 16.65 150
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Di":f:::_? ns PuisTg:ces Poids Kg
FTLR-76ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x700x900 7.4 78
FTLR-76ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600x700x900 74 78
FTLR-78ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x700x900 1M1 110
FTLR-78ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x700x900 1.1 110
FTLR-712ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 1200x700x900 14,8 150
FTLR-712ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 1200x700x200 14,8 150
FILR-712ET3 B s e eeen 1200 x 700 x 900 16,65 150
FTLR-712ETS3 Plaque chrome 3 zones de cuisson 1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 700 x 900 16,65 150
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Dinlj::::-lons PuisT&r’lces Poids Kg
FTR-74ET Plaque acier rainurée 400x700x900 5,55 64
FTR-74ETS Plaque acier rainurée chrome 400x700x900 5,55 64
FTL-76ET Plaque acier lisse 600x700x900 74 78
FTR-76ET Plague acier rainurée 600x700x200 7.4 78
FTR-76ETS Plague acier rainurée chrome 600x700x900 74 78
FTR-78ET Plague acier rainurée 800x700x900 1.1 110
FTR-78ETS Plaque acier rainurée chrome 800x700x900 1.1 110
FTR-712ET Plague acier rainurée 1200x700x900 14,8 150
FTR-712ETS Plague acier rainurée chrome 1200x700x900 14,8 150

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700 - FRY TOP

FRY-TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE OUVERT 400V/3N

Thermostat de T° et de sécurité
T° réglable de 50 6 300 C° 3 zones de cuisson

CUISSON

Panneau de facade Référence : FTL-712ETS3
Portes en option. facilement démontable

Référence : FTL-78ETS

Plaque & sandwich
et panini pour fry-top

Référence : RSFT-73EM
Puissance : 2,9Kw

Dimensions : 320x620x410H
(Attention : moins 70mm de la
plaque sur profondeur utile +
prévoir 150 mm en arriére du
meuble pour systéme de
relevage)

Bac de récuperateur de graisses
Référence : FTL-74ETS
Options Kit de protection frontal pour fry-top

Racloir pour plaques nervurées Référence : PFT-74

Code : 544023800 =V Dimensions : 350 x 80 x 60HMmM
\ Référence : PFT-76

Racloir pour plaques lisses Dimensions : 550 x 80 x 60HMmM
Code : 531040800

Référence : PFT-78

Dimensions : 750 x 80 x 60HMmM
Kit lame pour racloir plaques lisses p Q /
Code : 531040900 Référence : PFT-712 /

Dimensions : 1150 x 80 x 60HMmM '{6;':’(«</
Bouchon pour plaque

Référence : T-FT

&= Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700 - FRY TOP

FRY-TOP GAZ SUR MEUBLE OUVERT

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Dm&::ﬁns PmsT(c‘x:ces Poids Kg
FTL-74G Plaque acier lisse 400x700x900 7 69
FTL-74GS Plaque acier lisse chrome 400x700x900 7 69
FTL-74GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 400x700x900 7 69
FTL-76G Plaque acier lisse 600x700x900 10.5 83
FTL-76GS Plaque acier lisse chrome 600x700x900 10,5 83
FTL-76SS Plague acier lisse chrome BRILLANT 600x700x900 10,5 83
FTL-78G Plaque acier lisse 800x700x900 14 114
FTL-78GS Plaque acier lisse chrome 800x700x900 14 114
FTL-78GSS Plague acier lisse chrome BRILLANT 800x700x900 14 114
FTL-712G Plaque acier lisse 1200x700x900 21 154
FTL-712GS Plaque acier lisse chrome 1200x700x900 21 154
FTL-712G3 Plague acier lisse 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 21 154
FTL-712GS3 Plague lisse chrome 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 21 154
FTL-712GSS3 Plague lisse chrome BRILLANT* 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 900 21 154
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Dimlip)s(i:l:ons Puisf(?:ces Poids Kg
FTLR-76G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x700x900 10.5 83
FTLR-76GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600x700x900 10,5 83
FTLR-78G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x700x200 14 114
FTLR-78GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x700x900 14 114
FTLR-712G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 1200x700x900 21 154
FTLR-712GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 1200x700x900 21 154
FILR-712G3 P'qq“]?;ﬁg;ié’zzisﬁsfgiss°” 1200 x 700 x 900 21 154
FILR-712GS3 reRle 7?::);:\2?;227; de cuisson 1200 x 700 x 900 21 154
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques DimLi;;i:ns PuisT&r’lces Poids Kg
FTR-74G Plaque acier rainurée 400x700x900 7 69
FTR-74GS Plague chrome rainurée 400x700x900 7 69
FTR-76G Plaque acier rainurée 600x700x900 10,5 83
FTR-76GS Plaque acier rainurée chrome 600x700x900 10,5 83
FTR-78G Plaque acier rainurée 800x700x900 14 114
FTR-78GS Plaque acier rainurée chrome 800x700x900 14 114
FTR-712G Plaque acier rainurée 1200x700x900 21 154
FTR-712GS Plaque acier rainurée chrome 1200x700x900 21 154

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700 - FRY TOP

FRY-TOP GAZ SUR MEUBLE OUVERT

Nouveau chrome
plus résistant

Référence : FTL-712GS3

Angles rayonnés sur toute
la gamme Lotus

Portes en option.
Voir page 51

Référence : FTL-78GS

Référence : FTL-712GS

Racloir pour plaques nervurées
Code : 544023800

Racloir pour plaques lisses
Code : 531040800

Kit lame pour racloir plaques lisses
Code : 531040900

Bouchon pour plaque
Référence :T-FT

Kit de protection frontal pour fry-top

Référence : PFT-74 ,/ 7

Dimensions : 350 x 80 x 60HMmM /” / /
Référence : PFT-76 / / /
Dimensions : 550 x 80 x 60HMmM /

/S
Référence : PFT-78 /
Dimensions : 750 x 80 x 60HMmM / /

/ x/i
//,
/
Vi /
Référence : PFT-712 =

Dimensions : 1150 x 80 x 60HMmM

&= Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 700

MEUBLES NEUTRES Tiroir

Tiroirs en option

Référence : PL-74

Référence : PL-78
Portes en option

Référence : PLS-74
Porte en option

Option roulettes

Référence Caractéristiques D'T::::_f NS | Ppoids Référence : 50900001
Kit roues @100x30xH127

PL-72 Plan de travail sur meuble fermé 200x700x900 30 avec 2 freins

PLS-73 Plan de travail sur meuble ouvert 300X700X900 35

PLS-74 Plan de travail sur meuble ouvert 400X700X900 40

PLS-76 Plan de travail sur meuble ouvert 600X700X900 47

PLS-78 Plan de travail sur meuble ouvert 800X700X900 55 %

PL-73 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec bac inox 300X700X900 40

PL-74 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec bac plastique GN1/1 400X700X900 45

PL-76 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec bac inox 600X700X900 56

PL-78 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec 2 bacs plastique GN1/1 800X700X900 67

OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 700

Option tiroirs pour meuble neuire uniquement

Tiroir pour meuble 300
avec 2 bacs inox et
guide télescopique

Tiroir pour meuble 600
avec 2 bacs inox H150
et guide télescopique

Dimensions : Référence : C-76/96
295x590x475 mm Dimensions :
Référence : C-73/93 595x590x475 mm

Tiroir pour meuble 400
avec 2 bacs plastique
GN1/1 H150 et guide
télescopique
Référence : C-74/94
Dimensions :

395x590x475 mm

Tiroir pour meuble 800
avec 4 bacs plastique
GNT1/1 H150 et guide
télescopique
Référence : C-78/98
Dimensions :

795x590x475 mm

KIT PORTE PLAQUE UNIQUEMENT POUR PLACARD NEUTRE DES

FOURNEAUX ET MEUBLES PL

Kit porte plaque L400/600 4 niveaux GN1/1 et 600x400- Espace 70mm

Référence : PT-74/94

Kit porte plaque L800 4 niveaux GN2/1 - Espace 70mm

Référence : PT-78/98

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 700

Option étagére pour meuble neutre

Kit réchauffeur pour armoire neutre
Référence : RV
Puissance : 0,75 Kw

Etagére L400
Référence : R-74

Etagére L600
Référence : R-76

Etagére L800 (32x48x8cm)

Référence : R-78

| Référence : RRV-78

Référence Caractéristiques D'{r;(e: i'?_lns
RCRV-74 Etagére perforée pour armoire fourneau 340x550x100
RRV-74 Etagére perforée pour meuble L400 340x570x100
RRV-76 Etagére perforée pour meuble L600 540x570x100
RRV-78 Efmgére perforée pour meuble L800 740x570x100
RRV-710 Etogére perforée pour meuble L1000 940x570x100
RRV-712 Etagére perforée pour meuble L1200 1140x570x100
RRV-716 Etagére perforée pour meuble L1600 1540x570x100

Porte droite charniére & droite  Porte gauche charniére

pour meuble L300 a gauche pour meuble L300
Référence : P-73/93-DX Référence : P-73/93-SX
Dim : 1 295xP25xH475 Dim : L295xP25xH475

Porte droite charniére & droite  Porte gauche charniére

pour meuble L400 A gauche pour meuble L400
Référence : P-74/94-DX Référence : P-74/94-SX
Dim : L395xP25xH475 Dim : L395xP25xH475

Kit de séparation pour meuble 800 et 1200
Référence : D-7

Dim : 50X590X450 mmH

Plan de découpe Téflon & poser sur meuble neutre Plan de découpe Téflon & poser sur meuble neutre
Référence : 1G-4 Référence : T1G-8
Dim : 390X580X25 mmH Dim : 790x580x25 mmH

Plan de découpe Téflon & poser sur meuble neutre
Référence : 1G-6
Dim : 590x580x25 mmH

B-Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES



OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 700

OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 700

Portes en
option

Bac évier sur meuble ouvert avec robinetterie
Référence : LA-74

Dim : 400x700x900 H mm

Poids : 45 kg

PLINTHE FRONTALE

Référence : 7B

PLINTHE LATERALE (le kit)
15%610x60H mm
Référence : FZ-7

Bouchon de finition

main courante

Référence : 533116300

MAIN COURANTE / ETAGERE :

L300 x P210 x H50 - Codle : 08570103
L400 x P210 x H50 - Code : 08570104
L500 x P210 x H50 - Code : 08570105
L600 xP210 x H50 - Code : 08570106
L700 x P210 x H50 - Code : 08570107
L800 x P210 x H50 - Code : 08570108
L900 x P210 x H50 - Code : 08570109
L1000 x P210 x H50 - Code : 08570110
L1100 x P210 x H50 - Code : 08570111
L1200 x P210 x H50 - Code : 08570112
L1300 x P210 x H50 - Code : 08570113
L1400 x H210 x H50 - Code : 08570114
L1500 x P210 x H50 - Codle : 08570115
L1600 x P210 x H50 - Code : 08570116

Allumage éléctrique
pour modéles gaz

PC-74GA CF6-712GA
PC-78GA CF4-78GA
PC-712GA CF4-78GAE
PC-716GA CF6-712GAEV
CF6-712GAV CF6-712GAE

MAIN COURANTE / BARRE

L200 X P70 X H40 - Codle : 08570002
L300 X P70 X H40 - Code : 08570003
L400 X P70 X H40 - Code : 08570004
L500 X P70 X H40 - Code : 08570005
L600 X P70 X H40 - Code : 08570006
L700 X P70 X H40 - Code : 08570007
L800 X P70 X H40 - Code : 08570008
L900 X P70 X H40 - Code : 08570009
L1000 X P70 X H40 - Code : 08570010
L1100 X P70 X H40 - Code : 08570011
L1200 X P70 X H40 - Code : 08570012
L1300 X P70 X H40 - Code : 08570013

L1400 X P70 X H40 - Code : 08570014 /

L1500 X P70 X H40 - Code : 08570015 /
L1600 X P70 X H40 - Code : 08570016/

[\

CFV4-78GAE
CFV6-712GAEV

(le tarif est indiqué
pour 1 brdleur)

Référence : OPT-GA

CUISINES PROFESSIONNELLES
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SOUBASSEMENT REFRIGERE GN 1/1

UNE GAMME DE SOUS BASSEMENT REFRIGERES
ADAPTES AUX ELEMENTS DE CUISSON LOTUS.

LARGEUR 1200 A 2100mm POUR UNE MODULARITE PARFAITE
Alimentation : 230V

Référence : BRS-162

Meubles réfrigérés pour
gamme Lotus Top 600 - 650 - 700 - 900

Dotation : 1 grille par porte
Inox AlSI 304

Référence : BRS-210

Référence : BRS-211

Référence : BRS-160

FROID POSITIF -2/+8°C

Référence Caractéristiques Pmswnce D'mLirP';':l’ns legs Gaz R290
BRS-120 2 PORTES / 170L 025 1200 x 630 x 590 80 Groupe a droite
BRS-121 1 PORITE + 1 BLOC 2 TIROIRS/170L 0.25 1200 x 630 x 590 %0
BRS-122 2 BLOCS 2 TIROIRS/170L 025 1200 x 630 x 590 100
BRS-160 3 PORTES / 2651 028 1600 x 630 x 590 115
BRS-161 2 PORTES + 1 BLOC 2 TIROIRS/265L 0,28 1600 x 630 x 590 125
BRS-162 1 PORTE + 2 BLOCS 2 TIROIRS/265L 0.28 1600 x 630 x 590 130
BRS-210 4 PORTES/340L 0,37 2100 x 630 x 590 150
BRS-211 2 PORTES + 2 BLOCS 2 TIROIRS/340L 0.37 2100 x 630 X 590 168

B-Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES



SOUBASSEMENT REFRIGERE GN 1/1

FROID NEGATIF -15/-18°C

H 610 mm
Référence : BSBT-125
Groupe a drc Gaz R290
Groupe a droite
Référence Caractéristiques Puissance W D'mLi:i':lms Poids Kg
BSBT-120 2 PORTES/170L 046 1200X630X610 82
BSBT-125 2 BLOCS 2 TIROIRS/170L 046 1200X630X610 95
BSBT-160 3 PORTES / 2651 075 1600x630%610 118
BSBT-165 3 BLOCS DE 2 TIROIRS / 265L 075 1600x630x610 132
kit base 600 kit base 700 kit base 900

OPTIONS :

Grille GN 1/1
Paire de glissiéres

Kit de fixation pour base 600
L1200 Code : 07423006
L1600 Code : 07423106
L2100 Code : 07423306

Bloc 1 grand tiroir . -
Référence - BRS-1CASS - _ Kit de fixation pour base 650

L1200 Code : 07423007
L1600 Codle : 07423107
L2100 Code : 07423307

(uniguement pour modéles froid positif)

Bloc 2 tiroirs
Code : BRS-2CASS

(uniguement pour modeéles froid positif) Kit de fixation pour base 700

L1200 Code : 07423008
L1600 Code : 07423108
L2100 Code : 07423308

Référence : BRS-1CASS
Kit de support et fixation pour base 900
L1200 Code : 07423009
L1600 Code : 07423109
L2100 Code : 07423309

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier
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PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE

Alimentation

: 400V/3P

Dotation : 1 élément de jonction - cable non fourni

CUISSON

Référence : PCT-712ET

Référence : PCQT-78ET

Référence Caractéristiques Dmc:::ll.lons Puissance Kw | Poids Kg
PCT-74ET 2 plaques éléctriques 400x700x280 52 (2x2.,6) 26
PCQT-74ET 2 Plaques carrées 220 x 200mm 400 x 700 x 280 5,2 (2x2.,6) 30
PCT-78ET 4 plaques éléctriques 800x700x280 10,4 (4x2,6) 63
PCQT-78ET 4 Plaques carrées 200 x 220mm 800 x 700 x 280 10,4 (4x2,6) 66
PCT-712ET 6 Plaques électriques 1200x 700 x 280 15,6 (6x2,6) 82
PCQT-712ET 6 Plagues carrées 220 x 220mm 1200 x 700 x 280 15,6 (6x2.,6) 97 Référence : PCT-74ET

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE VITROCERAMIQUE OU INDUCTION

Alimentation

: 400V/3P

Dotation : 1 élément de jonction - cable non fourni

Référence Caractéristiques RAETHED || (UETElis) ) (R

LxPxH Kw Kg

PCCT.74ET Vitrocéramique 2 zones de cuisson - 400 X 700 x 280 5 35
Dimension verre : 350 x 570mm

PCIT-74ET Induction 2 foyers 400x700x280 10 34

Induction 2 foyers - commandes

PCIT-74ETD digitales 400x700x280 10 34

PCCT.78ET Vitrocéramique 4 zones de cuisson - 800 x 700 X 280 10 62
Dimension verre : 350 x 570mm

PCIT-78ET Induction 4 foyers 800 x 700 x 280 20 66

Induction 4 foyers - Commandes
PCIT-78ETD digitales 800 x 700 x 280 20 66

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE INDUCTION POUR WOK

Alimentation

: 400V/3P

Dotation : 1 élément de jonction - cable non fourni

Référence : PCCT-78ET

Ne pas positionner les éléments
& induction sur fours
ou meubles avec tiroirs

Référence Caractéristiques Dm:f::ll-lons Pms;;:vnce Pﬁ'gs
PCIWT-74ET 1 zone de cuisson - Verre 300mm 400 x 700 x 280 5 32
1 zone de cuisson - Verre 300mm -
PCIWT-74ETD Commandes digitales 400 x 700 x 280 5 32
Référence : PCIWT-74ET
&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Référence : PC1T-74G

Référence : PAT-78G

: PCT-78G

Référence : PC2T-78G

Cable non fourni

Feu pour paella

PAELLERO

Puissance : 11,5 Kw

* Grille fil acier en équipement standard
Grille fonte possible d la commande

10 + 7 Kw

©)

CUISINES PROFESSIONNELLES

Référence Caractéristiques Dinl_‘f:::_f ns Puisslgvrv'nces Pﬁi;ls
PCT-74GP* 2 feux gaz 400x700x280 13 (6,5+7.5) 60
PCT-78GP* 4 feux gaz 800x700x280 22 (3,5+(2x 5,5)+7.5) 73
PCT-712GP* 6 feux gaz 1200x700x280 35 (1x3,5+(3 x5,5)+2x7.5) 119
PCI1T-74G 1 feu gaz 400 x 700 x 280 10 60
PC21-78G 2 feux gaz 800 x 700 x 280 10+7 73
PC3T-712G 3 feux gaz 1200 x 700 x 280 10+7+10 119

PAT-78G Feu pour paella 800 x 700 x 280 11,5 127
PHOTOS NON CONTRACTUELLES B.Berthier



PLANS DE CUISSON GAZ ET ELECTRIQUE AVEC PLAQUE COUP DE FEU

Dimension plaque : 77x57 cm

Référence : TP2T-712GP

Cable non fourni

Référence : TPAT-712GP

Référence :
TPT-74G

Dimension plague : 37x57 cm

Référence : TPT-78ET

Référence Caractéristiques Din::::li.lons PuissI?vrv\ces Alimentation Pzi;ls
TPT-74G PCF (37x57) 400x700x280 7 Gaz 60
TPT-78G PCF (77x57) 800x700x280 12 Gaz 149
TPT-78ET PCF 4 ZONES 800x700x280 10 400N/3N 116

TP2T-78GP 1/2 PCF + 2 feux 800x700x280 20 (5,5+7.,5) Gaz 158

TP2T-712GP PCF + 2 feux 1200x700x280 25 Gaz 175

TP4T-712GP 2 feux + PCF + 2 feux 1200x700x280 29 (3.5+2x55+7.,5) Gaz 202

BAIN MARIE ELECTRIQUE ET GAZ

Référence : BMT-78G

Référence : BMT-78ET

Vidange

Bacs en option

Référence : BMT-74G

Référence Caractéristiques Dim&;\)s(i:ns PuisT(?I:\ces Alimentation Poids Kg
BMT-74EM Cuve GN1/1H150 400x700x280 2,1 230V 35
BMT-74G Cuve GN1/1H150 400x700x280 35 Gaz 43
BMT-78ET Cuve GN2/1 H150 800x700x280 42 400V/3N 54
BMT-78G Cuve GN2/1 H150 800x700x280 6.5 Gaz 61

Bacs en options

B.Berthier
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GAMME 700 - TOP

CUISEURS A PATES ELECTRIQUE ET GAZ

Référence : CPT-74G

Paniers en option

Référence : CPT-74ET

Référence Caractéristiques Dim&:)s(i;lans PuisT&r’\ces Alimentation | Poids Kg
CPT-74€T Cuve 17L - 310x335x220 400x700x280 4, 400V/3N 35
CPT-74G Cuve 13L - 310x335x180 400x700x280 6 Gaz 38
CPT-76ET Cuve de 25L - 510x310x180 600x700x220 6.25 400V/3N 45
CPT-76G Cuve de 19L - 510x310x180 600x700x280 9 Gaz 49

OPTION PANIERS CUISEUR A PATE GAMME 700 TOP

Panier 1/2 pour modéles CPT-74
et 1/3 pour modéles CPT-76
Code : 531018800

Dimensions : 145 x 290 x H150mm

Panier 1/4 pour modéles CPT-76
Code : 531053800
Dimensions : 115 x 290 x H150mm

PANIER POUR CUISEUR A PATES AVEC CROCHET

Panier 1/2 avec crochet CPT-74 1/3 pour CPT-76
Code : 531071300
Dimensions : L135 x P255 x H150

Panier 1/4 avec crochet CPT-76
Code : 5631071400
Dimensions : L150 x P260 x H200

FOURS ELECTRIQUES TRIPHASE POUR ELEMENTS TOP
FOUR VENTILE GN 1/1 pour éléments

a poser (sauf induction)
Référence : MFV-78ET
Dimensions : L800 x P630 x H570
Puissance : 5,32Kw

FOUR STATIQUE GN 2/1
pour éléments & poser

(sauf induction)

Référence : MF-710ET

Dimensions : L1000 x P630 x H570
Puissance : 5Kw

Panier 1/1 pour modéles CPT-76
Code : 5631040000
Dimensions : 490 x 290 x H150mm

Panier 1/4 pour modéles CPT-74
Code : 531053700
Dimensions : 140 x 160 x H150mm

Panier 1/1 pour modéles CPT-74
Code : 531053500
Dimensions : 290 x 290 x H150mm

Support pour panier avec crochet
pour modéles CPT-74

Code : 531071800

Dimensions : L300 x P330 x H250

Support pour panier avec crochet
pour modéles CPT-76

Code : 531071900

Dimensions : L500 x P300 x H250

Top inox pour four MFV-78ET*
Référence : CMF-78

1 grille en dotation

Top inox pour four MF-7 10ET*
Référence : CMF-710

Référence : MFV-78ET

*Nécessaire si pas d’éléments au dessus

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier
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CUISSON

Réfé :F2/8T-74G RéfE :F2/131-78G
Rétérence : F13T-74G S Sference -2/
ana afrr Dimensions Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Kg
F131-74G Cuve 13L 400x700x280 12 55
F2/81-74G 2 bacs indépendants de 8L 400x700x280 9 50
F2/131-78G 2x13L 800x700x280 24 81
Silo & frites + infrarouge
Référence : BST-74M
FRITEUSES ELECTRIQUE Dim. cuve : L305xP510xH165

Référence : F2/8T-74ET

Robinet de vidange

Dim. : LA00xP700xH280
Puissance : 1,47 Kw
Poids : 36 kg

Référence : F2/13T-78ET

o At Dimension . . . .
Référence Caracteéristiques L:P:Ho s Puissances Kw | Alimentation Poids Kg
F13T-74ET Cuve 13L 400x700x280 1095 400V/3N 48
F2/8T-74ET 2 bacs indépendants de 8L 400x700x280 12 400V/3N 50
F2/13T-78ET 2x13L 800x700x280 219 400V/3N 75
Dotation friteuse 700 TOP Option

F13T-74ET : 1 x panier 280 x 290 x 100mm
F13T-74G : 1 x panier 280 x 290 x 100mm
F2/8T-74ET : 2 x paniers 120 x 290 x 115mm
F2/8T-74G : 2 x paniers 120 x 300 x 95mm
F2/13T-78ET : 2 x paniers 280 x 290 x 100mm
F2/13T-78G : 2 x paniers 280 x 290 x 100mm

1/2 panier pour modéles F13 gaz et électrique
Code 531048800
Dimensions : L135 x P290 x H90mm

S
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GAMME 700 - TOP

FRY-TOP ELECTRIQUE A POSER 400 V/3N

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Di";_i:;iﬁns Puissances Kw poids Kg
FTLT-74ET Plaque acier lisse 400x700x280 5,55 58
FTLT-74ETS Plaque acier lisse chrome 400x700x280 5,55 58
FTLT-74ETSS Plaque acier lisse BRILLANT chrome 400x700x280 5,55 58
FTLT-76ET Plaque acier lisse 600x700x280 7.4 67
FTLT-76ETS Plague acier lisse chrome 600x700x280 7.4 67
FTLT-76ETSS Plaque acier lisse BRILLANT chrome 600x700x280 74 67
FTLT-78ET Plaque acier lisse 800x700x280 11,1 103
FTLT-78ETS Plaque acier lisse chrome 800x700x280 11 103
FTLT-78ETSS Plaque acier lisse BRILLANT chrome 800x700x280 1M1 103
FTLT-712ET Plaque acier lisse 1200x700x280 14,8 114
FTLT-712ETS Plaque acier lisse chrome 1200x700x280 14,8 114
FTLT-712ET3 Plaque acier lisse 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 16,65 114
FTLT-712ETS3 Plague lisse chrome 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 16,65 114
FTLT-7 12ETSS3 Plague lisse chrome BRILLANT 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 16,65 114

Plaque lisse et rainurée

Référence Caractéristiques Din:;:)s(ﬁns Puissances Kw poids Kg
FTLRT-76ET Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x700x280 74 67
FTLRT-76ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600x700x280 74 67
FTLRT-78ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x700x280 1.1 103
FTLRT-78ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x700x280 1.1 103
FTLRT-712ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 1200x700x280 14,8 114
FTLRT-712ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 1200x700x280 14,8 114
FILRT-712€T3 B g aeon 1200 x 700 x 280 16,65 14
FILRT-712ETS3 Plaque chrome 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 16,65 14

1/3 nervuré + 2/3 lisse ‘
Plaque rainurée

Référence Caractéristiques Dim&;;i:ns Puissances Kw poids Kg
FTRT-74ET Plague acier rainurée 400x700x280 5,55 58
FTRT-74ETS Plaque acier rainurée chrome 400x700x280 5,55 58
FTRT-76ET Plague acier rainurée 600x700x280 74 67
FTRT-76ETS Plaque acier rainurée chrome 600x700x280 74 67
FTRT-78ET Plague acier rainurée 800x700x280 1.1 103
FTRT-78ETS Plaque acier rainurée chrome 800x700x280 1.1 103
FTRT-712ET Plaque acier rainurée 1200x700x280 14,8 114
FTRT-712ETS Plague acier rainurée chrome 1200x700x280 14,8 114

PHOTOS NON CONTRACTUELLES gy Berthier




FRY-TOP ELECTRIQUE A POSER 400 V/3N

Cable non fourni

Référence : FTLRT-78ETS
Référence : FTLT-74ETS 2 zones de cuisson

Référence : FTLI-78ETS

Référence : FTLRT-712ETS3
3 zones de cuisson

Référence : FTLRT-712ETS
2 zones de cuisson

GRILLS A PIERRE DE LAVE OU A CONTACT SUR RESISTANCE

Gaz ou électrique 400V/3N

Grille sur résistance

Référence : CWT-78G

Référence : CWKT-74ET Référence : CWT-74ET
Référence Caractéristiques DiT;ePn:Ii.lons PuisT&r’\ces Alimentation | Poids kg
CWT-74ET Grille inox 38x52 400x700x280 6 400V/3N 57
CWT-74G Grille inox 38x52 sur pierre de lave 400x700x280 9 Gaz 56
CWT-78ET Double grille inox 38x52 800x700x280 12 400V/3N 87
CWT-78G Double grille inox 38x52 sur pierre de lave 800x700x280 18 Gaz 97
CWKT-74ET Grille inox 27x43 en contact sur résistance 400x700x280 4,08 400V/3N 55
CWKT-78ET | Double grille inox 55x43 en contact sur résistance 800x700x280 8,16 400V/3N 85

B.Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 700 - TOP

FRY-TOP GAZ A POSER
Plaque lisse
Référence Caractéristiques Din::::li-lons Puisighl;\ces poids Kg
FTLT-74G Plaque acier lisse 400x700x280 7 63
FTLT-74GS Plaque acier lisse chrome 400x700x280 7 63
FTLT-74GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 400x700x280 7 63
FTILT-76G Plaque acier lisse 600x700x280 10,5 68
FTLT-76GS Plague acier lisse chrome 600x700x280 10,5 68
FTLT-76GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 600x700x280 10,5 68
FILT-78G Plaque acier lisse 800x700x280 14 108
FTLT-78GS Plaque acier lisse chrome 800x700x280 14 108
FTLT-78GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 800x700x280 14 108
FTLTI-712G Plaque acier lisse 1200x700x280 21 120
FTLT-712GS Plaque acier lisse chrome 1200x700x280 21 120
FTLT-712G3 Plague acier lisse 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 21 120
FTLT-712GS3 Plague lisse chrome 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 21 120
FTLT-712GSS3 Plague lisse chrome BRILLANT 3 zones de cuisson 1200 x 700 x 280 21 120
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Dmc:::ll.lons PmsT&:\ces poids Kg
FTLRT-76G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x700x280 10,5 68
FTLRT-76GS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600x700x280 10,5 68
FTLRT-78G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x700x280 14 108
FTLRT-78GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x700x280 14 108
FTLRT-712G Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 1200x700x280 21 120
FTLRT-712GS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 1200x700x280 21 120
FILRT-712G3 P'Qquf/a"ﬁfr(/i fg’:?gﬁsgisson 1200 x 700 x 280 21 120
FILRT-712GS3 gloctischiomeSizenesideletissen 1200 x 700 x 280 21 120
1/3 nervuré + 2/3 lisse
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Dmc:;:ll-lons PmsT(cx\ces poids Kg
FTRT-74G Plague acier rainurée 400x700x280 7 63
FIRT-74GS Plague acier rainurée chrome 400x700x280 7 63
FTRT-76G Plague acier rainurée 600x700x280 10,5 68
FTRT-76GS Plaque acier rainurée chrome 600x700x280 10,5 68
FTRT-78G Plaque acier rainurée 800x700x280 14 108
FTRT-78GS Plaque acier rainurée chrome 800x700x280 14 108
FIRT-712G Plague acier rainurée 1200x700x280 21 120
FIRT-712GS Plaque acier rainurée chrome 1200x700x280 21 120
62 PHOTOS NON CONTRACTUELLES = hier
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Référence : FTLRT-78GS

PLAN DE TRAVAIL NEUTRE GAMME 700 TOP SANS TIROIR

Référence : PLT-72
Dimensions : 1200 x P700 x H280mm
Poids : 15 kg

Référence : PLST-73
Dimensions : L300 x P700 x H280mm
Poids : 20 kg

CUISSON

Référence : FTLT-712GS
2 zones de cuisson

Référence : FTLRT-712GS3
3 zones de cuisson

Référence : PLST-74

Référence : PLST-74
Dimensions : L400 x P700 x H280mm
Poids : 22 kg

Référence : PLST-76
Dimensions : L600 x P700 x H280mm
Poids : 27 kg

Référence : PLST-78 -
Dimensions : L80O x P700 x H280mm
Poids : 33 kg

PLAN DE TRAVAIL NEUTRE GAMME 700 TOP AVEC TIROIR H150mm

Référence : PLT-73
Dimensions : L300 x P700 x H280mm
Poids : 23 kg

Référence : PLT-74
Dimensions : 1400 x P700 x H280mm
Poids : 26 kg

BAC AVEC EVIER

Bac avec évier et robinetterie
Dimension bac : 300 x 350 x 150HMmM
Référence : LAT-74

Dimensions : L400 x P700 x H280
Poids : 22 kg

1 élément de jonction en dotation

Référence : PLT-76
Dimensions : L600 x P700 x H280mm
Poids : 36 kg

Référence : PLT-78
Dimensions : L800 x P700 x H280mm
Poids : 43 kg

Référence : PLT-98

Nl OPTION TIROIRS POUR MEUBLES NEUTRES
¢ UNIQUEMENT

Kit de séparation pour meubles ouverts L800 ou L1200
Référence : D-70
Dimensions : L50 x P580 x H380

Kit porte plaque 600 x 400 (GN 1/1)
4 niveaux (espace 70mm) pour meubles L400

% = _i i Référence : PT-74/94

Kit porte plaque GN 2/1

—— — 4 niveaux (espace 70mm) pour meubles L800
- Référence : PT-78/98

B.Berthier
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GAMME 700 - TOP

BASES NEUTRES SUR PLACARD OUVERT POUR GAMME 700 TOP

Référence : M-72 Référence : M-76
Dimensions : L200 x P590 x H570mm
Poids : 12 kg Poids : 24 kg
Référence : M-73 Référence : M-78
Dimensions : L300 x P590 x H570mm
Poids : 14 kg

Référence : M-74

Dimensions : L400 x P590 x H570mm

Poids : 21 kg

= M-74

Poids : 35 kg

BASE NEUTRE AVEC PORTE POUR ELEMENTS INDUCTION

Référence : MIPI-74
Dimensions : L400 x P630 x H570

Porte droite charniére a droite
pour meuble L300 OU 1200

Référence : PM-63/73/93DX
Dimensions : L295 x P25 x H475

Porte gauche charniére a gauche
pour meuble L300 ou 1200

Référence : PM-63/73/93SX
Dimensions : L295 x P25 x H475

OPTION TIROIRS POUR MEUBLES NEUTRES
UNIQUEMENT

Tiroir pour meuble L300 avec 2 tiroirs, 2 bacs inox et
guide télescopique

Référence : C-73/93

Dimensions : L295 x P590 x H475

Tiroir pour meuble L400 avec 2 tiroirs, 2 bacs GN 1/1
plastique et guide télescopique

Référence : C-74/94

Dimensions : L395 x P590 x H475

Tiroir pour meuble L600 avec 2 tiroirs, 2 bacs inox et
guide télescopique

Référence : C-76/96

Dimensions : L595 x P590 x H475

Dimensions : L600 x P590 x H570mm

Dimensions : L800 x P590 x H570mm

M-74 + Porte

Référence : MPI-78
Dimensions : L80O x P630 x H570

Référence : M-712
Dimensions : L1200 x P590 x H570mm
Poids : 35 kg

Référence : M-716
Dimensions : L1600 x P590 x H570mm
Poids : 52 kg

MPI-74

Porte droite charniére & droite
pour meuble L400

Référence : PM-74/94-DX

Dim : L395xP25xH475

PM-74-94 DX

Porte gauche charniére

A gauche pour meuble L400
Référence : PM-74/94-SX

Dim : L395xP25xH475

PM-74-94 SX

Tiroir pour meuble L800 avec 2 ftiroirs, 4 bacs GN 1/1
plastique et guide télescopique

Référence : C-78/98

Dimensions : L795 x P590 x H475

PHOTOS NON CONTRACTUELLES &=Berthier



GAMME 900

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR GAZ

Epaisseur inox sur
gamme 900 : 20mm

Placards neutre

Référence : CF8-916G

Cable non fourni

Référence : CF4-98G

P Py Dimensions . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Puissances Kw Kg
CF4-98G 4 feux gaz sur four gaz GN2/1 | 800x900x900 36.5 166
(4+2x7+10Kw)
CFA4-98G Avec 36,5
remplissage d’eau | 4 feux gaz sur four gaz GN2/1 800x900x900 (2x5,5+2X8.5) 166
sous feux
g 6 feux gaz sur four gaz statique 53,5
CRé-9126V GN2/1 + placard neutre 1200x900x900 (4+3x7+2x10) 230
CFA6-912GV Avec
. s 6 feux gaz sur four gaz GN2/1 50,5
remplissage d’eau 1200x900x900 230
e + placard neutre (3x5.5 + 3 x8.,5)
58
CF6-912G 6 feux gaz sur four gaz GN3/1 1200x900x200 (4 + 3x7+2x10) 236
-~ 8 feux gaz sur 2 x four gaz 73
CF8-916G GN2/1 1600x900x900 | s 4 47 4 o1y | 318
Alimentation : GAZ + 400V/3P
P ae Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg
CF4-98GE 4 feux gaz sur '°<‘;‘;l§'ﬁ°"iq“e statique | 45,000x900 28+6.7 164
CFVA-98GE AR ERR el ';‘b‘l'ﬁ']e""iq”e ventile | g00v900x900 28+5,32 164
6 feux gaz sur four électrique statique
CF6-912GEV GN2/1 1200x900x900 45+6,7 228
+ placard neutre
6 feux gaz sur four électrique ventilé
CFV6-912GEV GN1/1 1200x900x900 45+5,32 228
+ placard neutre
CF6-912GE 6 feux goz sur f‘g’h’lgﬁd"que statique | ,560,000x900 45492 230

Référence : CF6-912G

Référence : CFA4-98G

G Berthier
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GAMME 900

FOURNEAUX ELECTRIQUES

Alimentation : 400V/3P
Cable non fourni

Référence :
Référence : CFQ4-98ET
CF6-912ET
Référence Caractéristiques I S AT Dotation ek
LxPxH Kw Kg
-~ 4 plagues rondes @ 30 mm 1 grille GN 2/1 650 x 710mm -
CF4-98ET sur four électrique statique GN 2/1 800 x 900 x 900mm 20.7 1 élément de jonction 142
CFV4-98ET 4 [PeelEs reneEs &) I 800 x 900 x 900MmM 19,32 1 grille SN 1/1830x 325mm - |,
sur four électrique ventilé GN 1/1 1 élément de jonction
CFQA-98ET 4 plaques carées (300x300mm) 800 x 900 x 900mm 27 1grile GN 2/1 650X 710mm - | 444
sur four électrique statique GN 2/1 1 élément de jonction
y 4 plaques carrées (300x300mm) 1 grille GN 1/1 530 x 325mm -
Shal sur four électrique ventilé GN 1/1 DR DX LR 2lrs2 1 élément de jonction [=C
g 6 plaques rondes @ 30 mm sur four électrique 1 grille GN 2/1 650 x 710mm -
CR6-912ETV statique GN 2/1 + placard neutre 1200 x 900 x 900 2.7 1 élément de jonction 200
g 6 plaques rondes @ 30 mm sur four 1 grille GN 1/1 530 x 325mm -
o crleEl électrique ventilé GN 1/1 + placard neutre (20000 26132 1 élément de jonction 200
CFQ6-912ETV ) 6 plgques cqrrées (300x300mm) sur four 1200 x 900 x 900 307 1 grillg QN 2/1 65Q X 71F)mm - 212
électrique statique GN 2/1 + placard neutre 1 élément de jonction
CFVQ6-912ETV 6 plaques carrées (300 x 300mm) sur four 1200 x 900 x 900 2032 1 grille &N 1/1 530 x 325mm - 212
électrique ventilé GN 1/1 + placard neutre 1 élément de jonction
g 6 plagues rondes @ 30 mm sur grand four 1 grille GN 3/1 1050 x 710mm -
CR6-912ET Slectrique statique GN 3/1 1200 x 900 x 900 30.2 1 8lément de jonction 206
g 6 plagques carrées (300 x 300mm) sur grand 1 grille GN 3/1 1050 x 710mm -
Siscyleel four électrique statique GN 3/1 2D DR LD 92 1 élément de jonction 218
FOURNEAUX ELECTRIQUES VITROCERAMIQUE
Alimentation : 400V/3P
s A Dimensions | Puissances . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
4 zones de cuisson sur four 800 x 900 x 1 grille GN 2/1 650 x 710mm
CFC4-98ET électrique statique GN 2/1 900mm 203 - 1 élément de jonction 130
4 zones de cuisson sur four 800 x 900 x 1 grille GN 1/1 530 x 325mm
CFCV4-98ET ; ; o 19.32 - . ) 130
électrique ventilé GN 1/1 900mm - 1 élément de jonction Référence
CFC4-98ET
PHOTOS NON CONTRACTUELLES S=Berthier
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GAMME 900

BAIN MARIE SUR MEUBLE OUVERT GAZ

Bacs en option

Portes en option

Robinet d’arrivée d’eau
et vidange au sol

Référence : BM-98G

Référence : BM-94EM

Référence Caractéristiques Di":f:)fli_lo ns Puiss'?vrvlces Alimentation Poids
BM-94G Cuve GN1/1 +GN1/3 H150 400x900x900 35 Gaz 56
BM-98G Cuve GN2/1 + 2xGN1/3 H150 800x900x900 65 Gaz 81

BAIN MARIE SUR MEUBLE OUVERT ELECTRIQUE
Référence Caractéristiques Dinl-\::;i.lons Puisslgz:ces Alimentation Poids
BM-94EM Cuve GN1/1 +GN1/3 H150 400x900x900 2,85 230V 52
BM-98ET Cuve GN2/1 +2xGN1/3 H150 800x900x900 57 400V/3N 76

GRILLS A PIERRE DE LAVE OU A CONTACT SUR RESISTANCE A POSER SUR MEUBLE OUVERT

Gaz ou électrique 400V/3N

Grille en dotation

Grille en «V» pour viande
et poisson gras

Portes en option

Grille ronde pour viande

et poisson Référence : CW-Q4ET Référence : CW-

ana Afer Dimension Puissan . . .
Référence Caractéristiques LEP;HO s u ssI?wces Alimentation Poids

CW-94ET Grille inox 38x66 sur pierre de lave 400x900x900 7.8 400V/3N 71

CW-94G Grille inox 38x66 sur pierre de lave 400x900x900 12 Gaz 77

CW-98ET Double grille inox (2 x 38x66) sur pierre de lave 800x900x900 15,6 400V/3N 109

CW-98G Double grille inox (2 x 38x66) sur pierre de lave 800x900x200 24 Gaz 131

CWK-94ET Grille inox 27x63 en contact sur résistance 400x900x200 5,415 400V/3N 69

Double grille inox (2 x 27x 63)

CWK-98ET o e e TR T 800x900x900 10.83 400V/3N 105

o Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES

‘CUISINES PROFESSIONNELLES

CUISSON



GAMME 900

FOURNEAUX AVEC PLAQUE COUP DE FEU GAZ SUR FOUR GAZ

Référence Caractéristiques Dm:::;ll-lons PmsTg:ces Poids
TPF -98G Plaque coup de feu sur four gaz GN2/1 800x200x900 205 194
TPF2-98G 2 feux gaz + 1/2 PCF sur four gaz GN2/1 800x9200x900 32,5 (7+10) 181

TPF2-912GV 2 feux gaz + PCF sur four gaz GN2/1 1200x900x900 37.5 254

TPF4-912GV 4 feux gaz + 1/2 PCF sur four gaz GN 2/1 1200x900x900 43,5 (2x7+2x10) 249

TPF2-912G PCF + 2 feux gaz sur four gaz GN 3/1 1200 x 900 x 900 42 264
TPF4-912G 2 feux + 1/2 PCF + 2 feux sur four gaz GN 3/1 1200 x 900 x 900 48 259

FOURNEAUX AVEC PLAQUE COUP DE FEU GAZ SUR FOUR ELECTRIQUE

Alimentation : GAZ + 400V/3P

- AT Dimensions Puissances .
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Poids
TPF-98GE Plague coup de feu sur four électrique GN2/1 800x200x900 12+6,7 196
TPFV-98GE Plague coup de feu sur four électrique ventilé GN1/1 800x200x900 12+5,32 196
TPF2-98GE 2 feux gaz + 1/2 PCF sur four électrique GN2/1 800x900x900 24+6,7 191
TPFV2-98GE 2 feux gaz + 1/2 PCF sur four électrique ventilé GN1/1 800x900x900 24+5,32 191
TPF2-912GEV 2 feux gaz + PCF sur four électrique GN2/1 1200x900x200 29+6,7 250
TPFV2-912GEV 2 feux gaz + PCF sur four électrique ventilé GN1/1 1200x900x900 29+5,32 250
TPF4-912GEV 4 feux gaz + 1/2 PCF sur four électrique GN 2/1 1200x900x900 35+6,7 245
TPFV4-912GEV 4 feux gaz + 1/2 PCF sur four électrique ventilé GN 1/1 1200x900x900 35+5.,32 245
TPF2-912GE PCF + 2 feux goz sur four électrique statique GN 3/1 1200 x 900 x 900 29492 260
2 feux + 1/2 PCF + 2 feux
TPF4-912GE sur four Slecirique statique GN 3/1 1200 x 900 x 900 35+9,2 255
2 AT Dimensions | Puissances .
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Poids
TPF-98ET PCF sur four électrique statique GN2/1 800 x 900 x 900 20,3 180
TPFV-98ET PCF sur four électrique ventilé GN1/1 800 x 900 x 900 18,92 180
Référence Caractéristiques PLUCHEERE | [UECaies Dotation Poids
LxPxH Kw
PAF-98G Sur four statique dimensions L670 x P730 x H340 800 x 900 352 1grile 650 x 710mm - | 5
900mm 1 élément de jonction
s AT Dimensions Puissances . .
Référence Caracteristiques LxPxH Kw Dotation Poids
PA-98G Sur meuble ouvert 800 x 900 x 2.7 1 &lément de jonction | 134
900mm

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

thier
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GAMME 900

77x73 cm

CUISSON

Cable non fourni

Four GN 3/1

Référence : TPF-98G

Référence : TPF2-98G

Référence : PAF-98G FourGN 3/1 Référence : TPFA-912GV

PLAQUES LISSES OU RAINUREES A POSER SUR FEUX
Dimensions 360 x 390 mm

PLAQUE LISSE 1 FEUX POUR GRILLE FIL

PLAQUE LISSE 1 FEUX POUR
Référence : PLFT/9

GRILLE FONTE
Référence : PLF/9

PLAQUE NERVUREE 1 FEUX POUR

PLAQUE NERVUREE 1 FEUX POUR % GRILLE FIL
GRILLE FONTE Référence : PRFT/9

Référence : PRF/9Q

GRILLE FIL ACIER 2 FEUX
Référence : 531047100

KIT WOK

@260 x 160mm
Seulement pour feu 10Kw
Référence : 09580040

GRILLE DE REDUCTION
250 x 250mm
Référence : 533009200 ANNEAU WOK

@225 x 350mm - Seulement pour

grilles en fonte

Référence : 544439900

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

PLANS DE CUISSON GAZ SUR MEUBLE*

Dotation : 1 élément de jonction - cable non fourni

Portes en option

Référence - PC-912G Référence : PC-916G + porte

Référence : TP4-912G

Référence Caractéristiques Dmc;;\:ll-lons Pwss:vrv\ces Poids
PC-94G 2 feux gaz 400x900x900 11.(4+7) 71
PC-98G 4 feux gaz 800x900x900 28 (4+2x7+10) 100

PC-912G 6 feux gaz 1200x900x900 45 (4+3x7+2x10) 142
PC-916G 8 feux gaz 1600x900x900 56 (2x4+4x7+2x10) 182

PLAQUE COUP DE FEU GAZ SUR MEUBLE

Dotation : 1 élément de jonction - cable non fourni

Référence : Référence :
TP-98G TP2-912G

Référence Caractéristiques Dmljf:::.lons Pwss:vrv'nces Poids
TP-94G PCF 400x900x900 7 75
TP-98G PCF 800x900x900 12 144
TP2-98G 1/2 PCF + 2 feux 800x900x900 24 (7+10) 139

TP2912G PCF + 2 feux 1200x900x900 29 166
TP4-912G 2 feux + 1/2 PCF + 4 feux 1200x900x900 35 (4+2x7+10) 160

PLAN DE CUISSON GAZ AVEC FEUX VIFS SUR EAU

Dotation : Robinet d’arrivée d’eau - 1 élément de jonction - cable non fourni

Référence | Caractéristiques PICIETS | HISETes Poids
LxPxH Kw
2 feux vifs avec
PCA-94G arrivée d’eau sur 4%%3[?}?2 X & E]i 8) 71
placard ouvert .
4 feux vifs avec 28
PCA-98G arrivée d’eau sur 8%%3;?2 X (2x55+2x 100
placard ouvert 8.5)
6 feux vifs avec 1200x900x | 42(@3x55+3 oy
PCA-912G arrivée d’eau sur °00rmm X8.5) 142 Référence :
placard ouvert ’ PCA-98G

PHOTOS NON CONTRACTUELLES & Berthier



GAMME 900

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE

Dotation : 1 élément de jonction

Référence : TP-98ET

Référence : PCI-Q8ET

Référence : PC-94ET

Référence Caractéristiques Dinc:::ll-lons Puissances Kw | Poids
PC-94ET 2 plaques 400x900x900 7 (2x3.5) 53
PC-98ET 4 plagques 800x900x900 14 (4x3.5) 86
PC-912ET 6 Plaques électriques 1200x 900 x 280 21 114 Cable non fourni
PCQ-94ET 2 Plaques carrées 300 x 300mm 400 x 900 x 280 8 57
PCQ-98ET 4 Plagues carrées 300 x 300mm 800 x 900 x 280 16 94
PCQ-912ET 6 Plaques carrées 300 x 300mm 1200 x 900 x 280 24 129
TP-98ET PCF 4 zones de cuisson 800 x 900 x 900 13.6 114

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE VITROCERAMIQUE OU INDUCTION*

Dotation : 1 élément de jonction

ana Acnm Dimensions . .
Référence Caractéristiques L:P:Ho Puissances Kw Poids
PCC-94ET Vitrocéramique 2 zones de cuisson - Dimension verre : 350 x 770mm 400 x 900 x 280 6.8 48
PCC-98ET Vitrocéramique 4 zones de cuisson - Dimension verre : 750 x 770mm 800 x 900 x 280 13.6 74
PCI-Q4ET Induction 2 foyers 400x900x900 10 57
PCI-94ETD Induction 2 foyers - commandes digitales 400x900x900 10 57
PCI-98ET Induction 4 foyers 800x900x900 20 94
PCI-98ETD Induction 4 foyers - commmandes digitales 800x900x900 20 94

*(Ne pas positionner sur four ou meuble avec tiroir)

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE INDUCTION POUR WOK*

Dotation : 1 élément de jonction

ana Arrs Dimension . .
Référence Caractéristiques L:P:Ho s Puissances Kw Poids
PCIW-94ET 1 zone de cuisson - Verre g300mm 400 x 900 x 280 5 53

1 zone de cuisson - Verre g300mm
PCIW-94ETD Comrereselits 400 x 900 x 280 5 53

*(Ne pas positionner sur four ou meuble avec tiroir)

B.Berthier
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GAMME 900

CUISEURS A PATES GAZ

Alimentation : GAZ + 230V
Systéme de vidange au sol - Paniers non compris

Référence Capacité/Cuve Di":::::f ns Puisslgxces Poids
CP-94G 40L / 307x509x327 400x900x900 13.95+0,02 68
CP-98G 2x40L 800x900x900 27.9+0,04 116

CPB-98G 80L / 620x509x327 800x900x900 31,5+0,02 110
CPP-94G 40L/ 307 x 509 x H327 400x900x900 235 69
CPP-98G 2 x 40L 800 x 900 x 900 47 118

COMBINAISON CP-94

Robinet d’arrivée

COMBINAISON CP-98

CUISEUR A PATES GAZ AVEC REMPLISSAGE D’EAU
AUTOMATIQUE ET SENSOR DE NIVEAU

Systéme de vidange au sol

Paniers non compris

e | i d’eau et vidange
’ 12 3 3 "q'" au sol
vili—ll 12 13
v2 el 2P hn

L
-

wva || 1R ]| A | heve HE Panier Référence : CP-QAET
" | —] 12 1/3 .
——— en option
V2 A - | 173 | fusiue P

Référence Cags‘::eité/ Dinc:::li.lons Puisslgzces Poids
CPA-94G 40L / 307x509x327 400x900x900 13,95+0,035 68
CPPA-94G 40L 400x900x900 23,5 69
CPA-98G 2x40L 800x900x900 27,9+0,07 68
CPPA-98G 2 x 40L 800 x 900 x 900 47 118

COMBINAISON CP-94

COMBINAISON CP-98

wa (L] v | e wa [l 1w | wve Fz_ﬁz
wn | —]l v 13 wnli—l /3 . ,
va s 3 W v | 2/3 W : Référence : CPP-98G
CUISEURS A PATES ELECTRIQUE
Alimentation : 400V/3P
A Capacité/ Dimensions | Puissances .
Référence Cuve LxPxH Kw Poids
CP-94ET 40L / 307x509x327 | 400x900x900 135 57
CPA-94ET avec remplissage au-
e Y o e pes A 40L / 307x509x327 | 400x900x900 13,5 57
CPB-98ET 80L / 620x509x327 | 800x900x900 27 93
CP-98ET 2x40L 800x900x900 27 98
CPA-98ET avec remplissage au-
tomatique de I'eau et sensor 2x40L 800x900x900 2 98 Référence : CPB-98ET
PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier



GAMME 900

COMBINAISON RELEVAGE SS-CCP

va ||V LW v
11 1/3
172 /3 213
Référence :
SCCP-92EM

Référence :
CPA-94G +SCCP-92EM

OPTIONS

CUISSON

Systéme de relevage automatique pour cuiseur d
pates CP-94 et CP-98 :

Référence : SCCP-92EM

Soulévement par 3 bras temporisé ou manuel
Dimensions : L200xP700xH900

Puissance : 0,525Kw (230V)

Poids : 73 Kg

Systéme de relevage automatique pour cuiseur a
pates : CPB-98

Référence : SCCPB-92EM

Soulévement par 3 bras temporisé ou manuel
Dimensions : L200xP700xH900

Puissance : 0,525Kw (230V)

Poids : 73 Kg

Paniers pour cuiseurs a pate GAMME 900 avec relevage automatique

Panier 1/3 pour modéle CP-94/98 ET CPB98
280x160x215H - Code 531047900

Panier 1/1 pour modéle CP-94/98 ET CPB98
280x490x215H - Code 531070300

Panier 2/3 pour modéle CP-94/98 ET CPB98
280x320x215H - Code 531070200

Panier 1/2 pour modéle CP-94/98 ET CPB98
280x240x215H - Code 531070100

1/1 2/3

Code 531070300 Code 531070200

Panier 1/6 pour modéle CP-94/98 ET CPB98
135x160x215 - Code 531048000

Code 531070100

> 172 1/4

Code 531047900 Code 531048000

B.Berthier
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FRITEUSES «TOUCHFRY »

SIMPLE CUVE 18L

2 paniers de 135 x 290 x H150mm

Friteuse avec commande « TOUCH » pour une précision de la T° au degré prés
Fonction de conservation & 110° ou de pré cuisson & 160°C

Possibilité d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire

Capteur de présence et de niveau maximal d’huile

Bac de récupération d’huile avec support sur roulettes et filire 5 microns
Production de 27Kg /H pour cuve simple et 54 Kg/H pour cuves doubles
Dimensions : L400 x P900 XH900

CUVE 18L CUVE 18L AVEC POMPE FILTRATION A CHAUD (Max 180°)
Référence : F18-94ETD NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Dimensions cuve : 310 x 340 x H330mm

Puissance : 15,95 Kw Référence : F18-94ETDP

Poids : éQlKg’ Puissance : 16,2 Kw

2 paniers de 135 x 290 x H150mm
CUVE 18L AVEC POMPE FILTRATION A CHAUD (Max Poids : 79Kg
180°) ET RELEVAGE AUTOMATIQUE
NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F18-94ETDPS
Puissance : 16,55 Kw
2 paniers de 135 x 290 x H150mm Alimentation

Poids : 89 Kg 400V/3N

SIMPLE CUVE 25L
2 paniers de 135 x 450 x H1I50mm

CUVE 25L

Référence : F25-94ETD Kit 100 filtres 5 microns
Puissance : 22,05 Kw Référence : KF-F-ETD $90
Dimensions cuves : 310 x 510 x H330mm

Poids : 72 Kg

ACCESSOIRE FRITEUSE « TOUCHFRY »

Référence : F18-94ETDPS

CUVE 25L AVEC POMPE FILTRATION A CHAUD
(Max 180°)
NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F25-94ETDP
Puissance : 22,3 Kw
Poids : 82 Kg

CUVE 25L AVEC POMPE FILTRATION A CHAUD (Max
180°) ET RELEVAGE AUTOMATIQUE
NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F25-94ETDPS
Puissance : 22,65 Kw
Poids : 82 Kg

Référence : F18-Q4ETD

CUISINES PROFESSIONNELLES
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FRITEUSES «TOUCHFRY»

DOUBLE CUVE 2 x 18L
4 paniers de 135 x 290 x H150mm

CUISSON

Friteuse avec commande « TOUCH » pour une précision de la T° au degré prés
Fonction de conservation & 110° ou de pré cuisson & 160°C

Possibilité d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire

Capteur de présence et de niveau maximal d’huile

2 Bacs de récupération d’huile avec support sur roulettes et filtre 5 microns
Production de 27Kg /H pour cuve simple et 54 Kg/H pour cuves doubles
Dimensions : L800 x P900 XH900

CUVE 2 x 18L CUVE 2 x 18L AVEC 2 POMPES FILTRATION A CHAUD
Dimensions cuves : 310 x 340 x H330mm (Max 180°)
Référence : F2/18-98ETD NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE
Puissance : 31,9 Kw Référence : F2/18-98ETDP
Poids : 118 Kg Puissance : 32,4 Kw

Poids : 138 Kg

Alimentation

CUVE 2 x 18L AVEC 2 POMPES FILTRATION 400V/3N
A CHAUD (Max 180°) ET RELEVAGE
AUTOMATIQUE

NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE
Référence : F2/18-98ETDPS
Puissance : 33,1 Kw

Poids : 158 Kg

DOUBLE CUVE 2 x 25L
4 paniers de 135 x 450 x H150mm

CUVE 2 x 25L

Dimensions cuves : 310 x 510 x H330mm
Référence : F2/25-98ETD

Puissance : 44,1 Kw

Poids : 126 Kg

CUVE 2 x 25L AVEC 2 POMPES FILTRATION
A CHAUD (Max 180°)

NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F2/25-98ETDP

Puissance : 44,6 Kw

Poids : 146 Kg

Référence : F2/18-98ETD

CUVE 2 x 25L AVEC 2 POMPES FILTRATION
A CHAUD (Max 180°) ET RELEVAGE
AUTOMATIQUE

NETTOYAGE ET VIDANGE CUVE

Référence : F2/25-98ETDPS

Puissance : 45,3 Kw

Poids : 166 Kg

Référence : F2/18-98ETDPS

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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GAMME 900

FRITEUSES GAZ SUR MEUBLE

Référence : F18-94G

Bac de récupération des
huiles de cuve en option
(Capacité 30L):

Référence : F2/18-98G
Référence Caractéristiques Din::::li-lons Puisslgvcces Alimentation | Poids Kg
F18-94G Cuve 18L 400x900x900 15 Gaz+230V 69
F25-94G Cuve de 18L 400x900x900 20+0,005 Gaz+230V 75
F2/8-94G 2 bacs indépendants de 8L 400x900x900 10 Gaz 63
F2/18-98G 2x18L 800x900x900 30+0,01 Gaz+230V 116
F2/25-98G 2x251 800x900x900 40+0,01 Gaz+230V 126

1/2 Paniers pour friteuse F18 G
Dimensions : L100 x P450 x H150
Référence : 531041500

Paniers 1/1 pour friteuse F25 G et E
Dimensions : L280 x P450 x H150
Référence : 531041400

Dotation friteuses :

Couvercles pour cuve

Résistance amovible pour faciliter
le nettoyage de la cuve.

1 Elément de jonction top mod.TPA-9

Caractéristiques :

Modéle réalisé entiérement en acier inox CrNi 18/10

AlSI 304

Plan de 2 mm d’épaisseur

Satinage superficiel Scotch-Brite,

Profilés arrondis.

Manettes avec degré de protection & I'eau IPXS.

Panier en mailles d’acier chromé brillant
Filtre bac avec support panier (éventuellement
deux paniers de 1/2 pour chaque bac)

Double thermostat: de travail et de sécurité.
Pieds réglables en hauteur.

Bac de récupération de I’huile exclus

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

FRITEUSES ELECTRIQUE SUR MEUBLE

CUISSON

Silo a frites :

Double-fond perforé

Modeéle réalisé entieérement en
acier inox CrNi 18/10 AlSI 304

Plan de 2 mm d’épaisseur

Satinage superficiel Scotch-Brite,
Profilés arrondis.

Manettes avec degré de protection
a l'eau IPX5.

Portes non incluses.

Silo a frites d infrarouge avec
cuve perforée

Référence : BS-Q4EM
cuve perforée de 305x510x165

Puissance : 1,47Kw (230V)
Dimensions : L400 x P900 x H200
Poids : 60 Kg

Référence Caractéristiques Dinc:::li.lons Puisslg'l:ces Alimentation | Poids Kg
F18-94ET Cuve 18L 400x900x900 15.9 400V/3N 63
F25-94ET Cuve de 251 400x900x900 22 400V/3N 66
F2/8-Q4ET 2 bacs indépendants de 8L 400x900x900 12 400V/3N 63

F2/18-98ET 2x 18L 800x900x900 318 400V/3N 106
F2/25-98ET 2x25L 800x900x900 44 400V/3N 114

1/2 Paniers pour friteuse F18 E
Dimensions : L135 x P290 x H150
Référence : 531041600

Paniers 1/1 pour friteuse F18 E
Dimensions : 1280 x P290 x H150
Référence : 531041300

Paniers 1/1 pour friteuse F25 G et E
Dimensions : L280 x P450 x H150
Référence : 531041400

B.Berthier
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GAMME 900

FRY-TOP GAZ SUR MEUBLE OUVERT

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Dirr:f::li-lons Puisi?:ces Poids
FTL-94G Plague acier lisse 400x900x900 9 81
FTL-94GS Plague acier lisse chrome 400x900x200 9 81
FTL-94GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT* 400x900x200 9 81
FTL-98G Plaque acier lisse 800x9200x900 18 134
FTL-98GS Plaque acier lisse chrome 800x9200x200 18 134
FTL-98GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT* 800x900x900 18 134
FTL-912G Plaque acier lisse 1200x900x900 27 198
FTL-912GS Plaque acier lisse chrome 1200x900x900 27 198
FTL-916G Plague acier lisse 1600x900x900 36 266
FTL-916GS Plague acier lisse chrome 1600x900x900 36 266
* Delai minimum 3 semaines depart usine
Plaque lisse et rainurée
Référence Caractéristiques Din::::li.lons PuisT(c‘:Ar:ces Poids
FTLR-98G Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x200x200 18 134
FTLR-98GS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x900x900 18 134
FTLR-912G Plaque acier 1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 900 x 900 27 198
FTLR-912GS Plague chrome1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 900 x 900 27 198
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Din::::li-lons Puisfg;;ces Poids
FIR-94G Plague acier rainurée 400x900x900 9 81
FTR-94GS Plague acier rainurée chrome 400x900x900 9 81
FTIR-98G Plaque acier rainurée 800x900x900 18 134
FTR-98GS Plaque acier rainurée chrome 800x900x900 18 134

PHOTOS NON CONTRACTUELLES gy Berthier




GAMME 900

CUISSON

4 zones de cuisson
Plancha L 1600 mm

T° de 50 & 300 °C -

~ Référence : FTL-94G Référence : FTL-916GS

Panneau facilement
démontable

3 zones de cuisson

Référence : FTL-912GS

Référence : FTL-98GS

Portes en option

Options Kit de protection frontal pour fry-top

Racloir pour plaques nervurées Référence : PFT-94
Code : 544023800 eV Dimensions : 350 x 110 x 60HmMmM
\ Référence : PFT-98
Racloir pour plaques lisses Dimensions : 750 x 110 x 60HMM
Code : 531040800
Référence : PFT-712

Dimensions : 1150 x 80 x 60HMmM

Kit 10 lames pour racloir plaques lisse .
Code : 531040900

Bouchon pour plaque
Référence :T-FT

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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GAMME 900

FRY-TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE OUVERT - 400V/3P

Plaque lisse

Référence : FTL-Q4ET

Référence Caractéristiques Di"::::r ns Puissls(c;r’\ces Pﬁi;s
FTL-Q4ET Plaque acier lisse 400x900x900 7.5 79
FTL-Q4ETS Plague acier lisse chrome 400x900x900 75 79

FTL-Q4ETSS Plague acier lisse chrome BRILLANT* 400x900x900 75 79
FTL-98ET Plague acier lisse 800x200x900 15 126
FTL-98ETS Plague acier lisse chrome 800x200x900 15 126

FTL-98ETSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT* 800x200x900 15 126
FTL-912ET Plaque acier lisse 1200 x 900 x 900 22,5 186

FTL-Q12ETS Plagque chrome lisse 1200 x 900 x 900 22,5 186
FTL-Q16ET Plaque acier lisse 1600x700x900 30 256

FTL-916ETS Plaque acier lisse chrome 1600x700x900 30 256

* Delai minimum 3 semaines depart usine
Plaque lisse et rainurée

Référence Caractéristiques Din::::li-lons Puisfgﬁr;ces Pﬁi:s

FTLR-98ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x900x900 15 126
FTLR-98ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x9200x200 15 126
FTLR-912ET Plague acier 1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 900 x 900 22,5 186

FTLR-912ETS Plague chrome1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 900 x 900 225 186

Plaque rainurée

Référence Caractéristiques Dinc:::li-lons PuisT&r"nces Pﬁi;is
FTR-Q4ET Plague acier rainurée 400x900x900 7.5 79
FTR-Q4ETS Plaque acier rainurée chrome 400x900x900 75 79
FTR-98ET Plaque acier rainurée 800x9200x900 15 126
FTR-98ETS Plaque acier rainurée chrome 800x9200x900 15 126

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

Référence : FTL-98ETS

Portes en option

Référence : FTL-912ETS3

Racloir pour plaques nervurées
Code : 544023800 3

Racloir pour plaques lisses
Code : 531040800

Kit 10 lames pour racloir plaques lisses
Code : 531040900

Bouchon pour plaque
Référence :T-FT

Nouveau chrome
plus résistant

Thermostat de
sécurité
etT°

4 zones de cuisson

Plancha L 1600 mm

Référence : FTL-916ETS

Kit de protection frontal pour fry-top

Référence : PFT-94
Dimensions : 350 x 110 x 60HMmM

Référence : PFT-98
Dimensions : 750 x 110 x 60HMmM

Référence : PFT-712
Dimensions : 1150 x 80 x 60HMmM

&= Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

MARMITES GAZ

Chauffe directe

ana Afre Dimensions | Puissances | Capacite L/ Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Kw e Kg
PD100-98G Chauffe directe 800x900x900 21 100 /260x42 106
PD150-98G Chauffe directe 800x900x900 21 140 /@60x54 108
—] [— E

50|

1590

2005

935

740

o H. [l

i 56

245

f T
(“ EV_“ T

700 Lu 140

615

i (ilﬁzé
nﬁm =

120

860

848

Chauffe indirecte

Référence : PI150-98G

Référence : PIA150A-98G

ana Afrs Dimensions | Puissances | Capacite L/ . . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw L Alimentation Kg
PI100-98G Chauffe indirecte 800x900x900 21 100 /@60x42 Gaz 131
¥ Chauffe indirecte Remplissage
PIT00A-98G automatique de la double paroi 800x900x900 21+0,1 100 /@60x42 Gaz+230V 131
PI150-98G Chauffe indirecte 800x900x900 21 135 /@60x54 Gaz+230V 135
R Chauffe indirecte Remplissage
PI150A-98G aulomatique de la double paroi 800x900x900 21+0,1 135 /@60x54 Gaz+230V 135
Avec autoclave
- AT Dimensions | Puissances | Capacite L/ . . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw S Alimentation Kg
Chauffe directe
PDA100-98G avec autoclave 800x900x900 21 100 /@60x42 Gaz 111
Chauffe indirecte
PIA100-98G P e 800x900x900 21 100 /@60x42 Gaz 136
Chauffe indirecte avec autoclave et
PIAT00A-98G Remplissage automatique 800x900x900 21401 100 /@60x42 Gaz+230V 136
de la double paroi
Chauffe directe
PDA150-98G et e 800x900x900 21 140 /@60x54 Gaz 113
Chauffe indirecte
PIA150-98G avec autoclave 800x900x900 21 135 /@ 60x54 Gaz 115
Chauffe indirecte avec autoclave et
PIA150A-98G Remplissage automatique 800x900x900 21+40,1 135 /@ 60x54 Gaz+230V 115
de la double paroi

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

MARMITES ELECTRIQUE 400V/3P

Chauffe indirecte

A Arrs Dimensions | Puissances | Capacite L/ | Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Kw S Kg
PI100-98ET Chauffe indirecte 800x900x900 16 100 /@60x42 107
Chauffe indirecte
¥ Remplissage
PIT00A-98ET e e sl 800x900x900 16 100 /@60x42 107
double paroi
PI150-98ET Chauffe indirecte 800x900x900 18 135 /@ 60x54 110
Chauffe indirecte
¥ Remplissage
PI150A-98ET e 800x900x900 18 135 /@ 60x54 110
double paroi
Référence : PI100-98ET
"""" ! —| ) —| "

1590

2005 _|s0)

935

740

4895
860

Référence : PIA150A-98ET

I
B 064 @l l:J q
m | T T 3
Avec autoclave
P AT Dimensions | Puissances | Capacite L/ Poids

Référence Caracteéristiques LxPxH Kw S Kg
Chauffe indirecte

PIA100-98ET avec autoclave 800x900x900 16 100 /@60x42 113

Chauffe indirecte avec autoclave et

PIAT00A-98ET Remplissage automatique 800x900x900 16 100 /@60x42 113
de la double paroi
Chauffe indirecte

PIA150-98ET avec autoclave 800x900x900 18 135 /@ 60x54 116

Chauffe indirecte + autoclave et

PIAT50A-98ET Remplissage automatique 800x900x900 18 135 /@60x54 116

de la double paroi

Options :

Panier 1/1pour marmites 100L
256x34,5H

Code : 531043401

Panier 1/2 pour marmites 100L
Code : 531043601

Panier 1/1pour marmites 150L
@56x47H
Code : 531043501

¥
T

i
JAIRIE
L

Panier 1/2 pour marmites 150L
Code : 531043701

Entonnoir pour vidange de cuve des marmites
Code : 09580020

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900

P AT Dimensions Capacite | Puissances | Alimen- Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH cuve Kw tation kg
Y Fond Inox Relevage
BR80-98GF/I manuel 800x900x900 80 22 Gaz 159
BRM80- Fond Inox Relevage
98GF/I automatique 800x900x900 80 22+0,1 Gaz+230V 165
BR120- Fond Inox Relevage
912GF/I manuel 1200x900x900 120 30 Gaz 208
Référence : BR80-98ETF/I
BRM120- Fond Inox Relevage
912GF/I automatique 1200x900x900 120 30+0.1 Gaz+230V 214

SAUTEUSE CUVE FIXE GAZ

1 élément de jonction

Dimensions | Puissance | Poids

Référence Caractéristiques LxPxH Kw kg
Sauteuse cuve fixe multifonctions
BRF-94G ~Cuve : 300 x 680 x 100H - Bac de A0 900 0 79

collecte des liquides extractible

Sauteuse cuve fixe multifonctions 800 x 900 X

BRF-98G -C : 700 x 680 x 100H - Bac d 18 129
colfl\tlaec’re de)s( quuiées exTrCICOITiCbIee 900mm
Référence : BRF-98G
SAUTEUSES ELECTRIQUE 400V/3P Bac pour 80L : 76x56x22,5 cm

Bac pour 120L : 110x56x22,5 cm

Lo L Dimensions | Capacite | Puissances | Poids
Référence Caractéristiques LxPxH cuve Kw kg
BR8O-98ETF/I Fond Inox Relevage 800x900x900 8oL 12 156
manuel
BRMBO-98ETF/I pendlinodRelovage 800x900x900 8oL 12,1 162
automatique ! .
Fond Inox Relevage
BR120-912ETF/I o Rel 1200x900x900 120 18 205
BRM120-912€TF/| |  FondInoxRelevage 1200x900x900 120 18,1 211
automatique

SAUTEUSE CUVE FIXE ELECTRIQUE i CreA R el

Alimentation : 400V/3N
1 élément de jonction

) el Dimensions Puissance Poids
Référence Caractéristiques
LxPxH Kw kg
Sauteuse cuve fixe multifonctions - Cuve : 300 x 680 400 x 900 x
BRF-94ET x 100H - Bac de collecte des liquides extractible 900mm 52 79
Sauteuse cuve fixe multifonctions - Cuve : 700 x 680 800 x 900 x
e x 100H - Bac de collecte des liquides extractible 900mm @2 22

Accessoires pour sauteuses :

Couvercle pour BRF-94 Couvercle pour BRF-98
Code : 09550800 Référence : BRF-Q4ET

Code : 09550400
Dimensions : L320 x P700 x 50H Dimensions : L720 x P700 x 50H

PHOTOS NON CONTRACTUELLES & Berthier




OPTION ET ACCESSOIRES GAMME 900

MEUBLES NEUTRES

S-94
Portes en option

Référence : PL-98
Portes en option

Référence Caractéristiques D'"L‘f:::fns Poids
PL-92 Plan de travail sur meuble fermé 200x900x900 45
PLS-93 Plan de travail sur meuble ouvert 300X900X900 47
PLS-94 Plan de travail sur meuble ouvert 400X900X00 49
PLS-96 Plan de travail sur meuble ouvert 600X900X900 59
PLS-98 Plan de travail sur meuble ouvert 800X900X900 70
PL-93 Plan de travail sur meuble ouvert + firoir avec bac inox 300X900X900 50
PL-94 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec bac plastique GN1/1 400X900X900 54
PL-96 Plan de travail sur meuble ouvert + firoir avec bac inox 600X900X900 70
PL-98 Plan de travail sur meuble ouvert + tiroir avec 2 bacs plastique GN1/1 800X900X900 82

OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 900

Option tiroirs pour meuble neuire uniquement

Tiroir pour meuble 300
avec 2 bacs inox et
guide télescopique
Dimensions :
295x590x475 mm
Référence : C-73/93

Tiroir pour meuble 400
avec 2 bacs plastique
GN1/1 H150 et guide
télescopique
Référence : C-74/94

KIT PORTE PLAQUE UNIQUEMENT POUR PLACARD NEUTRE DE

Tiroir pour meuble 600
avec 2 bacs inox H150
et guide télescopique
Référence : C-76/96

Tiroir pour meuble 800
avec 4 bacs plastique
GN1/1 H150 et guide
télescopique
Référence : C-78/98

FOURNEAU ET MEUBLES PL

Kit porte plaque L400/600 4 niveaux GN1/1 et 600x400- Espace 70mm

Référence : PT-74/94

Kit porte plaque L800 4 niveaux GN2/1 - Espace 70mm

Référence : PT-78/98

Tiroirs en option

Référence :
PL-94

Option roulettes

Référence : 50900001
Kit roues @ 100x30xH127
avec 2 freins

B.Berthier
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GAMME 900

q q Kit réchauffeur pour
Référence Caractéristiques Dme:s;?.lns armoire neutre
- Référence : RV

RCRV-94 Etagére perforée pour armoire fourneau 340x750x100 (32x48x8cm) ‘ ﬂ
RRV-94 Etagére perforée pour meuble L400 340x770x100

RRV-96 Etagére perforée pour meuble L600 540x770x100

RRV-98 Etagére perforée pour meuble L800 740x770x100

RRV-910 Etagére perforée pour meuble L1000 940x770x100

RRV-912 Etagére perforée pour meuble L1200 1140x770x100 s

L=l P Référence : RRV-94

RRV-916 Efqgére perforée pour meuble L1600 1540x770x100

Référence : RRV-98

Porte droite charniére & droite  Porte gauche charniére

pour meuble L300 d gauche pour meuble L300

Référence : P-73/93-DX Référence : P-73/93-SX

Dim : L295xP25xH475 Dim : L295xP25xH475

Porte droite charniére & droite  Porte gauche charniére s0/70/8 .
pour meuble L400 d gauche pour meuble L400 ___--
Référence : P-74/94-DX Référence : P-74/94-5X —

Dim : L395xP25xH475 Dim : L395xP25xH475

I

Kit de séparation pour meuble 800 et 1200
Référence : D-9
Dim : 50X790X450 mmH

Plan de découpe Téflon &

poser sur meuble neutre
Référence : 1G-94 Référence : TG-98

Dim : 390X750X25 mmH Dim : 790x750x25 mmH

Bac évier sur meuble ouvert avec robinetterie
Référence : LA-94

Dim : 400x900x900 H mm

Poidis : 53 kg

PLINTHE FRONTALE

Référence : /B

PLINTHE LATERALE (le kit)
15x800x60H mm
Référence : FZ-9

CUISINES PROFESSIONNELLES

PHOTOS NON CONTRACTUELLES % Berthier



GAMME 900

OPTIONS ET ACCESSOIRES GAMME 900

CUISSON

MAIN COURANTE / ETAGERE : MAIN COURANTE / BARRE
L300 x P210 x H50 - Codle : 08570103 200 X P70 X H40 - Code : 08570002
L400 x P210 x H50 - Code : 08570104 L300 X P70 X H40 - Codle : 08570003
L500 x P210 x H50 - Code : 08570105 L400 X P70 X H40 - Code : 08570004
L600 x P210 x H50 - Code : 08570106 L500 X P70 X H40 - Code : 08570005
L700 x P210 x H50 - Code : 08570107 L600 X P70 X H40 - Code : 08570006
L800 x P210 x H50 - Code : 08570108 L700 X P70 X H40 - Code : 08570007
L900 x P210 x H50 - Codle : 08570109 800 X P70 X H40 - Codle : 08570008
L1000 x P210 x H50 - Code : 08570110 L900 X P70 X H40 - Code : 08570009
L1100 x P210 x H50 - Code : 08570111 L1000 X P70 X H40 - Code : 08570010
L1200 x P210 x H50 - Code : 08570112 L1100 X P70 X H40 - Code : 08570011
L1300 x P210 x H50 - Codle : 08570113 L1200 X P70 X H40 - Code : 08570012
L1400 x H210 x H50 - Code : 08570114 L1300 X P70 X H40 - Code : 08570013

L1500 x P210 x H50 - Code : 08570115
L1600 x P210 x H50 - Codle : 08570116

L1400 X P70 X H40 - Code : 08570014
L1500 X P70 X H40 - Code : 08570015
L1600 X P70 X H40 - Code : 08570016 el

Bouchon de finition /

main courante
Référence : 533116300

POSSIBILITE DE PLUSIEURS FINITION AVEC :

e CHOIX DE COULEUR ELEMENT DE JONCTION POUR FINITION ELEMENT GAZ
. . Code : TPC-9
o FINTIONS LATERALES SIMPLES OU PROFILEES (Il'y a toujours un élément par appareil en dotation)

o HABILLAGE POSTERIEUR

¢ PLINTHE ELEMENT DE JONCTION POUR FINITION ELEMENT AUTRES
P MODELES
e ELEMENTS DE JONCTION.... Code : TPA-9

Nous consulter pour toutes ces demandes.

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 900 TOP

PLANS DE CUISSON ELECTRIQUE

Alimentation : 400V/3P
Dotation : 1 élément de jonction

Référence Caractéristiques Dirrc:::li.lons PuisT(?’;\ces Poids Kg
PCT-94ET 2 plaques électriques @ 25 mm 400x900x280 (2)(2,5) 29
PCT-98ET 4 plaques électriques @ 25 mm 800x900x280 ¢ 4):;1 5) 68
PCT-Q12ET 6 Plaques électriques 1200x 900 x 280 21 94
PCQT-94ET 2 Plaques carrées 300 x 300mm 400 x 900 x 280 8 33
PCQT-98ET 4 Plaques carrées 300 x 300mm 800 x 900 x 280 16 71
PCQT-912ET | 6 Plaques carées 300 x 300mm | 1200 x 900 x 280 24 12 Reférence : PCT-94ET

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE VITROCERAMIQUE OU INDUCTION*

Alimentation : 400V/3P
Dotation : 1 élément de jonction

Référence Caractéristiques Dirr:::li-lons PuisT&:\ces Poids Kg
PCCT-94ET Vitrecéramique 2 zones de culsson - Di- 1 400 x 900 x 280 68 38
PCCT-98ET Vitrocéramiue 4 zones de culsson - Di- 1 500 x 900 x 280 136 70
PCIT-94ET Induction 2 foyers 400x900x280 10 38
PCIT-94ETD Induction 2 foyers - commandes digitales 400x900x280 10 38
PCIT-98ET Induction 4 foyers 800x900x280 20 76
PCIT-98ETD Induction 4 foyers - commandes digitales 800x900x280 20 76 Référence : PCIF94ETD

*(Ne pas positionner sur four ou meuble avec tiroir)

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE INDUCTION POUR WOK*

Alimentation : 400V/3P
Dotation : 1 élément de jonction

ana P Dimensions | Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
PCIWT-Q4ET 1 zone de cuisson - Verre g300mm 400 x 900 x 280 5 34
PCIWT94ETD | 1 20N de culsson - Verre a300mm - | o0y 900 x 280 5 34
ommandes digitales
. N o 77x73 cm
(Ne pas positionner sur four ou meuble avec tiroir)
a2 acfrer Dimensions Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
PCIT-94ET Induction 2 foyers 400x900x280 10 34

Référence : TPT-98G

CUISINES PROFESSIONNELLES

PHOTOS NON CONTRACTUELLES . Berthier



GAMME 900 TOP

s Aire Dimensions Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
1
PCT-94G 2 feux gaz 400x900x280 @+7) 64
PCT-98G 4feux gaz 800x900x280 28 80
(4+2 x7+10)
PCT912G 6 feux gaz 1200x900x280 45 131
9 (4 + 3x7 + 2x10)

PLANS DE CUISSON GAZ AVEC PCF

Référence : TP4T-912G

37x73 cm

Référence : PCT-98G

Référence : TP2T-912G

77x73 cm

- Ar Dimensions | Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
TPT-94G PCF 400x900x280 7 64
TPT-98G PCF 800x900x280 12 137
P2T.98G 1/2 PCF + 2 feux 800x900x280 (73‘]'0) 130
29
TP21912G PCF + 2 feux 1200x900x280 7410 157
35 Référence : TPT-98G
TPAT912G 2 feux + 1/2 PCF + 2 feux 1200x900x280 +27+10) 155
PLAN DE CUISSON GAZ « PAELLERO »
Dotation : 1 élément de jonction
aa A Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Kg
g PAELLERO pour paella et autres
PAT-98G grandes podles 800x 900 x 900 26,7 139
Référence : PAT-98G
B.Berthier
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GAMME 900

BAIN-MARIE GAZ

Dotation : 1 élément de jonction
Cdable non fourni

Bacs en option

Référence : BMT-94G*

ana A Dimensions Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
BMT-94G Cuve GN1/1+ GN1/3 H150 400x900x280 35 48
BMT-98G Cuve GN2/1 + 2xGN 1/3 H150 800x900x280 65 61
Vidange en facade
Dotation : 1 élément de jonction
Cdable non fourni
e P Dimensions | Puissances | Alimenta- Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Kw tion Kg
Cuve GN1/1
BMT-94EM +GN1/3 HI50 400x900x280 2,85 230V 39
Cuve GN2/1
BMT-98ET +2xGN 1/3 H150 800x900x280 57 400V/3N 54
Référence : BMT-Q4EM™

Dotation : 1 élément de jonction
Cdable non fourni

ana Afre Dimensions Puissances .

Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Poids Kg

CWT-94G Grille inox 38x66 sur pierre de lave 400x900x280 12 56

CWT-98G Double grille inox 38x66 sur pierre de lave 800x9200x280 24 97

GRILS A PIERRE DE LAVE GAZ OU ELECTRIQUE OU A CONTACT SUR RESISTANCE

Dotation : 1 élément de jonction

Alimentation : 400V/3P
Grille sur résistance

Référence :
CWKT-98ET
Référence Caractéristiques PICRELEND ATEETIECD Poids Kg
LxPxH Kw
CWT-94ET Grille inox 38x66 400x900x280 7.8 57
CWT-98ET Double grille 800x900x280 156 87
cwkroger | ©rilleinox27x68 en contactsur | 4,900,080 5415 55
résistance
2 Double grille inox 55x63 en

CWKT-98ET ontact sur réslstance 800x900x280 10,83 85

Référence : CWT-98ET

Référence : CWT-Q4ET

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Oy Berthier



GAMME 900 TOP

Infrarouge

Alimentation : 400V/3P

Référence : F2/8T-Q4ET

FRITEUSES GAZ

ez ) Dimensions | _FUis- Poids

Référence Caracteéristiques sances
LxPxH K Kg
w
F137:94G Cuve 13L 400x900x280 12 60
Fo/8Toac | 2bacs igdépe“d"“'s 400x900x280 9 58
e 8L

F2/131-98G 2 bacs x13L 800x900x280 24 81

FRITEUSES ELECTRIQUE

Silo & frites
+ Lampe chauffante
Référence BST-94EM

CUVE PERFOREE DE 305X510X165
Puissance : 1,47Kw (230V)
Dimensions : L400 x PQ00 x H280
Poids : 48 kg

Vidange en facade

Référence : F2/13T-98ET

F13T-94 ET et G : 1 x panier 280 x 290 x 100mm
F2/13T-98 ET et G : 2 x paniers 280 x 290 x 100mm

F2/8T-94ET : 2 x paniers 120 x 290 x 115mm
F2/8T-94G : 2 x paniers 120 x 300 x 95mm

ana - Dimensions Puissances .
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Poids Kg
F13T-94ET Cuve 13L 400x900x280 10,95 55
F2/8T-94ET 2 bacs indépendants de 8L 400x900x280 219 58
F2/13T-98ET 2 bacs x13L 800x900x280 239 75
Dotation friteuse 900 TOP

1/2 Paniers pour friteuse F13T G et E
Dimensions : L135 x P290 x H90
Référence : 531048800

B.Berthier
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GAMME 900 TOP

FRY-TOP ELECTRIQUE 400V/3N

Thermostat de T° et de sécurité

Bac récuperateur de graisses

Référence : FTLT-98ETS
Lisse chrome L DCUET S Référence : FTLT-94ETS

Lisse chrome

Nouveau chrome
plus résistant

Référence : FTLT-912ETS

Plaque lisse

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH PuisTg’;lces Poids Kg
FTLT-Q4ET Plaque acier lisse 400x900x280 7.5 69
FTLT-94ETS Plague acier lisse chrome 400x900x280 7.5 69

FTLT-Q4ETSS Plague acier lisse chrome BRILLANT 400x900x280 7.5 69
FTLT-98ET Plaque acier lisse 800x900x280 15 103
FTLT-98ETS Plague acier lisse chrome 800x900x280 15 103

FTLT-98ETSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 800x900x280 15 103
FTLT-Q12ET Plaque acier lisse 3 zones de cuisson 1200 x 900 x 280 22,5 161

FTLT-912ETS Plaque lisse chrome 3 zones de cuisson 1200 x 900 x 280 22,5 161

Plaque lisse et rainurée

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH PuisT&r’\ces Poids Kg

FTLRT-98ET Plaque acier 1/2 lisse - 1/2 rainurée 800x900x280 15 103
FTLRT-98ETS Plague acier 1/2 lisse - 1/2 rainurée chrome 800x900x280 15 103
FTLRT-912ET Plague acier 3 zones de cuisson 1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200 x 900 x 280 22,5 161
FTLRT-912ETS Plaque chrome 3 zones de cuisson 1200 X 900 x 280 225 161

1/3 nervuré + 2/3 lisse !
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH Puissl»(?nr’\ces Poids Kg
FTRT-Q4ET Plaque acier rainurée 400x900x280 7.5 69
FTRT-Q4ETS Plaque acier rainurée chrome 400x900x280 7.5 69
FTRT-98ET Plaque acier rainurée 800x900x280 15 103
FTRT-98ETS Plaque acier rainurée chrome 800x900x280 15 103

92 PHOTOS NON CONTRACTUELLES g Berthier




GAMME 900 TOP

FRY-TOP GAZ

CUISSON

2 zones de cuisson

Thermostat réglable
de 50 & 300 °C

3 zones de cuisson

Référence : FTLRT-98GS

Référence : FTLT-94G

Lisse chrome Lisse
Référence : FTLT-912GS
Plaque lisse
ana Afh Dimension: Puissan .
Référence Caracteéristiques LiP)s(I-? s u sslgwces Poids Kg
FTLTI-94G Plaque acier lisse 400x900x280 9 71
FTLT-94GS Plaque acier lisse chrome 400x900x280 9 71
FTLT-94GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 400x900x280 9 71
FTLT-98G Plaque acier lisse 800x900x280 18 108
FTLT-98GS Plaque acier lisse chrome 800x900x280 18 108
FTLT-98GSS Plaque acier lisse chrome BRILLANT 800x900x280 18 108
FTILT-912G Plaque acier lisse 3 zones de cuisson 1200x900x280 27 173
FTLT-912GS Plaque lisse chrome 3 zones de cuisson 1200x900x280 27 173
- - Pd
Plaque lisse ef rainurée
Référence Caractéristiques Dlm&;)s(ﬁns Pulsslgl\"\ces Poids Kg
FTLRT-98G Plaque acier 1/2 lisse - 1/2 rainurée 800x900x280 18 108
FTLRT-98GS Plaque acier 1/2 lisse - 1/2 rainurée chrome 800x900x280 18 108
9 Plague acier 3 zones de cuisson
FILRT-912G 1/3 nervuré + 2/3 lisse 1200x900x280 27 173
FILRT-912GS Ragiiclehichelizenesideielissen 1200x900x280 27 173
1/3 nervuré + 2/3 lisse
- »
Plaque rainurée
Référence Caractéristiques D'ml_i;;ﬁns Pmsslgvcces Poids Kg
FTRT-94G Plaque acier rainurée 400x900x280 9 71
FTRT-94GS Plaque acier rainurée chrome 400x900x280 9 71
FTIRT-98G Plague acier rainurée 800x900x280 18 108
FTRT-98GS Plaque acier rainurée chrome 800x900x280 18 108
o Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES




ELEMENTS NEUTRES Base four electrique ventilé GN 1/1 pour éléments ¢ poser

Top inox en option
Réference : CMF-98

Reéférence : PLT-98 Dim : 800x830 x 570 mm

Référence : LAT-94

Puissances : 5,32 kw - 400V
Réference : MFV-98ET

Poids : 80 Kg
Référence Caractéristiques Dirr::::li-lons Poids kg
PLT-92 Plan de travail neutre 200x900x280 18
PLST-93 Plan de travail neutre 300x900x280 22
PLST-94 Plan de travail neutre 400x900x280 23
PLST-96 Plan de travail neutre 600x900x280 29
PLST-98 Plan de travail neutre 800x900x280 35
PLT-93 Plan de travail neutre-+tiroir 190x500x 150 plastique 300x900x280 25
PLT-94 Plan de travail neutre+tiroir GN1/1 plastique 400x900x280 28
PLT-96 Plan de travail neutre+tiroir inox 495x500x150H 600x900x280 38
PLT-98 Plan de travail neutre+ 2 tiroirs GN1/1 plastique 800x900x280 46
LAT-94 Vasque & poser avec robinetterie 400x900x280 24

Kit porte plaque L400 (GN1/1)
4 niveaux espace 70mm
Référence : PT-74/94

BLOC 2 TIROIRS POUR PLACARD OUVERT

Référence C-73/93 pour meubles L300mm
Dimensions : L295 x P590 x H475mm

Référence C-74/94 pour meubles L400mm
Dimensions : L395 x P590 x H475mm

Kit porte plaque L800 (GN 2/1)
4 niveaux espace 70mm
Référence : PT-78/98

Référence : PT-74/98

Référence C-76/96 pour meubles L600MmM
Dimensions : L595 x P590 x H475mm

Référence C-78/98 pour meubles LBOOMM
Dimensions : L795 x P590 x H475mm

Référence : C-78/98

Référence : C-76/96 Référence : C74/94

CUISINES PROFESSIONNELLES

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier



BASES NEUTRES SUR PLACARD OUVERT

Référence M-92

(Porte incluse uniquement sur ce meuble)
Dimensions : L200 x P785 x H570mm

Poids : 14 kg

Référence M-93
Dimensions : L300 x P785 x H570mm
Poids : 16 kg

Référence M-94 Référence : M-98 + PORTES

Dimensions : L400 x P785 x H570mm
Poids : 19 kg

Référence M-96
Dimensions : L600 x P795 x H570mm
Poids : 23 kg

Référence M-98
Dimensions : L800 x P795 x H570mm
Poids : 26 kg

Référence M-912
Dimensions : L1200 x P795 x H570mm
Poids : 38 kg

Référence : M-92

BASE NEUTRE AVEC PORTE POUR ELEMENTS INDUCTION

Référence : MPI-94

Dimension : 400 x 810 x 570Hmm
Poids : 22Kg

Référence : MPI-98

Dimension : 800 x 810 x 570HMmm
Poids : 29Kg

Kit de séparation pour meubles L800 et L1200

Référence : D-90
Dimensions : 50 x 780 x 380mmH

PORTES BASES NEUTRES™ *En option

Porte droite charniéres & droite pour meuble L300
Référence : PM-63/73/93DX
Dimensions : L295 x P25 x H475mm

Porte gauche charniéres & gauche pour meuble L300
Référence : PM-63/73/93SX
Dimensions : L295 x P25 x H475mm

Porte droite charniéres & droite pour meuble L400
Référence : PM-64/74/94DX
Dimensions : L395 x P25 x H475mm

Porte gauche charniéres & gauche pour meuble L400
Référence : PM-64/74/94SX
Dimensions : L395 x P25 x H475mm

Référence : M-94 + PORTE

Référence :
M-94

Référence :

Référence : MPI-98

30/40 .
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GAMME 1100 TRAVERSANTE

PLAQUE COUP DE FEU GAZ

Nouveau : Gamme traversante

Référence : TP-1110G

Référence Caractéristiques LTI e Dotation Poids Kg
LxPxH Kw
g Plaque coup de feu sur meuble neutre 1 élément de
P-11106 traversant (700 x 680 mm) 1000 1100 x 900 12 jonction 108

PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE (400V/3P)

Référence : TP-118ET

ana Acpre Dimensions Puissances . .
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Dotation Poids Kg
Plaque coup de feu sur meuble neutre 1 élément de
TP-118ET traversant (700 x 680 mm) 800 x 1100 x 500 136 jonction 153
»
BAIN MARIE ELECTRIQUE (230V/1P)
s ) Dimensions A5 Poids
Référence Caracteéristiques sances Dotation
LxPxH Kw Kg

Bain marie capacité
1xGN1/1+1xGN
1/3 sur meuble neutre
traversant

Robinet d’arrivée d’eau +
1000 x 1100 x 900 12 Systéme de vidange au sol + 63
1 élément de jonction

BM-114EM

Référence : BM-114EM

n PHOTOS NON CONTRACTUELLES B Berthier



GAMME 1100 TRAVERSANTE

PLAN DE CUISSON GAZ TRAVERSANT

Grille de réduction
Code : 533009200
Dimensions : 250 x 250mm

Kit Wok

Référence : KIFWOK
Dimensions : @260mm x 160H

Référence : PC-118G

Référence Caractéristiques LS AlbEliE Dotation s
LxPxH Kw Kg
Plan de cuisson 2 feux vifs gaz 20Kw 1 élément
PC-1146 traversant sur armoire ouverte 400 x 1100 x 900 (2 x 10Kw) de jonction e
~ Plan de cuisson 4 feux vifs gaz 34 1 élément
PEEE traversant sur armoire ouverte SOOpQIIORE00 (2x7et2x10Kw) | de jonction 40
Référence Caractéristiques IS S Dotation e
LxPxH Kw Kg
g Plan de cuisson 1 feu vif gaz sur 1 élément
PC-554G armoire ouverte 400 x 550 x 900 10Kw de jonction 49
PC-558G Plan de cuisson 2 feux vifs gazsur | gqq eeq, 0qg 20Kw (2x 10 1 élément 78
armoire ouverte Kw) de jonction

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE TRAVERSANT

Référence : PC-554G

P QAR Dimensions Puissances g Poids
Référence Caracteéristiques Dotation
LxPxH Kw Kg
Plan de cuisson électrique 16 Kw 1 élément
PCQ-118ET 4 plaques carrées traversant | 800 x 1100 x 900 f - 115
sur armoire ouverte (400V/3P) de jonction

Référence : PCQ-118ET

PLAN DE CUISSON ELECTRIQUE NON TRAVERSANT A ADOSSER

Référence : PC-114G

_rxy

Q.

— =1 |

—_—
&

Référence Caractéristiques Dlrrl-l;e::;-lons Pmsslglcces Dotation legs
Plan de cuisson électrique 2 8Kw 1 slément
PCQ-558ET plagues carrées sur armoire 800 x 550 x 900 (230V ou dei i 60
ouverte 400V/3N) © Jonction
Référence : PCQ-558ET
S=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Référence : PCI-11

Référence : PCI-114ET Référence : PCI-T18ET
Référence Caractéristiques 2 IS e e Dotation Poids Kg
LxPxH Kw
Plan de cuisson 2 zones traversant (350 x 350 10Kw 1 élément de
PCIT14ET mm) sur armoire fermée 400x 1100 x 900 400V/3P jonction 65
Plan de cuisson commandes digitales 2 zones 10Kw 1 élément de
PEHIAEE traversant (350 x 350 mm) sur armoire fermée A0 V0L 400V/3P jonction 55
PCI-118ET Plan de cuisson 4 zones fraversant (750 x 350 800 x 1100 x 900 20 Kw 1 élément de 115
mm) sur armoire fermée 400V/3P jonction
Plan de cuisson commandes digitales 4 zones 20 Kw 1 élément de
FEHIEER traversant (750 x 350 mm) sur armoire fermée SUCbQIIuRELY 400V/3P jonction 1
Référence : PCI-558ET Référence : PCI-658ETD
ana Afrf Dimension Puissan . .
Référence Caractéristiques ensions uissances Dotation Poids Kg
LxPxH Kw
Plan de cuisson 2 zones (770 x 350mm) sur 1 élément de
PCI-558ET armoire fermée 800 x 550 x 900 10 Kw jonction 59
U Plan de cuisson commandes digitales 2 zones 1 élément de
RCSOBEID (770 x 350mm) sur armoire fermée BOUL0R00 10y jonction o2
PHOTOS NON CONTRACTUELLES & Berthier




GAMME 1100 TRAVERSANTE

CUISEUR A PATE GAZ A ADOSSER

Paniers en option

P QefiH] Dimensions Puissances q Poids
Référence | Caractéristiques Dotation
LxPxH Kw Kg
Cuiseur & pates-cuve Robinet d’arrivée d’eau frop
CP-558G de 40L (510 x 307 x 800 x 550 x 900 13,95 plein + Systéme de vidange 84
327H) sur armoire au sol + 1 élément de jonction

Référence : CP-558G

CUISEUR A PATE GAZ AVEC CHARGEMENT AUTOMATIQUE DE L'EAU A ADOSSER

Paniers en option

ana A Dimensions | Puissances . Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
Cuiseur & pates-cuve Sensor du niveau de I'eau ,trop
CPA-558G de 40L (510 x 307 x 800 x 550 x 900 13.95 plein + Systéme de vidange au 84
327H) sur armoire sol + 1 élément de jonction

Référence : CPA-558G

CUISEUR A PATE ELECTRIQUE A ADOSSER

400V/3P
Paniers en option

2 gz PR Dimensions | Puissances . Poids
Référen racteéristi Dotation
eference Caracteéristiques LxPxH Kw [e)[e]i[e] Kg
Cuiseur & p&tes-cuve Robinet d’arrivée d’eau trop
CP-558ET de 40L (510 x 307 x 800 x 550 x 900 13,95 plein + Systéme de vidange au 72
327H) sur armoire sol + 1 élément de jonction

Référence : CP-558ET

CUISEUR A PATE ELECTRIQUE AVEC CHARGEMENT AUTOMATIQUE DE L'EAU A ADOSSER

400V/3P
Paniers en option R
" P Dimensions | Puissances . Poids Q.
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
Cuiseur & pates-cuve Sensor du niveau de I'eau ,frop I
CPA-558ET de 40L (510 x 307 x 800 x 5650 x 900 13.95 plein + Systéme de vidange au 84
327H) sur armoire sol + 1 élément de jonction

o Réfe - CP-558ET
OPTIONS CUISEUR A PATE MR

Paniers

Panier 1/1 Panier 1/4

490 x 290 x 200H 115 x 290 x 200H
Code : 531053900 Code :531064300
Panier 1/3

160 x 290 x 200H

Code : 531017900

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES




GAMME 1100 TRAVERSANTE

FRY TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE OUVERT* TRAVERSANT

400V/3P

PLAQUE LISSE SUPERCHROME

- Py Dimensions Puissances . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
FTi-118ers | Dimension plaque: 760x 880 | g4, 1100 900 17 | élément 160
2 zones de cuisson de jonction

FRY TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE TRAVERSANT OUVERT*

400V/3P

PLAQUE 1/2 LISSE 1/2 RAINUREE SUPERCHROME

Référence : FTL-118ETS

a2 P Dimensions | Puissances . Poids
Référen ractéristi Dotation
éférence Caracteéristiques LxPxH Kw otatio Kg
FILR-118ETs | Dimension plaque : 760x 850 | g4, 1100 900 17 lélémentde | 4
2 zones de cuisson jonction

Référence : FTLR-118ETS q

FRY TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE NON TRAVERSANT OUVERT A ADOSSER

400V/3P

PLAQUE LISSE SUPERCHROME

P P Dimensions | Puissances . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
FTL-558ETS Dimension plaque : 760 x 340 800 x 550 x 900 66 1 glemept de 84
2 zones de cuisson jonction

400V/3P

-‘,}_.

&‘_":—': Q

4

Référence : FTL-558ETS -

FRY TOP ELECTRIQUE SUR MEUBLE NON TRAVERSANT OUVERT* A ADOSSER

PLAQUE 1/2 LISSE 1/2 RAINUREE SUPERCHROME

Référence Caractéristiques Dimensions Puissances | potation | POIdS
LxPxH Kw Kg
g Dimension plaque : 760 x 340 1 élément de
FTLR-558ETS 2 7ones do euisson 800 x 550 x 900 6,6 Jonction 84

PORTES EN OPTION SUR TOUS LES MODELES

ACCESSOIRES FRY-TOP

Racloir pour plaque nervurée

Code : 544023800

Référence : FTLR-558ETS

Bouchon pour plaque
Code : 09580060

100

PHOTOS NON CONTRACTUELLES




GAMME 1100 TRAVERSANTE

FRY TOP GAZ SUR MEUBLE TRAVERSANT
Référence : FTL1110GS

PLAQUE LISSE SUPERCHROME

Référence | Caractéristiques PTUEILRER | (I Dotation el
LxPxH Kw Kg
Dimension plaque : i
1000 x 1100 1 élément
FTL1110 GS 760 x 82[[)] i S2s ozgnes de <900 24 de jonction 190

PLAQUE 1/2 LISSE 1/2 RAINUREE SUPERCHROME

ana Acnrm Dimensions | Puissances . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
Dimension plaque : 760 LA
FILR1110 GS x 850 ]00)? ;0]0] o 24 c}:'f,ﬁg; 190
2 zones de cuisson )
Référence : FTLR1110GS

FRY TOP GAZ SUR MEUBLE NON TRAVERSANT A ADOSSER

PLAQUE LISSE SUPERCHROME
- Arr Dimensions | Puissances . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
Dimension plaque : 1 élément
FIL-558GS 760 x 340 800 x 550 x 900 10 de?fncﬁon %
2 zones de cuisson )

PLAQUE 1/2 LISSE 1/2 RAINUREE SUPERCHROME

Référence | Caractéristiques PlEREEs AUEERAIELS Dotation Helgs
LxPxH Kw Kg
Dimension plaque : 760 1 slément
FTLR-558GS x 340 800 x 550 x 900 10 de lonction 96
2 zones de cuisson )
Référence : FTLR-558GS

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME 1100 TRAVERSANTE

FRITEUSE GAZ SUR MEUBLE NON TRAVERSANT A ADOSSER

400V/3P
Référence Caractéristiques LTSRN | [F e Dotation el
LxPxH Kw Kg
Cuve 13L - Dimensions cuve : ]1 2%?1“;;?2; rzggux_
F13-554G 325 x 315 x 360H 400 x 550 x 900 10,5 pération avec fiftre - 60
Production moyenne : 10kg/h Couvercle de cuve

*Variable en fonction T° huile et variétés de frites.
Référence : F13-554G

FRITEUSE ELECTRIQUE SUR MEUBLE NON TRAVERSANT A ADOSSER

400V/3P
Référence Caractéristiques P | FATeTiers Dotation e
LxPxH Kw Kg
Cuve 13L - Dimensions cuve : 1 panier 210 x 300 x
240 x 350 x 320H 120H - Bac de récu-
F13-654€T Production moyenne : 400550 x 900 1095 pération avec filtre - 52
10kg/h* Couvercle de cuve

*Variable en fonction T° huile et variétés de frites. Référence : F13-554ET

ACCESSOIRES FRITEUSES

1/2 Panier pour F13-554G 1/2 Panier pour F13-554E
Code 531013200

Code 5310563300

SAUTEUSE ELECTRIQUE MULTIFONCTIONS CUVE FIXE SUR MEUBLE NON TRAVERSANT
A ADOSSER*

400V/3P
ana Arrs Dimensions | Puissances . Poids
Référence | Caractéristiques LxPxH Kw Dotation Kg
Dimensions cuve : 800 x 550 x 1 Elément de
BRF-88BET | "480 X 300 X 100H 900 52 jonction 80

Référence : BRF-558ET

PORTE INCLUSES

ACCESSOIRES SAUTEUSE CUVE FIXE

Couvercle
Code 09550400

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

thier
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GAMME 1100 TRAVERSANTE

GRILL A PIERRE DE LAVE GAZ SUR MEUBLE TRAVERSANT OUVERT*

621.8
—=— / //"j};,;,..-

ff’fz’ 7, ;'ffw?

860

1100 Référence
CW-114G

-
i

400

Référence | Caractéristiques ELGCOERETS | ATECEECS Dotation Poids Kg
LxPxH Kw
Dimensions zone de A . .
CW-114G cuisson : 380 x 520 400 x 1100 x 900 9 1 élément de jonction 83

GRILL ELECTRIQUE AVEC CONTACT DIRECT RESISTANCE SUR MEUBLE TRAVERSANT

OUVERT*
400V/3P
Référence Caractéristiques SIEMEETS | FLETEEES Dotation i3S
LxPxH Kw Kg
Dimensi d s
CWK-TIZET | cuisson s 270 % 430 - Grile | 400 % 1100 %900 208 1 élément de 83
) . jonction
inox rotative
ACCESSOIRES GRILL o
Grille ronde pour CW-114G Reférence
Code 085770401 CWK-T14ET

Code 08570402

Grille en option

Grille en «V» pour viande
et poisson gras

Grille ronde pour viande Grille en option Grille en dotation
et poisson
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GAMME 1100 TRAVERSANTE

MEUBLES NEUTRES TRAVERSANT

TIROIR POUR MEUBLES TIROIR POUR MEUBLES
L400* L800 * : : |
2 tiroirs avec 2 bacs inox 2 tiroirs avec 2 bacs B =
GN 2/3 - H150mm inox GN1/1 et GN 2/3 -
Dimensions : L395 x P500 x H150mm
H475mm Dimensions : L795 x P500 x
Référence : C-554 H475mm
Référence : C-558
*Sauf pour BM-114E *Sauf pour PC-118G

Référence : PL-114 Référence : PL-112
A ApE Dimension . .
Référence Caracteéristiques L:P:Ho s Dotation Poids Kg
PL-112 Plan de fravail inox 18/10 Aisi 304 200 x 1100 x 900 1 Blément de jonction 40

sur meuble avec porte

Plan de travail inox 18/10 Aisi 304 sur meuble neutre*
avec 2 tiroirs GN 2/3 H150mm

2 Bacs plastiques GN 2/3

PL-114 1 Elément de jonction

400 x 1100 x 900

Porte en option

MEUBLES NEUTRES NON TRAVERSANT A ADOSSER
KIT DE SEPARATION KIT DE SEPARATION SIMPLE T

—

DOUBLE Dimensions : L50 x P470 x -
Dimensions : L50 x P1010 x H420mm

H420mm Référence : D-55

Référence : D-11

KIT PORTE PLAQUE POUR MEUBLE KIT PORTE PLAQUE POUR MEUBLE "
P1100 P550

Capacité : 5 étageres (espace de  Capacité : 5 étagéres (espace de Référence : PL-558
70mm) 70mm)
GN1/1 +GN2/3 sur 400mm ou GN2/3 sur 400mm ou GNT1/1 sur
3xGN1/1 sur L600mm L600mMm
Référence : PT-114 Référence : PT-554 -
s - Dimensions . Poids _—
Référence Caractéristiques LxPxH Dotation Kg =234
PL-554 Plan de travail inox 18/10 Aisi 304 sur meuble 400 X 555 X 2 Bac plastique GN 2/3 H150mm 0
neutre* avec 2 tiroirs GN 2/3 H150mm 900 1 Elément de jonction
PL558 Plan de travail inox 18/10 Ais[ 304 sur meuble 800 x 555 x 1 Bac plastique GN1/1 et 1 bac plas- 70
neutre* avec 1 tiroirs capacité GN1/1 + GN1/3 900 tigue GN 1/3 - 1 Elément de jonction
* Porte en option u.l
ACCESSOIRES MEUBLES NEUTRES . [
. PORTE DROITE CHARNIERE A DROITE Référence ' PL-554

PORTE DROITE CHARNIERE A DROITE POUR MEUBLE L400
POUR MEUBLE L300 Dimensions : L395 x P250 x H475
Dimensions : L295 x P250 x H475 Référence : P-74/94-DX

Référence : P-73/93-DX

PORTE GAUCHE CHARNIERE A GAUCHE

PORTE GAUCHE CHARNIERE A GAUCHE POUR MEUBLE L400
POUR MEUBLE L300 Dimensions : L395 x P250 x H475
Dimensions : L295 x P250 x H475 Référence : P-74/94-SX

Référence : P-73/93-SX

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B.Berthier



GAMME 1100 TRAVERSANTE

OPTION POUR MEUBLES NEUTRE

ETAGERES POUR MEUBLES L400
TRAVERSANT*

Dimensions : L350 x P1005 x H380mm
Référence : R-114

*Sauf meuble BM-114EM

ETAGERES POUR MEUBLES L800
TRAVERSANT*

Dimensions : L750 x P1005 x H380mm
Référence : R-118

*Sauf meuble PC-118G

ETAGERES POUR MEUBLES L800
TRAVERSANT

Dimensions : L950 x P1005 x H380mm
Référence : R-1110

ETAGERES POUR MEUBLES L400 NON
TRAVERSANT A ADOSSER

Dimensions : L350 x P470 x H380mm
Référence : R-554

ETAGERES POUR MEUBLES L800 NON
TRAVERSANT A ADOSSER

Dimensions : L750 x P470 x H380mm
Référence : R-558

ETAGERES AJOUREES POUR MEUBLES
L400 TRAVERSANT*

Dimensions : L350 x P1005 x H100mm
Référence : RRV-114

*Sauf meuble BM-114EM

ETAGERES AJOUREES POUR MEUBLES
L800 TRAVERSANT*

Dimensions : L740 x P950 x H100mm
Référence : RRV-118

*Sauf meuble PC-118G

T
i
e Er s _'!‘ et

ETAGERES AJOUREES POUR MEUBLES
TRAVERSANT

Dimensions : L940 x P950 x H100mm
Référence : RRV-1110

ETAGERES AJOUREES POUR MEUBLES
NON TRAVERSANT A ADOSSER
Dimensions : L740 x P460 x H100mm
Référence : RRV-558

ELEMENT DE JONCTION (SAUF
MEUBLES AVEC BRULEURS GAZ)
Dimensions : L 20 x P1100 x HS50mm
Référence : TPA-11

ELEMENT DE JONCTION POUR
MEUBLES AVEC BRULEURS GAZ
Dimensions : L 20 x P1100 x H50mm
Référence : TPC-11

ELEMENT DE JONCTION 2 COTES
AVEC BRULEURS GAZ SUR 1 COTE
Dimensions : L 20 x P1100 x H50mm
Référence : TPAC-11

ELEMENT DE JONCTION 1 COTE SAUF
MEUBLES AVEC BRULEURS GAZ
Dimensions : L 20 x P55 x H50mm
Référence : TPA-55

KIT PORTE PLAQUE POUR MEUBLE
P1100

Capacité : 5 étagéres

(espace de 70mm)

GNT1/1 +GN2/3 sur 400mm ou
3XGNT1/1 sur L6O0OMmM

Référence : PT-114

NS

KIT PORTE PLAQUE POUR MEUBLE
P550

Capacité : 5 étageéres (espace de
70mm)

GN2/3 sur 400mm ou GN1/1 sur
L600mm

Référence : PT-5564

POUR FEUX VIFS
Plaque lisse feux fonte

Référence : PLF/9
Dimensions : 360 x 390

Plaque rainurée feux fonte
Référence : PRF/9
Dimensions : 360 x 390

Plaque lisse feux grille tige
Référence : PLFT/9
Dimensions : 360 x 390

Plaque rainurée feu grille tige
Référence : PRFT/Q
Dimensions : 360 x 390

Elément chauffant pour meubles
neutresréférence : RV
Dimensions : 320 x 485 x 80H

s

JOUE DE FINITION
Référence : TMA-11
Dimensions : 20 x 1100 x H740mm

-_c =

‘Wf ¥

o

JOUE DE FINITION PROFILE
Référence : TMTA-11
Dimensions : 75 x 1100 x H740mm

Possibilité de plinthe frontale.
Nous consulter.

B.Berthier
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Couvercle pour sauteuse
modeéle BRFD-64

Référence : Code 08550400
BRFD-64ET Dimensions : 320 x 530 x H50mm
Référence | Caractéristiques PLUGHEENS | G | Al Poids K
LxPxH Kw tion 9
BRFD-64ET Cuve 300x510x100H 400x600x280 4 400V/3N 45
BRFD-68ET Cuve 700x510x100H 800x600x280 8 400V/3N 65
BRFD-84ET Cuve 300x680x100H 400x800x280 5.2 400V/3N 60

PLAQUE COUP DE FEUX GAZ

Indicateur de présence de flamme
Nécessité d’une alimentation de 230V
pour I'allumage électrique (0,001 Kw)

Référence Caractéristiques DT; e: s;(i?-lns Puisfgﬁr;ces Poids Kg
TPD-85G Plague 370 X 570 500 X 800 X 310 7 58
TPD-89G Plaque 770 X 570 900 x 800 x 310 12 129
TPD-95G Plaque 390 X 730 500 X 950 X 310 7 62
TPD-99G Plaque 790 X 730 900 x 950 x 310 12 135

PLAQUE COUP DE FEUX ELECTRIQUE 400V/3P

- Afer Dimensions | Puissances | Poids
Référence Caractéristiques LxPxH Kw kg
g Plaque coup de feux
TPD-68ET (700x500) 800x600x240 10 80
TPD-gaET | Plague coup defeux | 4qq gy 240 50
(300 x 680 mm)
g Plaque coup de feux
TPD-88ET (700x680) 800x800x240 13.6 93

BAIN-MARIE ELECTRIQUE

Trop plein avec
évacuation au sol

Référence : BMD-68ET

d

.:. “.:.

Référence :
BRFD-68ET

Référence :
TPD-99G

Référence : TPD-95G

Référence : TPD-68ET

Référence : BMD-82EM

Référence Caractéristiques Dinlj::;i.lons Puiss;(c;r’\ces Alimentation | Poids kg
BMD-64EM Cuve GN1/1 H150 400x600x300 2,1 230V 18
BMD-68ET Cuve GN2/1 H150 800x600x300 42 400V/3N 40
BMD-82EM Cuve 7 x GN1/9 H150 200x800x300 1,65 230V 16
BMD-84EM Cuve GN1/1+ GN1/3H150 |  400x800x300 2,85 230V 21
106 PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME ENCASTRABLE

PLANS DE CUISSON ELECTRIQUE

CUISSON

= - AFA . -
..'. Référence : PCQD-84ET fererence  PAD-BHT Reférence : PCD-64ET
Référence Caractéristiques s L) R Alimentation | Foids
LxPxH Kw kg
PCD-64ET 2 plaques rondes 400X600X50 52 400V/3N ou 230V 19
PCD-68ET 4 plaques rondes 800x600x50 104 400V/3N 38
PCQD-64ET 2 plaques carrées 400X600X50 52 400V/3N ou 230V 19
PCQD-68ET 4 plagues carrées 800x600x50 104 400V/3N 38
PCQD-84ET 2 plaques carrées 400x800x50 8 (2x4) 400V/3N ou 230V 24
PCQD-88ET 4 plagues carrées 800x800x50 16 400V/3N 48

PLANS DE CUISSON VITROCERAMIQUE ET INDUCTION

Pour Wok

Référence : PCIWD-64ETD Référence : PCID-88ETD Référence : PCID-44ET

Référence Caractéristiques DiT:::Ii-Ions PuissI?vrvlces Alimentation Pﬁi‘gs
PCCD-64ET Plan vitrocéramique 2 zones 400x600x50 5 400V/3N ou 230V 12
PCCD-68ET Plan vitrocéramique 4 zones 800x600x50 10 400V/3N 40
PCCD-84ET Plan vitrocéramique 2 zones 400X800X50 6,8 400V/3N 24
PCCD-88ET Plan vitrocéramique 4 zones 800X800X50 13,6 400V/3N 48

PCID-44ET Plan induction 1 zone 400x400x310 5 400V/3N 18
PCID-44ETD Plan induction 1 zone commandes digitales 400x400x310 5 400V/3N 18
PCID-64ET Plan induction 2 zones 400x600x310 10 400V/3N 20
PCID-64ETD Plan induction 2 zones commandes digitales 400x600x310 10 400V/3N 20
PCID-84ET Plan induction 2 zones 400x800x310 10 400V/3N 25
PCID-84ETD Plan induction 2 zones commandes digitales 400x800x310 10 400V/3N 25
PCID-68ET Plan induction 4 zones 800x600x310 20 400V/3N 40
PCID-68ETD Plan induction 4 zones commandes digitales 800x600x310 20 400V/3N 40
PCID-88ET 750 770 i%?ﬁfniiggffggc'aniques 800X800X300 20 400V/3N 50
PCID-88ETD 250 77%Z§grii?§ngg:5$n;ériques 800XB00X300 20 400V/3N 50

PCIWD-64ET Plan induction pour wok 1 zone 400x600x310 5 400V/3N 20

PCIWD-64ETD Plan induction pour wok 1 zone 400x600x310 5 400V/3N 20

commandes digitales
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GAMME ENCASTRABLE

PLANS DE CUISSON GAZ

Référence : PCD-44G

Référence : PCD-64G

Référence : PCD-68G

ana PR Dimensions Puissances . GRILLE DE REDUCTION
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poidskg | pour modéles FILS

250 x 250mm
PCD-44G 1 feu gaz grille fonte 400x400x140 10 23 Référence : 533009200
PCD-55G 1 feu gaz grille fonte 500 x 500 x 220 10 24

KIT WOK pour grilles fontes
PCD-64G 2 feux gaz grille fil inox 400x600x110 13 (6.5+7.5) 20 uniquement
PCD-68G 4 feux gaz grille fil inox 800x600x110 22 (3,5+2x5,5+7.5) 40 2260 x 160mm

Seulement pour feu 10Kw
PCD-84G 2 feux gaz grilles fonte 400x 800x 110 7+4 55 Référence : 09580040

2 feux gaz sur plan & eau avec ro- AIIumage électrique

PCADBIG | o oy oo e | 400+800X120 14 (55+8,5) 55 pour modales braleur & gaz
PCD-88G 4 feux gaz grilles fonte 800Xx800x 110 | 28(10+@x7) +4) 75 (prix pour 1 braleur) PCD-64GA
et PCD-68GA
PCAD-8sc | 4feuxgozsurplandeauavecto- | ganen00100 | 28275 +2x8.5) 75 Reférence : OPT-GA
binet d’arrivée d’eau grille fil inox Alimentation : 230\//] P (o 01 KW)
FRITEUSES 400v/3N /‘::i-:j
Avec filtre et couvercle de cuve

Infrarouge »

Résistances pivotantes

i

| Référence : F10D-64ET
1 Référence : BSD-64EM
PANIERS FRITEUSE - SILO A FRITES
AVEC INFRAROUGE
1/2 Panier pour friteuse F10D-E Référence : BSD-64EM
Dimensions : L100 x P300 x H120 . Cuve a double fond perforée
Référence : 531013200 de 305x510x165
. . Puissance : 1,47Kw (230V)
Référence : F2/8D-64ET 1/2 Panier pour friteuse F18D-64E Dimensions : LA00 x P600 x H250
Dimensions : L1356 x P290 x H150 Poids : 20 kg
Référence : 531041600
ane Aph Dimensions Puissances A
Référence Caracteéristiques LxPxH Kw Poids kg
F10D-64ET Cuve 10L (1 panier 200x300x100H) 400x600x390 7.15 20
F2/10D-66ET Cuve de 2 x 10L (2 paniers 200x300x100H) 600x600x390 14,3 32
F18D-64ET Cuve de 18L (1panier 280x290x150H) 400x600x460 15,9 30
F2/8D-64ET Cuve de 2 x 8L (2 paniers 120x300x150H) 400x600x460 12 30
F23D-66ET Cuve de 23L (1 panier 460x300x100H) 600x800x390 143 31

CUISINES PROFESSIONNELLES

108 PHOTOS NON CONTRACTUELLES %Berthier




CUISSON

CUISEUR A PATES GAZ* OU ELECTRIQUE

Robinet d’arrivée d’eau et de trop plein - Systéme de vidange au sol
*Alimentation 230V/ 1P nécessaire pour allumage (Puissance 0,02Kw) - Indicateur de présence de flamme pilote.

ST

Paniers en option

Référence : CPD-94G

Référence : CPD-84ET

P Capacité de cuve / Dimensions Puissances . . Poids
Référence Dimension LxPxH Kw Alimentation kg
CPD-64ET Cuve 25L / 305x335x327 400x600x510 7.8 400V/3N 22
CPAD-64ET avec remplissage
autornatique de eau et sensor Cuve 25L / 305x335x327 400x600x510 7.8 400V/3N 22
CPD-84ET Cuve 40L / 307x509x327 400x800x510 13,5 400V/3N 30
CPAD-84ET avec remplissage
automatique de 'eau et sensor Cuve 40L / 307x509x327 400x800x510 135 400V/3N 30
CPD-74G 251 /305 x 335 x 327 400 x 700 x 650 95 Gaz 51
CPAD-74G avec remplissage
aulomatique de l'eau 251 /305 x 335 x 327 400 x 700 x 650 95 Gaz 51
CPD-94G 40 L / 307 x 509 x 327 400 x 900 x 650 13.95 Gaz 58
CPAD-94G avec remplissage
aulomatique de l'eau 40 L / 307 x 509 x 327 400 x 900 x 650 13.95 Gaz 58

RELEVAGE AUTOMATIQUE POUR CUISEUR A PATE CPD-64

Relévement temporisé des paniers

Alimentation : 230V/3P Reférence : SCCPD-2EM
P e Dimensions Puissances Poids

Référence Caractéristiques LxPxH Kw Kg

SCCPD-2EM 2 Tiges de relévement des paniers 160 x 340 x 710mm 0.35 16

SCCPD-3EM 3 Tiges de relévement des paniers 160 x 500 x 710 0,525 21
PANIERS CUISEUR A PATE Panier 1/4 pour modéles CPD-64 et  Panier 1/2 avec crochet

1/6 pour modéles CPD-84 pour modéles CPD-64

Panier 1/1 pour modéles Code 531048000 Code 531071100
CPD-64 et 2/3 pour modéles CPD-84 Dimensions : 135 x 160 x H215mm Dimensions : 145 x 290 x H200mm
Code 531070200 Panier 1/6 pour modéles CPD-64 Support panier avec crochet pour
Dimensions : 280 x 320 x H215mm Code 531032600 modéles CPD-64
Panier 1/2 pour modéles CPD-64 Dimensions : 140 x 100 x H200mm Code 531069300
Code 531032400 Panier 1/1 pour modéles CPD-84 Dimensions : 300 x 330 x H410mm
Dimensions : 140 x 320 x H200mm Code 531070300
Panier 1/2 pour modéles CPD-64 et  Dimensions : 280 x 490 x H215mm
1/3 pour modéles CPD-84 Panier 1/2 pour modéles CPD-84
Code 531047900 Code 531070100
Dimensions : 280 x 160 x H215mm Dimensions : 280 x 240 x H215mm

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Référence : FTLD-68ET

Référence : FTRD-68ET

Référence : FTLD-88ETS

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH | Puissances Kw | Poids Kg
FTLD-64ET Plaque acier lisse 400x600x220 45 30
FTLD-64ETS Plaque acier lisse chrome 400x600x220 4,5 30
FTLD-66ET Plague acier lisse 2 zones de cuisson 600x600x220 ) 45
FTLD-66ETS Plague acier lisse chrome 600x600x220 6 45
FTLD-68ET Plague acier lisse 800x600x220 9 60
FTLD-68ETS Plague acier lisse chrome 800x600x220 9 60
FTLD-84ET Plaque acier lisse 400X800X220 75 45
FTLD-84ETS Plaque acier lisse chrome 400X800X220 7.5 45
FTLD-88ET Plaque acier lisse 800x800x220 15 90
FTLD-88ETS Plaque acier lisse chrome 800x800x220 15 90
FTRD-64ET Plaque acier rainurée 400x600x220 4,5 30
FTRD-64ETS Plague acier rainurée chrome 400x600x220 4,5 30
FTRD-66ET Plague acier rainurée 600x600x220 ) 45
FTRD-66ETS Plaque acier rainurée chrome 600X600X220 6 45
FTRD-68ET Plagque acier rainurée 800x600x220 9 60
FTRD-68ETS Plaque acier rainurée chrome 800x600x220 9 60
FTLRD-66ET Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 600x600x220 6 45
FTLRD-66ETS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 600x600x220 6 45
FTLRD-68ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x600x220 9 60
FTLRD-68ETS Plague acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x600x220 % 60
FTLRD-88ET Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée 800x800x220 15 90
FTLRD-88ETS Plaque acier 1/2 lisse 1/2 rainurée chrome 800x800x220 15 90

GRIL DE CONTACT SUR RESISTANCE ELECTRIQUE

Référence : CWKD-84ET

Référence : CWKD-68ET

Référence : CWKD-64ET

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH | Puissances Kw | Poids Kg
CWKD-64ET Surface grille 270 x 430mm 400 x 600 x 300 408 30
400V/3P-50/60Hz
. . 8,16
CWKD-68ET 2 zones de cuisson Surface grille 550 x 430mm 800 x 600 x 300 400V//3P-50/60Hz 60
. 541
CWKD-84ET Surface grille 270 x 630mm 400 X 800 X 300 400V 30 50/60Hz 35
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FRY TOP GAZ
Alimentation 230V/1P pour allumage électrique (0,01Kw) - Indicateur de présence de flamme

Référence : FTIRD-89GS

CUISSON

Référence : FTLD-85GS Référence : FTLRD-89GS
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH | Puissances Kw | Poids Kg
FILD-85GS | smodue e Shome v6 500 x 800 x 330 7 53
FILD-87GS L iy L 700 x 800 x 330 105 62
FILD-89GS 5 ague e aU Chr oM 900 x 800 x 330 14 98
FILD-95GS iy L 500 x 950 x 330 9 61
FILD-99GS ) ague e o e s 900 x 950 x 330 18 152
FTRD-85GS : zfnlugéoc'ﬂ‘l‘szi S 500 x 800 x 330 7 53
FTRD-87GS | Plogue rainurée chrome 700 x 800 x 330 105 62
FTRD-89GS ) fé?\g‘;i;"'c”u‘gsefn‘;rgg?gs 5 900 x 800 x 330 14 98
FTRD-95GS | Plogue rainurée chrome 500 x 950 x 330 9 61
FTRD-99GS ) f;igg%;“?uﬁ;f§n°7rgg;”§85 900 x 950 x 330 18 152
FILRD-87GS Plaque 1/2lisse 1/2 ianuree chiome 700 x 800 x 330 105 62
FILRD-89GS e e Lo igg;}”;’;%ex%g?me 900 x 800 x 330 14 08
FILRD-99GS Placie 112 lse 1/ ?ssrgr;”;’;%i Saeme 900 x 950 x 330 18 152

GRIL A PIERRE DE LAVE GAZ

Alimentation 230V/1P
pour allumage électrique (0,01Kw)
Indicateur de présence de flamme

£

Référence : CWD-79G

1‘ .

Référence : CWD-75G
Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH | Puissances Kw | Poids Kg
CWD-75G Grille inox 380 x 520 500 x 700 x 330 9 51
CWD-79G Grilles inox 2 zones de cuisson 380 x 520 900 x 700 x 330 18 94
hier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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GAMME ENCASTRABLE

FOURS ELECTRIQUES ENCASTRABLES 400V/3N

Référence : FVD-78ET

Référence Caractéristiques Dimensions LxPxH | Puissances Kw | Poids kg
FVD-78ET Four électrique ventilé GN 1/1 L800xP615xH486 5,32 40
FSD-78ET Four électrique statique GN 2/1 L800xP690xH486 5K 40
FSD-98ET Four électrique statique GN 2/1 1800 x P855 x H486 6.7 45
VASQUE AVEC ROBINETTERIE

Référence LAD-64

Dimensions : L400xP600xH350
Dimensions bac : L340xP340xH200
Poids: 15 kg

POUR iLOT CENTRAL

LA GAMME FREE LOTUS AVEC DES ELEMENTS
ENCASTRABLES EN PROFONDEUR
600 OU 800 GAZ ET ELECTRIQUE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES




FRITEUSES GAZ BRUXELLOISES

Friteuses mécaniques- Affichage analogique de la T°-Structure acier inox AISI 441
Normes CE - Cuve ronde acier 30/10éme
Caisson de chauffe isolé avec fibre de verre 30mm muni d’un brileur circulaire en fonte de 16,61Kw

Couvercle en dotation
Zone froide avec robinet de vidange en facade-Bac de vidange amovible avec bec verseur et poignées

Caractéristiques pour 1 braleur :
-Puissance 16,1Kw
-Consommation 1,60m2/h
-Capacité 13L

Portes battantes

-

Référence : MECA-FRYER3B

Référence : MECA-FRVERIB  patsronce - MECA-FRYER2B

Référence Cuve 13L Dimensions LxPxH Débit calorifique Kw Co;zc;nh\/lrg;:l-tlion Poids kg
momers | 1| seseconmo | RASELE | engeems |
momees | 3| eosemam | GESSEIY | emmemgs |

|

Affichage de la
T°analogique

Capacité 13L
Filtre @ déchets
Cuves isolées

Zone froide avec robinet de
vidange en facade
Bac de vidange amovible
avec bec verseur et poignées
congues pour une utilisation
aisée en toute sécurité

Allumage par piezzo
installé dans la zone
froide pour protéger
les composants de la
chaleur - Réglage de la
T° via le bloc minisit

Egouttoir
a frites inox

Bac a frites avec
récupération de I’huile dans la cuve.
Fond perforé pour I’égouttage des frites
récupérées directement dans la cuve

Louche ¢ 240mm

Pression gaz naturel G20 : 20mbr - Pression gaz naturel G25 : 25mbr - Pression gaz LPG G31 : 37mbr
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Structure et résistance en acier inox
Bloc résistance démontable pour faciliter le nettoyage de la cuve
Thermostat de sécurité réarmement manuel
T°réglable jusqu’a 190°C

Friteuses & poser sans robinet de vidange

Référence : XDF77LC
Thermostats de sécurité

Référence : XDF7LC

2p2 P . . . Dimensions Puissances KW q
Référence Caractéristiques / Dimensions paniers n q Poids k
ques / P LxPxH Alimentation 9
XDF7LC Cuve de 7L avec contacteur / 195x 215 x 120 270x410x315 3.5-230V/1P 6
XDF77LC Cuve de 2 x 7L avec contacteur / 195 x 215 x 120 530x410x315 2x35-230V/1P 11

Friteuses & poser avec robinet de vidange

. i

CONTAINER A FRITES

Infrarouge

Bac GN 1/1

Référence : XDAF GN1/1
Puissance : 1000W
Dimensions : L325xP570xH480 mm

Avec contacteur de puissance

Référence : XDF7LGC

Poids:6 kg
Référence : XDF1010LGMC
s Caractéristiques Caractéristiques / Dimensions Puissances KW .
GUEE Dimensions panier LxPxH Alimentation | Foidskg
XDF7LGC Cuve de 7L avec contacteur / 195 x 216 x 120 270x460x315 3.5-230V/1P 6
XDF77LGC Cuve de 2 x 7L avec contacteur / 195x215x 120 530x460x315 2x35-230V/1P 11
XDF10LGMC Cuve de 10L avec contacteur / 255 x 255 x 120 325x500x 315 4,5-230V/1P 10
XDF1010LGMC Cuve de 2 x 10L avec contacteur / 255 x 255 x 120 650 x 500 x 315 2x4,5-230V/1P 17

thier
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PLANCHAS Type « espagnoles »

Planchas électriques

Alimentation 230V/1P - Structure acier inox - Tiroir de récupération des graisses
Pieds réglables

Plaque de cuisson en céramique épaisseur de 6mm pour un nettoyage facile
Rebords latéraux pour éviter les éclaboussures

T° max 300°C

Plaque de 380 x 400

Plaque de cuisson céramique

Plaque 6 mm

Plaque de 580 x 400

o s, ) II“*
T° maxi : 300°C I||III
|

tuge®
Référence : XDPE406RC

Référence : XDPE6GOORC

CUISSON

. . . Dimensions plaque
ana Puissan Dimension . . . .
Référence uissances ensions de cuisson Alimentation Poids kg
w LxPxHmm
Lx P mm
XDPE406RC 2500 400 x 460 x 250 380 x 400 230V 4
XDPE6O6RC 3500 600 x 460 x 250 580 x 400 230V 20
XDPE8O6RC 4500 800 x 460 x 250 780 x 400 400V 25
Planchas GAZ

Alimentation gaz de ville ou butane/propane - Structure acier inox - Tiroir de récupération des graisses
Pieds réglables Plaque de cuisson en céramique épaisseur de 6mm pour un nettoyage facile

Rebords latéraux pour éviter les éclaboussures - Brileur & flamme auto-stabilisée,

contrélée par une soupape de sécurité & thermocouple - Flamme pilote

Plaque de cuisson céramique

'
> @ @';
L

Référence : XDPG606RC

.; @-. _é'-. éi
=t

Référence : XDPG806RC

Référence : XDPG406RC

. . . Dimensions plaque
Référence FHESETIES IS de cuisson Poids kg
KW LxPxHmm
Lx P mm
XDPG406RC 34 400 x 450 x 270 380 x 400 14
XDPG606RC 2x2,75 600 x 450 x 270 580 x 400 20
XDPG806RC 3x275 800 x 450 x 270 780 x 400 26
= Derthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES 115
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CUISSON

BAIN-MARIE

® fimar

Structure acier inox - T° réglables de 0 & 90°C
Puissance : 1500W

Alimentation : 230V/1P

Capacité 1 xGN1/1ou3xGN 1/3

H 150mm max

Avec robinet de vidange
Référence XDBM 11 150G
Dimensions : L325 x P605 x H250

Poids: 5 kg

GRILL A PANINI

Structure acier inox - Plaques en Double plaque

fonte rainurées Référence : EG03
Dimensions :

Simple plaque 570 x P305 x H210/500mm

Référence : EGO1 Puissance : 3.6Kw

Dimensions : Alimentation : 230V/1P

L300 x P340 x H210/500mm Poids: 14 kg

Puissance : 1,8Kw
Alimentation : 230V/1P
Poids: 8 kg

Plaque medium
Référence : EG02
Dimensions :

L4710 x P305 x H210/500mm
Puissance : 2.2Kw
Alimentation : 230V/1P
Poids: 10 kg

58 Otnm . @
B B
.

PLAQUE INDUCTION APPAREIL HOT DOG

- ) Structure en acier inox - Triple pics pour pain
Référence : PFD/35 it .
Dimensions : L343 x PA440 x H120mm Thermosta_t de 30 a 90 c - pyllndre en verre
avec bac interne en acier inox

Puissance : 3,5Kw
Ali tation : 230V/1P
imentation / Référence : WD3

Poidis: 8 kg Dimensions : L235xP265xH350
Poids: 10 kg

CUISINES PROFESSIONNELLES

116 PHOTOS NON CONTRACTUELLES %Berthier




CREPIERES - GAUFRIERS

CREPIERES ELECTRIQUES

Structure acier inox - Plaques en fonte avec zone de nervures
anti dérapante - Temps de cuisson moyen de 1 a 3 minutes -
Thermostat de T° réglable de 50 & 300°C

(et indépendant pour les doubles plaques)

Référence Di:r)\(e: s;(icla-lns @ Plaque de cuisson | Alimentation / Puissances Poids kg
CRPN - Simple plaque | 370 x 370 140 350mm 2302/' ;E VSOhZ 12
CRP2N - Double plaque |  760x 370 140 2 x 2350mm 402%{ g;ﬁ&"'z 23
CRP4 - Simple plaque | 400 x 470x 120 400mm 230; é;i \i’/OhZ 16
CRP42 - Double plaque | 810470 x 120 2 x 400mm 42?%’1 gggguz 29

CREPIERES GAZ

Structure acier inox - Plaques en fonte avec zone de nervures anti dérapante - Alimentation standard
en GPL et kit injecteurs gaz naturel en dotation - Régulateur de puissance de flamme a 8 positions
Allumage Piezzo - Pieds réglables - Temps de cuisson moyen de 1 & 3 minutes

Raccordement gaz standard & 1/2”

Thermostat de

50 a 280°C
Référence D'f)‘(e:f("l’_l"s o Plaque de cuisson | Alimentation / Puissances Poids kg
CR400G1 b
Simple plaque 480 x 480 x 270 400mm 3,6Kw - 1 braleur 23
CR400G2 .
Double plague 760 x 370 x 140 2 x 400mm 3.6 + 3,6Kw - 2 brdleurs 46
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GYROS

GYROS ELECTRIQUES

Structure, barre de grill et pelle en acier inox
Eléments chauffants a infrarouge et revétements céramique s
Verre de sécurité haute T°

T° réglable par niveaux

Réglage de la distance de la barre du grill

Tiroir de récupération des résidus de viande cuite
@ max pour la viande : 470mm

(T T——
-
F F iy 6

|
. Hauteur .
Référence PmssI?vr;ces m‘;:(zue Z_one de cuisspn / Po:sa?gzen Dimensions Poids
Alimentation viande Niveaux de cuisson viande LxPxHmm Kg
mm
GYR40 2,8-230V/1P 280/320 4/2 5& 10Kg 510 x 530 x 750/1220* 22
GYR60 4,2 - 400V/3P 4107460 6/3 10 & 30Kg 510 x 530 x 870/1340* 26
GYR80 5,6 - 400V/3P 590/640 8/4 30 & 65Kg 510 x 530 x 1060/1530* 30
GYR100 7 - 400V/3P 710/760 10/5 50 & 85Kg 510 x 530 x 1220/1690* 34

GYROS GAZ

Structure, barre de grill et pelle en acier inox
Brileurs a infrarouge et revétements céramique

Allumage Piezzo - Alimentation de série gaz de ville
(jeux injecteurs GPL inclus)

Réglage de la distance de la barre du grill

Tiroir de récupération des résidus de viande cuite
graccordgaz:1/2° G

Hauteur .
. Poids moyen . .
2R Puissances max de Nombre de Dimensions q
LCHCTRED Kw viande braleurs maxde | |\ b Hmm | PoidsKg
viande
mm
. 480 x 500 x
GYR6OM 10.2 470/520 6 10 & 30Kg 040/1210° 26
N 480 x 500 x
GYR8OM 13,6 630/680 8 30 & 65Kg 1105/1375* 39
. 570 x 620 X
GYR8OMD 2x136 620/670 8+8 50 & 80Kg 1120/1590° 39
* Avec hotte en option. Nous consulter.
OPTIONS Couteau électrique avec transformateur 280mm
Référence ACGYR80D

Couteau électrique 2100mm

Référence ACGYR100

Couteau électrique avec transformateur

et régulation automatique de la puissance du moteur 80mm
Référence ACGYRB0OHM

118 TARIFS H.T. DEPART USINES - PHOTOS NON CONTRACTUELLES B.Berthier
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FEUX CHINOIS GAZ SERIE ASIA |

Briileurs en ligne de type WOK g 290mm amovibles - Plan de cuisson embouti et étanche pour canaliser
I’eau et refroidir le plan de cuisson évacuation latérale de I’eau muni d’une bonde de surverse

Vanne gaz et de commande du braleur @ genoux

Tiroirs de récupération des graisses

3 types de brileurs pour gamme ASIA |
La gamme ASIA | n’a pas de bac de récupération d’eau.

630
30

g8
Référence Dirr::::ﬁ ns Gaz Couronne Poids Kg
clL 600 x 630 x 780 172" 1 70
caL 1200 x 630 x 780 3/4" 2 115
caL 1500 x 630 x 780 3/4" 3 160
caL 1800 x 630 x 780 3/4" 3 185

FEUX CHINOIS A POSER GAZ SERIE ASIA | - CLP
(Mémes caractéristiques générales que ASIA 1)
Idéal pour buffet, traiteurs...Facile & transporter

Référence : CLP1

Dimensions : L600 x P630 x H400mm
Poids : 63Kg

Gaz: 1/2"

Poids: 70 kg

Type de brileurs posibles :
TURBO - JUMBO - SUPERJET

Puissance braleurs* :
6 gicleurs 230mm : 10,13Kw

9 gicleurs 2290mm : 21,44Kw @250

* Données pour gaz de ville

Existe en modéle 2 et 3 feux.
Nous consulter

OPTIONS

Agrandisseur de couronnes
Support droit et/ou gauche 6 x Robinet pour caisson arriére H550 2290mm
bacs GN1/6 P600 et 700mm Référence : ASIA7B-C Jusqu’d @500 pour utilisation de
Référence : 011 grand Wok

Référence : 05
Bouton poussoir pour allumage des  Robinet supplémentaire pour rideau
différents robinets avec le genoux d’eau Réducteur de couronnes 2290mm
Référence : 09 Référence : 07 Pour petites casseroles
Référence : 04
Récipient pour accessoires
Référence : ASIASXRECIPT
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FEUX CHINOIS GAZ SERIE ASIA Il

Avec bac de récupération de I'eau

Arrivée d’eau sur plan de cuisson pour faciliter I’entretien et le refroidissement du plan de cuisson

Brileurs en ligne de type WOK @ 230 et 290mm amovibles (plusieurs combinaisons de briileurs possibles)

Possibilité gaz naturel ou bouteille (sur demande) - Evacuation de I’eau par bac de décantation
avec filire amovible muni d’un couvercle et d’'une bonde de surverse

Rideau d’eau avec robinet et étagére de rangement- Arrivée de gaz : 3/4”

5 types de brileurs pour gamme ASIA I

oisence | Dmendans | Mo | Conomne | Someme | oo
C3R/1.1 1090x900x780/1230 3 1 2 17
C3R/1.4 1390x900x780/1320 3 1 2 135
C3R/1.4B 1390x900x780/1320 3 2 1 135
C4R 1790x900x780/1320 4 2 2 170
C5R 1790x900x780/1320 4 2 3 175
C6R 2250x900x780/1320 5 2 4 243
C6RB 2250x900x780/1320 5 4 2 243
C7R 2250x900x780/1320 5 3 4 250
C3R/JUMBO 1390x900%780/1320 3 - 3 135
C5R/JUMBO 1390x900x780/1320 4 - 5 175
- Evacuation de I'eau
270 latérale avec filtre

Etagére de
rangement
P270 mm

8L
058

770 Levier de command
4 genoux

Référence C7R

OPTIONS Robinet pour caisson arriére H550
Référence : ASIA7B-C
grand Wok

Référence : 05

Support droit et/ou gauche 8 x bacs
GN1/6 P900mm

Référence : 011 Robinet supplémentaire pour rideau

d’eau
Référence : 07

Pour petites casseroles
Référence : 04

o
Bouton poussoir pour allumage des
différents robinets avec le genoux
Référence : 09

Récipient pour accessoires '
Référence : ASIASXRECIPT

Agrandisseur de couronnes 290mm
Jusqu’a @500 pour utilisation de

Réducteur de couronnes 2290mm
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FEUX CHINOIS GAZ SERIE ASIA V

Une gamme modulable a poser avec bac de récupération de I'eau
Pulsion d’eau de I’avant vers I’arriére avec bac de récupération muni de filtres - Top plus profond

Arrivée d’eau sur plan de cuisson pour faciliter I’entretien et le refroidissement du plan de cuisson
Braleurs en ligne de type WOK @ 230 et 290mm amovibles (plusieurs combinaisons de brileurs possibles)
Possibilité gaz naturel ou bouteille (sur demande)

Arrivée d’eau : g12- Arrivée de gaz: 1/2” pour modéle C1F

3/4” pour modéles C3F et 4/4” pour modéles C5F-C6F et C7F

Support en jambage « type Luxe »
Poids: - kg

Référence C5F

wersence | Oensors | M| Somsomne | Sovamme | poiaskg
CIF 800x900c780 1 - 1 80
C3F/1.4 1400x900x780 2 1 2 135
C3F/1.8 1800x900x780 2 1 2 170
C5F 1800x900x780 3 2 3 175
C6F 2250x900x780 4 2 4 243
C7F 2250x900x780 4 & 4 250
Support simple

Dosseret arriéres Supports
Dimensions Hauteur Hauteur Support simple Support armoire
L « type Eco »
800 mm H100mm H350mm (L) 800 mm (L) 800 mm
1400 mm H100mm H350mm (L) 1400 mm (L) 1400 mm
1800 mm H100mm H350mm (L) 1800 mm (L) 1800 mm
2250 mm H100mm H350mm (L) 2250 mm (L) 2250 mm
OPTIONS

Support droit et/ou gauche x 8 bacs 4
GN1/6 P900mm
Référence : 011
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Type de braleurs atmosphériques possibles

NEW SOUP

Installé dans les modeles standard
« BrOleurs pour couronnes de @230mm - 9 gicleurs

Utilisé pour casserole

Puissance de 10,13Kw en gaz naturel et 6,29Kw goz bouteille
Performance de 2L d’eau en ébullition en 5mn»

TURBO

« BrQleurs pour couronnes de 290mm - 6 gicleurs dirigés
vers le centre pour flamme en triangle afin d’avoir toute la
puissance au centre du Wok- Puissance de 16,41Kw en gaz

naturel et 14,95Kw gaz bouteille - Performance de 2L d’eau en

ébullition en 4mn»

Référence : SA-600ET

JUMBO

Installé dans les modéles standard

« BrQleurs pour couronnes de 290mm - 9 gicleurs dirigés
vers le centre pour flamme en friangle afin d’avoir toute la
puissance au centre du Wok- Puissance de 21,44Kw en gaz
naturel et 16,55Kw gaz bouteille - Brdleur le plus silencieux
et rentable de notre gamme - Performance de 2L d’eau en
ébullition en 2,30mn» -

SUPERJET

« Brleurs pour couronnes de @290mm - 21 gicleurs dirigés
vers le centre pour flamme en friangle afin d’avoir foute la
puissance au centre du Wok- Brlleur étudié pour les Wok
type grand buffet avec une flamme plus grande - Puissance
de 20,30Kw en gaz naturel et 18Kw gaz bouteille

C’est le brdleur le plus puissant pouvant aller jusqu’d 35Kw
our gaz liquide - Performance de 2L d’eau en ébullition en
2.,30mn»

Référence : SLC-600ET

! —— .

e ——

o M 4

GN 1/1 Grille 580 x 340 mm
Référence : SE-70M
GN 1/1
P QA Dimensions Puissances . q Poids

Référence Caractéristiques LxPxH KW Alimentation Kg
SA-600 EM 2 zones de cuisson - GN 1/1 690x400x365 4 230V 28
SA-600ET 2 zones de cuisson - GN 1/1 690x400x365 4 400V/2N 28
SE-70M Grille réglable - GN 1/1 875x370x380 4,4 400V/2N 50
SL-600EM Partie supérieure réglable avec 3 cotés ouverts - 2 Zones de cuisson 600x500x510 4 230V 47
SL-600ET Partie supérieure réglable avec 3 cotés ouverts - 2 zones de cuisson 600x500x510 4 400V/2N 47
SLC-600EM Vitrocéramique avec partie supérieure réglable et 2 zones de cuisson 600x500x510 3 230V 50
SLC-600ET Vitrocéramique avec partie supérieure réglable et 2 zones de cuisson 600x500x510 3 400V/2N 50
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PRESENTATION FOUR

H::Iml]. :;:lllumlll
Ll LT

S : Fours a pizza gaz
Fours a pizza électriques N

Fours d pizza d’angle Rétissoires
Page 144 Page 145 a 148

Fours basse Fours maintien Fours femise en
température température tempeérature
Page 150 & 151 Page 152 & 154 Page 155 a 160

DBWT

water + more

Fours convection Fours mixtes Adoucisseurs
Page 161 & 163 Page 164 a 177 Page 178
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LIGNE MICRO ET MINI

1 pizza par chambre ou plaque 600 x 400 selon modéles

Une gamme de petits fours & pizza électriques avec des
performances idéales pour les snacks, petits restaurants

et pizzérias.

LIGNE TOP et DELUXE

Pour pizza 830 et 36cm

Une gamme de fours a pizza électriques
pour répondre aux exigences de tous
les établissements de restauration ou
pizzéria. Nombreux modéles avec des
options importantes et variées.

Isolation thermique de grande qualité.

P e Ll 'I|I||n||ILIIIIHIF‘I'.I1IiIIIIII'IIIIII i

_-—nf'_,_h_ ::::::::IIIHII!I!IFIIIIIIIIII
iy |III|!1IIIII!I|IIIIII

ROTISSOIRES GAZ

Toute I'expérience des fours gaz dans les rotissoires
GGF Une gamme de 5 rétissoires adaptées a toutes
les demandes de clients soucieux de la qualité de
cuisson et de la fiabilité dans le temps.

:'}

Tous les matériels GGF de cuisson
sont fabriqués en ITALIE

LIGNE ENTRY-LEVEL ET MEDIUM
Pour pizza 30-33 et 36cm

Une gamme de fours 4 pizza électriques
économiques de différentes tailles pour répondre
aux exigences de tous les établissements en
restauration ou pizzéria.

Excellent rapport qualité/prix.

LIGNE GAZ

Pour pizza 230 et 36cm

Un des meilleurs fours gaz du marché. Une gamme
importante de fours pour pizza de @ 30 et 36cm. Confrole
précis de la température. Robustesse et fiabilité sont les
atouts de cette gamme de fours pour un rendu cuisson
de grande qualité, proche de la cuisson bois.
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |Gf-

Les fours éléctriques B capacité 1 pizza 240
MICRO*

Four chambre 405 x 405 porte pleine

Chambre : HT1T0mm

Dimensions : L555 x P460 x H290
Capacité : 1 x pizza @40 max
Puissance : 2,2Kw

Alimentation : 230V/1P

Poids: 32 kg

Thermostat mécanique
indépendant.

Sole et voute.

Four chambre 405 x 405 porte vitrée

Chambre : HT1T0mm
Dimensions : L555 x P460 x H290
Capacité : 1 x pizza @40 max
Puissance : 2,2Kw

Alimentation : 230V/1P

Poids: 32 kg

Sole pierre réfractaire MICRO V

MICRO H18 V*

Four chambre 405 x 405 porte vitrée

Chambre : HI80mm
Dimensions : L555 x P460 x H360
Capacité : 1 x pizza @40 max
Puissance : 2,2Kw

Alimentation : 230V/1P

Poids: 34 kg
Isolation laine de roche
évaporée haute densité.
MICRO 2V
Four double chambre 2 x (405 x 405) MICRO H18V

portes vitrées

Chambre : HT1T0mm

Dimensions : L555 x P460 x H535
Capacité : 2 x pizza @40 max
Puissance : 4,4Kw

Alimentation : 230V/1P- 400V/3P
Poids: 53 kg

Options série MICRO

Support MICRO

Support MICRO H18 et H22
Support MICRO 2V

Kit roulettes support MICRO

* Cable en dotation MICRO 2V

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |G|

Les fours éléctriques R capacité 1 pizza 850

MICRO 500 ™ VTR
Chambre 500 x 510

Chambre : H110mm

Dimensions : L715 x P570 x H310
Capacité : 1 x pizza @ 50 max
Puissance : 4Kw

Alimentation : 230V/1P- 400V/3P
Poids: 51 kg

* Manomeétre de série

MICRO 2 500 ™ VTR

Fours double chambre 2 x (500 x 510) portes vitrées S —— ; -

Chambre : H110mm

Dimensions : L715 x P570 x H550
Capacité : 2 x pizza @ 50 max
Puissance : 8Kw

Alimentation : 230V/1P- 400V/3P
Poids: 85 kg

MINI 60

* Manometre de série

MICRO 2.500V

Fours double chambre pour plaque 600 X 400

Chambre : H120mm
Dimensions : L890 x P605 x H570

Capacité : 2 x plaques pizza 600 x 400

Puissance : 6,3Kw
Alimentation : 230V/1P- 400V/3P
Poidis: 80 kg

Options

Support MICRO 500 et 2500
Support MINI
Kit roulettes support

MINI 60
(pour plagues 600x400)

FEEEEEEEEE R -

EFEEREPEREEEEREEEEEE R

Thermostat mécanique
indépendant. Sole et volte.

EEEEEEE R e
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |Gf-

Les fours éléctriques capacité pizzas @35
Gamme ENTRY-LEVEL

SOLE EN PIERRE REFRACTAIRE - T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 & 380°C
Alimentation : 230V/1P (sur demande) - 400V (Commutable 230V/1P) - Isolation laine de roche 30mm

Téle noire
et facade inox

Thermomeétre de e
Température % 235

BASIC 4
Chambre 700x700 mm

Commande déportée

Eclairage interieur

BASIC 44
Chamibre 2 x 700x700 mm

Thermostat de
Température haut et bas

Dimension Dimensions chambr ité . .
- ensions LR HETLe Capgc e Puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
BASIC 4 925 x 835 x 335 700 x 700 x 140 4% @35 438 68
BASIC 44 925 x 835 x 545 2 x 700 x 700 x140 2x4 @35 9.6 107

OPTIONS ET ACCESSOIRES LIGNE BASIC

Support pour fours BASIC 4 et 44
Référence : SPBASIC4-44
Poids: 30 kg

Options :

Kit roulettes pour support four

(A demander lors de la commande. Pas de
possibilité de rajout sur support sans roulettes
d'origine)

H850 - Four double
H980 - Four simple

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |G5|

Les fours éléctriques &8 capacité pizza @33
Gamme ENTRY-LEVEL

SOLE EN PIERRE REFRACTAIRE - T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 & 380°C
Alimentation : 230V/1P (sur demande) - 400V (Commutable 230V/1P) - Isolation laine de roche 60mm

- R
L

N~

Thermomeétre de
Température

E-START 6L
Chambre 990X660 mm
Pour travailler sur la largeur

Eclairage interieur

Thermostat de
Température haut et bas

E-START 66
Chambre 2 x (660X990 mm)
Pour travailler dans la profondeur

Sole pierre réfractaire
Affichage T°

Pour travailler dans la largewr TS >
Rétronce Dm;r:;nons DlmenSIOr:\:n chambre C:gzige Puis T( ?: ces P zig .
LxPxH LxPxH cm
E-START6L 1230x785x420 990x660x140 6x233 8 106
E-START 66L 1230x785x750 2 x (990x660x140) 2% (6 233) 16 190
Pour travailler dans la profondeur
Rétronce Dim::r::ions Dimensior:\‘?n chambre C:z;cz::é Puissances Poids
LxPxH LxPxH cm Kw Kg
E START 4 900 x 785 x 420 660 x 660 x 140 4x233 42 73
E START 44 900 x 785 x 750 2 % (660 x 660 x 140) 2x (4 233) 8.4 123
E-START 6 900x1080x420 660x990x140 6x233 7.2 93
E-START 66 900x1080x750 2 x (660x990x140) 2% (6 @33) 144 159
E-START9 1230x1100x420 990x990x140 9x 233 12 120
E-START 99 1230x1100x750 2 x (990x990x140) 2% (9 x 233) 24 221
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CHAMBRE DE POUSSE :

Pour fours E-START 4 et 44
Référence : C-ESTART 4-44
Poids: 76 kg

Pour fours E-START 6 et 66
Référence : C-ESTART 6-66
Poids:91 kg

SUPPORTS :

Pour fours E-START 4 et 44
Référence : SP E-START-44
Poids: 32 kg

Pour fours E-START 6 et 66
Référence : SP E-START 6-66
Poids: 40 kg

Kit roulettes pour support four (en option)
(A demander lors de la commande. Pas de
possibilité de rajout sur support sans roulettes

d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour fours

doubles)

Kit porte plaques

OPTIONS FOUR LIGNE E-START |G~

Pour fours E-START 6L et 66L
Référence : C-ESTART 6-66L
Poids: 108 kg

Pour fours E-START 9 et 99
Référence : C-ESTART 9-99
Poids: 113 kg

Pour fours E-START 6L et 66L
Référence : SP E-START 6-66L
Poids: 48 kg

Pour fours E-START 9 et 99
Référence : SP E-START 9-99
Poids: 51 kg

Kit chauffage pour armoire de pousse
(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double
chambre avec roulettes ) Kit roulettes pour chambre de pousse et support
(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours double
chambres sans roulettes et pour fours 1 chambre avec
armoire avec roulettes )

Kit chauffage pour armoire de pousse

(H830 mm - Capacité 11 plagues - Pour fours d une
chambre sans roulettes)

INES PROFESSIONNELLES
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |G5|

Les fours éléctriques K&l capacité pizzas @30
Gamme MEDIUM

T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 & 380°C - Alimentation : 230V/1P (sur demande)
400V (Commutable 230V/1P) - Thermostats mécaniques indépendants pour sole et voite
Isolation avec laine de roche évaporée a haute densité - Affichage de la T° et éclairage intérieur

Isolation laine de roche 60mm

Fours avec sole en pierre réfractaire Thermomeétre de
Température 2 30

Sole pierre réfractaire
Affichage T°

X44/36
Chambre 2 x (720X720 mm)

Eclairage interieur

Thermostat de

=g Température haut et bas
o
" &
s
oy
L
. [l
g e X4/30
&+ * Chambre 610x610 mm
‘

o~

Dimension Dimensions chambr: ité : .
R&fé CIEnE ensions chambre Capgc e Puissances Poids
éférence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
X4/30 900x735x420 610x610x140 4x 230 42 76
X44/30 900x735x750 2 x (610x610x140) 2 x4 230 8.4 132
X 6/30 900 x 1020 x 420 610x915x140 6x @30 7.2 104
X 66/30 900 x 1020 x 750 2 x (610x915x140) 2 x 6 x @30 14,4 176

130 PHOTOS NON CONTRACTUELLES & Berthier




OPTIONS LIGNE X/30

CHAMBRES DE POUSSE :

Pour fours X4/30 et X44/30
Référence : C-X4/30 - C X44/30
Poids: 76 kg

Pour fours X6/30 et X66/30
Référence : C-X6/30 - C X66/30
Poids: 87 kg

SUPPORTS :

Pour fours X4/30 et X44/30
Référence : SP X 4/30 - SP X44/30
Poids: 29 kg

Pour fours X6/30 et X66/30

Référence : SP X 6/30 - SP X66/30
Poids: 40 kg

CAPTEURS NEUTRES :

H 42mm - Avancée de 143mm en fagcade
@ de raccordement : 95/100mm

Pour fours X4/30 et X44/30
Référence : CAPPA X4/30 - X44/30
Poids: 9 kg

Pour fours X6/30 et X66/30

Référence : CAPPA X 6/30 -CAPPA X66/30
Poids: 10 kg

HOTTES NEUTRES:

Pour fours X4/30 et X44/30
Référence : CAPPAS X 4/30 - CAPPA X44/30
Poidss: 24 kg

Pour fours X6/30 et X66/30
Référence : CAPPAS X 6/30 -CAPPA X66/30
Poidss: 26 kg

Hottes :

- Neutres pour raccordement

- Ou motorisées 230V (en option)

- Ou avec filtre & charbon (en option)

Kit porte plaques

(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double

chambre avec roulettes )

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours double
chambres sans roulettes et pour fours une chambre

avec armoire avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plagues - Pour fours & une

chambre sans roulettes)

Kit roulettes pour support four (en option)

(A demander lors de la commande. Pas de
possibilité de rajout sur support sans roulettes
d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour fours
doubles)

@ 100mm \

Capteur neutre

|

Moteur en option
3 vitesses

Kit chauffage pour armoire de pousse
Kit roulettes pour chambre de pousse et support
Kit moteur pour hotte neutre

Kit filtre & charbons pour hotte motorisée

I H240mm

%Berthler TARIFS H.T. DEPART USINE - PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |G5|

Les fours éléctriques capacité pizzas @36

T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 & 380°C - Alimentation : 230V/1P (sur demande)
400V (Commutable 230V/1P) - Thermostats mécaniques indépendants pour sole et voite
Isolation avec laine de roche évaporée a haute densité - Affichage de la T° et éclairage intérieur

Gamme MEDIUM

Isolation laine de roche 60mm

Sole en pierre réfractaire

Eclairage interieur

X4/36
Chambre 720x720 mm

Chambre 1080x850 mm
Pour travailler dans la largeur

X6/36L

Pour travailler dans la largeur

Thermomeétre de

Température

Affichage T°

BEssrmeEEeE

- e

X44/36

Chambre 2 x 720X720 mm

Thermostat de

Température haut et bas

L

"-\.

BEBEEEREE

Dimensions Dimensions chambre | Capacité . .
Référence mm mm o pizza PUIST((‘J;ICGS leds
LxPxH LxPxH cm 9
X 6/36L 1080x850x140
Travail de la pizza sur la 1370x850x420 Travail de la pizza 6 x 236 9 140
largeur de la sole sur la largeur
X66/36L 2 x (1080x850x140)
Travail de la pizza sur la 1370x850x750 Travail de la pizza 2 X (6x@36) 18 230
largeur de la sole sur la largeur
Pour travailler dans la profondeur
Dimension Dimensions chambr ité . .
P ensions sislonsicnambre qu(_:c € Puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
X4/36 1010x850x420 720x720x140 4x 36 6 95
X44/36 1010x850x750 2 x (720x720x140) 2 x (4 836) 12 165
X 6/36 1010x1210x420 720x1080x140 6 x 236 9 137
X 66/36 1010x1210x750 2 x (720x1080x140) 2 x (6x@36) 18 232
X9/36 1370 x 1210 x 420 1080 x 1080 x 140 9 236 13.2 180
X 99/36 1370 x 1210 x 750 2 x (1080x1080x140) 2 x (9 236) 26,4 330

©
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CHAMBRE DE POUSSE :

Pour fours X4/36 et X44/36
Référence : C-X4/36 - C X44/36
Poids:72 kg

Pour fours X6/36L et X66/36L
Référence : C-X6/36L - C X66/36L
Poids: 89 kg

SUPPORTS :

pour fours X4/36 et X44/36
Référence : SP X 4/36 - SP X44/36
Poids: 31 kg

Pour fours X6/36L et X66/36L

Référence : SP X 6/36L - SP X66/36L
Poids: 47 kg

CAPTEURS NEUTRES :

H 42mm - Avancée de 143mm en facade
@ de raccordement : 95/100mm

Pour fours X4/36 et X44/36
Référence : CAPPA-X4/36 - X44/36
Poids:11 kg

Pour fours X6/36L et X66/36L

Référence : CAPPA-X6/36L - X66/36L
Poids: 14 kg

HOTTES NEUTRES:

Pour fours X4/36 et X44/36
Référence : CAPPAS-X4/36 - X44/36
Poids:24 kg Poids:31 kg
Pour fours X6/36L et X66/36L
Référence : CAPPAS-X6/36L - X66/36L

Poidss: 30 kg Poids: 39 kg

Hottes :

- Neutres pour raccordement

- Ou motorisées 230V (en option)

- Ou avec filtre & charbon (en option)

Kit porte plaques
(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double
chambre avec roulettes )

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2 chambres
sans roulettes et pour fours 1 chambre avec armoire
avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plagues - Pour fours & 1
chambre sans roulettes)

Kit roulettes pour chambre de pousse et support

Pour fours X9/36 et X99/36
Référence : CAPPA-X9/36 - X99/36
Poids: 17 kg

Pour fours X6/36 et X66/36
Référence : CAPPAS-X6/36 - X66/36

Pour fours X9/36 et X99/36
Référence : CAPPAS-X9/36 - X99/36

Pour fours X6/36 et X66/36
Référence : C-X6/36 - C X66/36
Poids:81 kg

Pour fours X9/36 et X99/36
Référence : C-X9/36 - C X99/36
Poids: 110 kg

Pour fours X6/36 et X66/36
Référence : SP X 6/36 - SP X66/36
Poids: 39 kg

Pour fours X9/36 et X99/36
Référence : SP X 9/36 - SP X99/36
Poids: 59 kg

Pour fours X6/36 et X66/36
Référence : CAPPA-X6/36 - X66/36
Poids:14 kg

@ 100mm

T

Capteur neutre

@ 150mm

Moteur en option H240mm
3 vitesses

Kit moteur pour hotie neutre .
Kit filtre & charbons pour hotte motorisée
Kit chauffage pour armoire de pousse

Kit roulettes pour support four (en option)
(A demander lors de la commande.
Pas de possibilité de rajout sur support
sans roulettes d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour
fours doubles)

B.Berthier
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES |G|

Les fours éléctriques capacité pizzas @36
Gamme MEDIUM
Fours avec sole et chambre en pierre réfractaire

Les avantages des chambres entiérement en pierre réfractaire : .

1° Une déperdition de chaleur & I'ouverture de la porte moins importante { ( ; ' )
2° Une remontée en T° plus rapide et donc économie d’énergie \_/

3° Une qualité de cuisson plus linéaire entre 2 fournées. ENERGY SAVING

Thermomeétre de

Serie XR : chambre tout Température

réfractaire

Chambre entiérement en
pierre réfractaire
Affichage T°

Eclairage interieur

BEssrmeEEeE

- e

XR44/36
Chambre 2 x 720X720 mm

XR4/36
Chambre 720x720 mm

Thermostat de
Température haut et bas

Pour travailler dans la largeur

Dimensions Dimensions chambre | Capacité . .
Référence mm mm @ pizza PulsTg’;\ces leds
LxPxH LxPxH cm g
XR 6/36L 1080x850x140
Travail de la pizza 1370x850x420 Travail de la pizza 6 x 236 9 154
sur la largeur de la sole sur la largeur
XR 66/36L 2 x (1080x850x140)
Travail de la pizza 1370x850x750 Travail de la pizza 2 x (6x@36) 18 258
sur la largeur de la sole sur la largeur
Pour travailler dans la profondeur
Dimension Dimensions chambr: ité . .
PP COHIERE ensions chambre Cap_ac e Puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
XR4/36 1010x850x420 720x720x140 4x36 6 124
XR44/36 1010x850x750 2 x (720x720x140) 2 x (4 236) 12 226
XR 6/36 1010x1210x420 720x1080x140 6% 836 9 173
XR 66/36 1010x1210x750 2 x (720x1080x140) 2 X (6x236) 18 316
XR 9/36 1370 x 1210 x 420 1080 x 1080 x 140 9 @36 13.2 238
XR 99/36 1370 x 1210 x750 2 x (1080x1080x140) 2 X (9236) 264 437
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CHAMBRE DE POUSSE :

Pour fours XR4/36 et XR44/36
Référence : C-XR4/36 - C XR44/36
Poids:72 kg

Pour fours XR6/36L et XR66/36L
Référence : C-XR6/36L - C XR66/36L
Poids: 89 kg

SUPPORTS :

pour fours XR4/36 et XR44/36
Référence : SP XR 4/36 - SP XR44/36
Poids: 31 kg

Pour fours XR6/36L et XR66/36L

Référence : SP XR 6/36L - SP XR66/36L
Poids: 47 kg

CAPTEURS NEUTRES :

H 42mm - Avancée de 143mm en facade
@ de raccordement : 95/100mm

Pour fours XR4/36 et XR44/36
Référence : CAPPA-XR4/36 - XR44/36
Poids:11 kg

Pour fours XR6/36L et XR66/36L

Référence : CAPPA-XR6/36L - XR66/36L
Poids: 14 kg

HOTTES NEUTRES:

Pour fours XR4/36 et XR44/36
Référence : CAPPAS-XR4/36 - XR44/36
Poids:24 kg

Pour fours XR6/36L et XR66/36L
Référence : CAPPAS-XR6/36L - XR66/36L
Poids: 30 kg

Hottes :

- Neutres pour raccordement

- Ou motorisées 230V (en option)

- Ou avec filtre & charbon (en option)

Kit porte plaques

(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double

chambre avec roulettes )

Pour fours XR6/36 et XR66/36
Référence : C-XR6/36 - C XR66/36
Poids:81 kg

Pour fours XR9/36 et XR99/36
Référence : C-XR9/36 - C XR99/36
Poids: 110 kg

Pour fours XR6/36 et XR66/36
Référence : SP XR 6/36 - SP XR66/36
Poids: 39 kg

Pour fours XR9/36 et XR99/36 1
Référence : SP XR 9/36 - SP XR99/36
Poids: 59 kg

Pour fours XR6/36 et XR66/36
Référence : CAPPA-XR6/36 - XR66/36
Poids:14 kg

@ 100mm

\

Pour fours XR9/36 et XR99/36
Référence : CAPPA-XR9/36 - XR99/36
Poids: 17 kg

T

Capteur neutre
@ 150mm

Moteur en option H240mm
3 vitesses

Pour fours XR6/36 et XR66/36
Ré&férence : CAPPAS-XR6/36 - XR66/36
Poids:31 kg

Pour fours XR9/36 et XR99/36
Référence : CAPPAS-XR9/36 - XR99/36
Poids: 39 kg

Kit moteur pour hotie neutre .

Kit filire & charbons pour hotte motorisée

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2 chambres

sans roulettes et pour fours 1 chamibre avec armoire

avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plagues - Pour fours & 1

chambre sans roulettes)

Kit chauffage pour armoire de pousse

Kit roulettes pour support four (en option)
(A demander lors de la commande.
Pas de possibilité de rajout sur support
ans roulettes d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour
fours doubles)

B.Berthier
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES

Les fours éléctriques capacité pizzas @30
Gamme TOP

T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 & 380°C - Alimentation : 230V/1P (sur demande)

400V (Commutable 230V/1P) - Thermostats mécaniques indépendants pour sole et volite

Isolation avec laine de roche évaporée d haute densité (60mm) - Affichage de la T° et éclairage intérieur basse
tension Couleur acier ou acier bruni

’w 2 30 Fours superposables

Eclairage de la chambre

w 230

E4 R (couleur rustique)
Pour espaces réduits et probléme d’encombrement.

Fours avec sole en pierre réfractaire

E66/60

Pour travailler dans la largeur
Un seul céble alimentation sur fours double

Pour travailler dans la largeur

Dimensions Dimensions chambre s . . .
SEE TS i e Cc:pcu:(l;efI @ pizza Pwsicwces leds
LxPxH LxPxH 9
6 x 230 - Dans le sens
E 6/60 -A/R 1150x735x420 915x610x140 de la largeur 64 112
2 x (6 x 230) - Dans le
E 66/60 -A/R 1150x735x750 2 x (915x610x140) el 12,8 187
Pour travailler dans la profondeur
Dimension Dimensions chambr: ité . .
R&fE ensions EIREAD BTN Ccpc_:c € | puissances Poids
éférence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm g
E4-A/R 900x735x420 610x610x140 4x @30 42 78
E44-A/R 900x735x750 2 x (610x610x140) 2 x (4 x @30) 8.4 135
E6-A/R 900 x 1020 x 420 610x915x140 6x @30 72 106
E66-A/R 900x1020x750 2 x (610x915x140) 2 x (6 x 230) 144 178
E9-A/R 1150 x 1020 x 420 915x915x140 9 x @30 9.6 145
E99-A/R 1150x1020x750 2 x (915x915x140) 2 x (9 x 230) 19.2 252
E12-A/R 1150x1320x420 915x1220x140 12 x 230 12,8 180
E12+12-A/R 1150x1320x750 2 x (915x1220x140) 2 x (12 x 230) 25,6 317
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OPTIONS LIGNE E

CHAMBRE DE POUSSE :

pour fours E/4 et E/44
Référence : C-E/4 - C-E/44
Poidis: 62 kg

pour fours E 6 et E 66
Références : C-E/6 - C-E/66
Poids: 75 kg

pour fours E 6/60 et E 66/60
Références : C-E 6/60 - C-E 66/60
Poids: 73 kg

SUPPORTS :

pour fours E 4 et E 44
Référence : SP-E/4 - SP-E/44
Poids: 31 kg

pour fours E 6 et E 66
Références : SP-E/6 - SP-E/66
Poids: 39 kg

pour fours E 6/60 et E 66/60
Références : SP-E 6/60 - SP-E 66/60
Poids: 37 kg

CAPTEURS NEUTRES :

H 42mm - Avancée de 143mm en facade
@ de raccordement : 95/100mm

pour fours E 4 et E 44
Référence : CAPPA E4/30 - E44/30
Poids: 9 kg

pour fours E 6 et E 66

Références : CAPPA E6/60 - SP E 66/60
Poids: 10 kg

HOTTES NEUTRES:

Pour fours E 4 et E 44
Référence : CAPPAS-E4 -CAPPAS-E44
Poids:22 kg

Pour fours E 6 et E 66
Référence : CAPPAS E6/60 - SP E 66/60
Poids: 23 kg

Hottes :

- Neutres pour raccordement

- Ou motorisées 230V (en option)

- Ou avec filtre & charbon (en option)
Kit porte plaques

pour fours E/9 et E/99
Références : C-E/9 - C-E/99
Poids: 88 kg

pour fours E/12 et E/12+12
Références : C-E/12 - C-E/12
Poids: 101 kg

pour fours E 9 et E 99
Références : SP-E/9 - SP-E/99
Poidss: 45 kg

pour fours E 12 et E 12+12
Références : SP-E 12 - SP-E 12+12
Poids: 53 kg

pour fours E 6/60 et E 66/60
Références : CAPPA E-6/60 - E-66/60
Poids: 11 kg

pour fours E 9 et E 99
Références : CAPPA E/9- E/99
Poids:14kg

pour fours E 12 et E 12+12
Références : CAPPA E/12- E/12+12
Poids: 17 kg

Capteur neutre

@ 150mm

Moteur en option  H240mm
3 vitesses

Pour fours E 6/60 et E 66/60
Référence : CAPPAS E-6/60 - E-66/60
Poidis:24 kg

Pour fours E 9 et E 99
Référence : CAPPAS E/9- E/99
Poids: 30 kg

pour fours E 12 et E 12412

Références : CAPPAS E/12- E/12+12
Poidis: 37 kg

Kit roulettes pour chambre de pousse

(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double

chambre avec roulettes )

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2 chambres

Kit moteur pour hotie neutre

Kit filtre & charbons pour hotte motorisée

sans roulettes et pour fours 1 chambre avec armoire

avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plagues -
Pour fours & 1 chambre sans roulettes)

Kit chauffage pour armoire de pousse

Kit roulettes pour support four (en option)
(A demander lors de la commande.
Pas de possibilité de rajout sur support
ans roulettes d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour
fours doubles)

B.Berthier
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES

Les fours éléctriques capacité pizzas @36

Gamme TOP
Fours avec sole en pierre réfractaire

T° de 50 & 500°C - T° de travail recommandée : 320 a 380°C - Alimentation : 230V/1P (sur demande)
400V (Commutable 230V/1P) - Thermostats mécaniques indépendants pour sole et voite

Isolation avec laine de roche évaporée & haute densité 60mm

Affichage de la T° et éclairage intérieur basse tension - Couleur acier ou acier bruni

Alimentation 400V ou 230V
a préciser lors de la
commande

Pour travailler sur la largeur avec

2 rangées de 3 pizzas
Thermometre de

Température

FOUR référence F108/6 (Acier)

% 036
—
—

Eclairage interieur

F108/99 Thermostat de
Pour travailler dans la largeur Tempeérature haut ef bas
» Dimensions Dimensions chambre Capgcne Puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw Kg
LxPxH LxPxH cm
6x36 Dans
F 108/6 - A/R 1370x850x420 1080x720x140 le sens de la 9 145
largeur
6+6x 36
F 108/66 - A/R 1370x850x750 2 x (1080x720x140) Dans le sens 18 240
de la largeur
Pour travailler dans la profondeur
. Dimensions Dimensions chambre Capgcwe Puissances Poids

Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
F72/4-A/R 1010x850x420 720x720x140 4x @36 6 103
F 72/44 -A/R 1010x850x750 2 x (720x720x140) 2 x (4 x @36) 12 174
F72/6- A/R 1010x1210x420 720x1080x140 6x36 9 139
F72/66 - A/R 1010x1210x750 2 x (720x1080x140) 2 x (6% 36) 18 232
F 108/9- A/R 1370x1210x420 1080x1080x140 9x36 132 189
F 108/99 - A/R 1370x1210x750 2 x (1080x1080x140) 2% (9 x 36) 26,4 346
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OPTIONS LIGNE F

CHAMBRES DE POUSSE :

pour fours F72/4 et F72/44
Référence : C-F72/4 - C F72/44
Poids: 72 kg

pour fours F72/6 et F72/66
Références : C-F72/6 - C-F72/66
Poids: 90 kg

SUPPORTS :

pour fours F72/4 et F72/44
Référence : SP F72/4 - SP F72/44
Poidss: 37 kg

pour fours F72/6 et F72/66

Références : SP F72/6 - SP F72/66
Poids: 47 kg

CAPTEURS NEUTRES :

H 42mm - Avancée de 143mm en fagade
@ de raccordement : 95/100mm

pour fours F72/4 et F72/44
Référence : CAPPA F72/4 - CAPPA F72/44
Poids: 11 kg

pour fours F72/6 et F72/66
Références : CAPPA F72/6 - CAPPA F72/66
Poids: 14 kg

HOTTES NEUTRES:

pour fours F72/4 et F72/44
Référence : CAPPAS F72/4 - CAPPA F72/44
Poidss: 24 kg

pour fours F72/6 et F72/66
Références : CAPPAS F72/6 - CAPPA F72/66
Poids: 31 kg

Hottes :

- Neutres pour raccordement

- Ou motorisées 230V (en option)

- Ou avec filtre & charbon (en option)

Kit porte plaques

(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double

chambre avec roulettes )

pour fours F108/6 et F108/66
Références : C-F108/6 - C F108/66
Poids: 89 kg

pour fours F108/9 et F108/99
Références : C-F108/9 - C-F108/99
Poids: 110 kg

pour fours F108/6 et F108/66
Références : SP F108/6 - SP F108/66
Poids: 47 kg

pour fours F108/9 et F108/99
Références : SP F108/9 - SP F108/99

Poids: 59 kg f

@ 100mm

pour fours F108/6 et F108/66 \
Références : CAPPA F108/6 - CAPPA F108/66
Poids: 14 kg — l

pour fours F108/9 et F108/99
Références : CAPPA F108/9 - CAPPA F108/99
Poids: 17 kg

Capteur neutre

pour fours F108/6 et F108/66
Références : CAPPAS F108/6 - CAPPA F108/66
Poids: 30 kg
@ 150mm

Moteur en option
3 vitesses

pour fours F108/9 et F108/99
Références : CAPPAS F108/9 - CAPPA F108/99
Poids: 39 kg

Kit moteur pour hotte neutre

Kit filtre & charbons pour hotte motorisée

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2 chambres

sans roulettes et pour fours 1 chambre avec armoire

avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plagues - Pour fours & 1

chambre sans roulettes)

Kit roulettes pour chambre de pousse

Kit chauffage pour armoire de pousse

Kit roulettes pour support four (en option)
(A demander lors de la commande.
Pas de possibilité de rajout sur support
ans roulettes d’origine)

(H980 pour fours simples et 850 pour
fours doubles)
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES

Les fours éléctriques capacité pizzas @36

Gamme TOP

Fours avec sole et chambre en pierre réfractaire

Les avantages des chambres entiérement en pierre réfractaire :

—

ENERGY SAVING

1° Une déperdition de la chaleur moins importante & I'ouverture de la porte

2° Une remontée en T° plus rapide et donc économie d’énergie

3° Une qualité de cuisson plus linéaire entre 2 fournées.

Thermomeétre de

Température

FR-108/66A
Un seul cdble alimentation sur fours double

Pour travailler dans la largeur

Eclairage de la chambre

Série FR : chambre tout
réfractaire

% 236

Fours superposables

FR72/4-R (couleur rustique)
Pour espaces réduits et probléme d’encombrement.

Thermostat de
Température haut et bas

Dimension Dimensions chambr: ité . .
e ensions EIETE ERE T Capc_::c € | puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
6x @ 36
FR 108/6 - A/R 1370x850x420 1080x720x140 Dans le sens 9 174
de la largeur
6+6 x @ 36
FR108/66 - A/R 1370x850x750 2 x (1080x720x140) Dans le sens 18 309
de la largeur
Pour travailler dans la profondeur
Dimension: Dimensions chambr: ité . .
e ensions ETEIS EiehilE Capgc € | puissances Poids
Référence mm mm @ pizza Kw K
LxPxH LxPxH cm 9
FR72/4 - A/R 1010x850%420 720x720x140 4x @36 6 127
FR 72/44 -A/R 1010x850%750 2 x (720x720x140) 2 x (4x@36) 12 226
FR 72/6- AR 1010x1210x420 720x1080x140 6x @ 36 9 173
FR 72/66 - A/R 1010x1210x750 2 x (720x1080x140) 2x (6 X @ 36) 18 316
FR 108/9- A/R 1370x1210x420 1080x1080x140 9x36 13.2 237
FR 108/99 - A/R 1370x1210x750 2 x (10800x1080x140) 2x (9 x @ 36) 26,4 437
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OPTIONS LIGNE FR

CHAMBRES DE POUSSE :

pour fours FR108/6 et FR108/66
Références : C-FR108/6 - C FR108/66
Poids: 89 kg

pour fours FR72/4 et FR72/44
Références : C-FR72/4 - C FR72/44
Poids: 72 kg

pour fours FR108/9 et FR108/99
Références : C-FR108/9 - C-FR108/99

pour fours FR72/6 et FR72/66
Références : C-FR72/6 - C-FR72/66

Poidss: 90 kg Poids: 110 kg
SUPPORTS :
pour fours FR72/4 et FR72/44 pour fours FR108/6 et FR108/66
Références : SP FR72/4 - SP FR72/44 Références : SP FR108/6 - SP FR108/66
Poidss: 37 kg Poids: 47 kg
pour fours FR72/6 et FR72/66 pour fours FR108/9 et FR108/99
Références : SP FR72/6 - SP FR72/66 Références : SP FR108/9 - SP FR108/99
Poids: 47 kg Poidis: 59 kg : y
CAPTEURS NEUTRES :

@ 100mm
H 42mm - Avancée de 143mm en fagade
@ de raccordement : 95/100mm \
pour fours FR72/4 et FR72/44 pour fours FR108/6 et FR108/66
Références : CAPPA FR72/4 - CAPPA FR72/44 Références : CAPPA FR108/6 - CAPPA FR108/66 .
Poids: 11 kg Poids: 14 kg —

pour fours FR72/6 et FR72/66 pour fours FR108/9 et FR108/99
Références : CAPPA FR72/6 - CAPPA FR72/66 Références : CAPPA FR108/9 - CAPPA FR108/99
Poids: 14 kg Poids: 17 kg Capteur neutre
HOTTES NEUTRES:

@ 150mm
pour fours FR72/4 et FR72/44 pour fours FR108/6 et FR108/66
Références : CAPPAS FR72/4 - CAPPAS FR72/44 Références : CAPPAS FR108/6 - CAPPAS FR108/66 /
Poids: 24 kg Poidis: 30 kg )
pour fours FR72/6 et FR72/66 pour fours FR108/9 et FR108/99 '_. 1
Références : CAPPAS FR72/6 - CAPPAS FR72/66  Références : CAPPAS FR108/9 - CAPPAS FR108/9 =
Poids: 31 kg Poids: 39 kg

Moteur en option
Hottes : 3 vitesses
- Neutres pour raccordement
- Ou motorisées 230V (en option)
- Ou avec filtre & charbon (en option)

Kit porte plaques p
(H530mm - Capacité 7 plagues - Pour fours double Kit moteur pour hotte neutre
chambre avec roulettes ) o . .
Kit filtre a charbons pour hotte motorisée
(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2 chambres ) .
sans roulettes et pour fours 1 chambre avec armoire Kit chauffage pour armoire de pousse
avec roulettes ) . .
Kit roulettes pour support four (en option)
(H830 mm - Capacité 11 plaques - Pour fours a 1 (A demander lors de la commande.
chambre sans roulettes) Pas de possibilité de rajout sur support
ans roulettes d’origine)
(H980 pour fours simples et 850 pour
fours doubles)

Kit roulettes pour chambre de pousse

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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Les supports

-SP G4 Poids: 36 kg

-SP G6 Poids: 44 kg

-SP G9 Poids: 53 kg

-SP G4/72 Poids: 41 kg
-SP G6/72 Poids: 53 kg
-SP G6/108 Poids: 51 kg
-SP G9/10 Poids: 65 kg

H850 - Four double
H980 - Four simple

Les armoires neutres
-CG4 Poids: 70 kg
-CG6 Poids: 83 kg
-CG9 Poids: 96 kg
-CG4/72 Poids: 77 kg
-CG6/72 Poids: 93 kg
-CG6/108 Poids: 92 kg

-CG9/108 Poids: 120 kg

Roulettes en option
(& demander lors de la
commande)

Les cheminées anti-vent

o Dimensions mm
Référence @ mm L@ max X H
MOD1 150 310x500
MOD2 200 400x600
MOD3 250 460x710
A
485 mm

Pour choisir la cheminée anti-vent

OPTIONS ET ACCESSOIRES POUR FOUR A PIZZA GAZ| (& -

[
[ ]
Y
]
]
N
5
Il
1y

Kit porte-plagque 600x400

Kit porte-plaques

(H530mm - Capacité 7 plaques - Pour fours double
chambre avec roulettes )

(H670mm - Capacité 9 plaques - Pour fours 2
chambres sans roulettes et pour fours 1 chambre
avec armoire avec roulettes )

(H830 mm - Capacité 11 plaques - Pour fours & 1
chambre sans roulettes)

Kit chauffage pour armoire de pousse

Kit roulettes pour support et chambre de pousse

Les raccords de superposition :

Référence @ mm Dlmf;s:,o:ilmm
MOD1 150 310x200x690
MOD2 200 310x200x690
MOD3 250 420x2565x755

Raccord four gaz

Pour choisir le kit de superposition

Référence Référence Référence/ Référence Référence/composition four Référence cheminée
four cheminée | composition four cheminée superposés anti-vent
anti-vent superposés anti-vent
G4+G4 MOD]1
G4 MOD1 G4+G4 MOD1
G6+G6 MOD2
G6 MOD1 G6+G6 MOD2
Go+G9 MOD2
G9 MOD1 G9+G9 MOD2
G4/72+GA[72 MOD2
G4/72 MOD1 G4/72+G4[72 MOD2
G6/72+G6/72 MOD2
G6/72 MOD]1 G6/72+G6/72 MOD2
G6/108+G6/108 MOD2
G6/108 MOD]1 G6/108+G6/108 MOD2
G9/108+G9/108 MOD3
G9/108 MOD2 G9/108+G9/108 MOD3
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FOURS PIZZA GAZ

FOUR A PIZZA GAZ* POUR PIZZA @ 30

Référence Dimensions chambre Dimensions four Capqcité Puissances | Poids
LxPxH LxPxH @ pizza KCal/h Kg
G4 620x620x155 1000x840x470 4x30 11,954 15
Gb 620x920x155 1000x1140x470 6x30 15,480 146
G9 920x920x155 1300x1140x470 9x30 21,070 181

Fours superposables

@ 36 CM Allumage Piezzo @ 30 CM

1iim Illll'.'.'..,,....f...-.-JJHHJJJJIIIIIIJJ[IIIIJlIIIlIIiI.lIIlIIiI
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G4-72
(Chambre 720x720 mm) G4

(Chambre 620x620 mm)
Des fours pour

Thermostat digital une cuisson homogéne

avec aoffichage T°
Sole pierre réfractaire avec
éclairage de la chambre

Braleurs inox sous la sole

G6-108 o g
Pour travailler la pizza sur la largeur - Al a _FI L] Illlllu

Chambre L1080xP720
Réglage indépendant

de la chaleur sous la voUte
et la sole

FOUR A PIZZA GAZ* POUR PIZZA @ 36

Référence Dimensions chambre Dimensions four Capqcité Puissances | Poids
LxPxH LxPxH o pizza KCal/h Kg
G4/72 720x720x155 1095x940x470 4x36 14,617 132
G6/72 720x1080x155 1095x1300x470 6x36 19,346 161
G6/108 1080x720x155 1455x940x470 6x36 19,346 166
G9/108 1080x1080x155 1455x1300x470 9x36 25,795 230

* Alimentation 230 V pour régulation
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FOURS PIZZA ELECTRIQUES

Les fours éléctriques capacité 6 pizzas @36

FOURS EN ANGLE AVEC GRANDE CHAMBRE DE CUISSON

-Chambre interne en acier Inox AlSI304

-Contréle de la T° digitale indépendante de la sole et de la volte
-Isolation en laine de roche haute densité

-Sole en pierre réfractaire

-Triple résistance sur la sole et la volte

-Eclairage intérieur avec lampe halogéne

-Alimentation : 400V/3P ou 230V/1P

DELUXE 2

g DELUXE 1
DELUXE 1
Al B1 C1 D1 El H1

Mesures internes | 600 | 1080 | 1080 | 600 | 700 160

chambre mm [ mm | mm | mm [ mm | mm
Mesures 680 | 1360 | 1430 | 740 | 890 | 450
externes mm mm mm mm mm mm
DELUXE 2
Capacité . .
Référence p'?zzq PUIST(GnceS leds Référence | A1 | B1 | C1 | D1 | El | HI
w
2 36cm ° Mesures internes | 600 | 1080 | 1080 | 600 | 700 | 160
DE LUXE] 7 18 205 chambre mm | mm | mm | mm [ mm | mm
Mesures 680 | 1360 | 1430 | 740 | 890 | 800
DE LUXE 2 7+7 23,6 375 externes mm [ mm | mm | mm [ mm | mm
Options :
- Kit rouleties
- Support pour four DE LUXE 1 - Hotte aspirante neutre
Dimensions : L x P x H: 1530 x 1480 x 1300mm Dimensions : L x P x H: 1500 x 1490 x 250mm
Poids: 61 kg Poids: 39 kg
- Support pour four DE LUXE 2 -Kit moteur pour hotte
Dimensions : L x P x H: 1530 x 1480 x 1300mm Poids: 3,2 kg
Poids: 59 kg -Kit filtre charbon pour hotte

CUISINES PROFESSIONNELLES
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ROTISSOIRES GAZ

Lumiére intérieure

Bac de récuperation des graisses

Entrainement par chaine

Référence : G2S

Référence : GAS

Des rotissoires
robustes et fiables

Référence : G6S
Roulettes de série

Référence | Dimensions LxPxH C::j:t';e :ﬂ:::;nr:gg:% Kcal/h boll(.l?é itllles G:\:l,lz3\// ::Ie Poids
G2 1100x480x750 8/10 230/170 12 094 124 71
G3s 1100x480x920 12/15 230/170 18 141 1.86 87
G4 1100x480x 1100/1750 16/20 230/170 24 1,88 2,48 102
G6S 1100X480X1750 24/30 230/170 36 2,82 3,72 144
G8s 1100X480X1930 32/40 230/170 48 3,76 496 170

Options rétissoires gaz : A

Support démontable pour modéles
G2S-G3S H860

Support démontable pour modéles
G4S \

Roulettes de série

Panier cuisson 3,5mn

‘CUISINES PROFESSIONNELLES
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ROTISSOIRES ELECTRIQUES

Mouvement & broches indépendantes et superposées - Technologie de cuisson
avec résistances blindées - Ouverture avec portes vitrées et circulation de I’air
naturelle - Excellente visibilité des produits pendant la cuisson

Régulateur manuel d’énergie - Chaleur statique

Modéles & poser

_p Dimensions . .
2 Nombre de Capacité Puissances . . Poids
Référence broches poulets mm Kw Alimentation Kg
LxPxH
E-6P 2 6 700x360x530 2,8 230V 29
E-8P-52 2 8 880x430x530 35 230V 4
230V 1P ou
E-12P-S3 3 12 880x430x710 5 400V 3N 51
E-15P-S5 5 15 705x450x1250 8.3 400V/3P 74
E-20P-S5 5 20 880x450x1250 107 400V/3P 92
E-30P-S5 5 30 1160x450x1250 15 400V/3P 113
En dotation :
Broches avec fourchettes *ﬁf‘ g iy ,3#
Référence : E-6P .
Référence : E-15P-5S
Options : Vitrine chaude sur roulettes avec porte
coulissante sur 2 cotés
Support simple sur roulettes Pour modéles E-8P et E-12P
Pour modéle E-6P Référence : VR-8/12E
Dimensions : L700 x P500 x H1220mm Poids: 41 kg
Référence : 14100460
Poidis: 20 kg = Vitrine chaude sur roulettes avec
Pour modéles E-8P - E-12P et E-8P-52 [ ' portes battantes et panneau arriére
Dimensions : L900 x P510 x H1110mm Pour modéle E-15P
Référence : 14100306 Référence : VR-15P-S5
Poids: 24 kg J ' Poids 47 kg
Pour modéle E-12P-S3 W b Pour modéle E-20P
Dimensions : L900 x P510 x HO60mm

'E Référence : VR-20P-S5

Référence : 14100307 Poidis: 66 kg

Poidis: 23 kg Pour modéle E-30P
Etagére intermédiaire pour support simple pour E-6P Référence : VR-30P-S5
Référence : 04040409 Poids: 87 kg

Etagére intermédiaire pour support simple
pour E-8P/E-12P/E-8P-S2 et E-12P-S3
Référence : 04040404

CUISINES PROFESSIONNELLES
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Modéles sur roulettes avec possibilité de couleurs

o Dimensions . .
ana Nombre de Capacité Puissances . . Poids
Référen mm Alimentation
elerence broches poulets Kw entatio Kg
LxPxH

E-36PB-S6 6 36 1270x500%1650 18,7 400V/3P 152
E-36PB-S6

i YR 6 36 1270x500%1650 18,7 400V/3P 152
E-36P-S6 6 36 1270x500x1950 18,7 400V/3P 175
E-36P-36

i GGl 6 36 1270x500%1950 18,7 400V/3P 175
E-48P-S8 8 48 1270x500%2030 24 400V/3P 180
E-48P-S8

iR EYRE 8 48 1270x500%2030 24 400V/3P 180
E-90P-S15 15 90 1350x600x2030 32 400V/3P 200

En dotation :
Broches avec fourchettes

C
3.
3
o
o
L.

E-36P-S6 NOIR .
‘lf
E-36P-S6 ROUGE
Options : E-36PB-56
Hottes motorisees
Hottes neutres
P550mm x H375mm R550mm X H37§mm '
Filtre inox labyrinthe avec conduit 2200mm Filtre inox labyrinthe avec conduit 8150mm

Moteur & 4 vitesses de 210 m3/H
Pour modéles E-8P / E-8P-52 / E-12P / E-12P-83 / E-20-55  Fuissance 290W

(1 filtre) Alimentation : 230V/ 1P
Pour modéles E-15P-S5 (1 filtre) .
Pour modéles E-30P-S5 (2 ﬁ”res) Pour modéles E-8P / E-8P-S2 / E-12P / E-12P-S3 / E-20-S5

P sles E-36PB-S6 / E-36P-S6 / E-48P-S8 (2 filtres) : {1 filfre)
ourmoaeies E-36PB-56 / E-36P-S0 /E-ABPS8 @ fltreD) - modeles E-15P-85 (1 fitre)

Pour modeéles E-30P-S5 (2 filtres)
Pour modéles E-36PB-S6 / E-36P-S6 / E-48P-S8 (2 filtres)
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Broches et paniers

Broche compléte avec fourchettes
pour poulets

PEC IS G SRR b

"y v Y

Pour modeéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions ufiles de cuisson : 450mm

Pour modeéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions ufiles de cuisson : 615mm

Pour modeéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions ufiles de cuisson : 880mm

Broche & 2 piques pour poulets

N %

Pour modeéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions ufiles de cuisson : 460mm

Pour modeéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions ufiles de cuisson : 630mm

Pour modeéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions ufiles de cuisson : 895mm

Broche en enfournement rapide
pour poulets

PRS-

QRSN

Pour modéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions utiles de cuisson : 450mm

Pour modéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 570mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 890mm

Broche a réti

S 3 ¢t b4 bt
A R Sy o

! / ! 4 / / 4 ]

Ecartement de 145mm
H mini 77mm et H maxi 122mm inté-
rieur (153mm extérieur)

Pour modéles E-6P / E-15P-S5

Dimensions utiles de cuisson : 375mm

Pour modeéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 550mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 820mm

Broche & porcelet et grosses piéces
K- = ———

Pour modéles E-6P / E-15P-S5

Dimensions utiles de cuisson : 440mm

Pour modéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 585mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 870mm

Panier plat & « crapaudine »
Ecartement de 145mm

Pour modéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions utiles de cuisson : 440mm

Pour modeéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 570mm

Pour modeéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 895mm

Panier plat & « crapaudine » bombé
Ecartement de 145mm

Pour modéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions utiles de cuisson : 440mm

Pour modéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 570mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 895mm

Panier fermé a balancelle d grille
Ecartement de 145mm et H60mm

», 3 4 y. \
ISR

Pour modéles E-6P / E-15P-S5

Dimensions utiles de cuisson : 435mm

Pour modéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5

Dimensions utiles de cuisson : 570mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 890mm

Panier maille & balancelle pour
Iégumes et pommes de terre
Ecartement de 145mm et H60mm

Pour modéles E-6P / E-15P-S5
Dimensions utiles de cuisson : 440mm

Pour modéles E-8P / E-12P / E-8P-S2 /
E-12P-S3 - E20PS5
Dimensions utiles de cuisson : 570mm

Pour modéles E-30P-S5 / E-36PB-S6 /
E-36P-S6 / E-48P-S8 / E-90P-S15
Dimensions utiles de cuisson : 890mm

Divers

Timer 120mn
Avec signal acoustique
(1 par niveau & prévoir)

Gants thermiques

¥

Boites d’ardmes italiens pour des
cuissons réussies
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PRESENTATION GAMME MODULINE

3 GAMMES DE FOURS POUR 3 UTILISATIONS PRECISES

™

1° LES FOURS OU TIROIRS DE CUISSON BASSE T°

Les avantages des cuissons 4 basse température sont essentiellement gastronomiques et
économiques. Le mélange d’eau et de protéines a I'intérieur des fibres musculaires des viandes et des
poissons se comporte comme le blanc d’ceuf. Plus une viande est cuite d feu vif, plus elle devient dure.
D’ou I'intérét gustatif de la cuisson & basse température.

e La cuisson basse température évoluant de 65°C & 80°C consomme moins d’énergie

(la cuisson traditionnelle demande beaucoup de puissance et d’ampérage).

o Elle est économique en temps, vous n’étes pas obligé de rester  cbdté du four par crainte de
manguer votre cuisson.

¢ Votre four reste propre, il n'est plus utile de passer une heure & le nettoyer avec des produits chers
et souvent toxiques.

e La viande ne perd presque plus de poids & la cuisson (environ 33% de perte en cuisson
traditionnelle, de 10% & 18% en « cuisson & basse température »).

¢ Un rendu gustatif et visuel pour vos clients inégalé.

2° LES FOURS, TIROIRS OU CHARIOT DE MAINTIEN EN T° ]

Plats chauds toujours préts & étre servis d la bonne T° —
Service ¢ n’importe quelle heure de la journée sans préparation culinaire au dernier moment

Réduction de personnel
)
S
S/l

:_.—___._‘_‘__
‘H
3° LES FOURS OU CHARIOTS DE REMISE EN T° f._ﬂ.‘

Cuisson Maintien T° Service
Plats chauds toujours préts & étre servis (& n‘importe quelle heure de la journée)
Manipulation réduite, moins de personnel et de temps de travail (services administratifs, hdpitaux...)
Possibilité de créer un point de service sans grande cuisine (cuisines satellites)

La remise en température de +10°C & +63°C doit se faire en moins de 1 h.

W o = o

° &

T T
Cuisson Refroidissement Maintien au Remise en T° Service
froid et maintien au

chaud
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FOURS DE CUISSON BASSE T° [

PORTES VITREES

Réglage manuel des programmes de cuisson - Recettes personnalisables -Possibilité de plusieurs phases de cuisson dans une programmation
Fonction Delta-T-Systéme d’évacuation des excés d’humidité
Programmation de pré-chauffage - Espace entre glissiéres : 75mm-Support avec roulettes

Ecran tactile Fumoir -—*{/_i_ I

30 et 160°C

Eclairage de la chambre

Sonde & coeur

Chauffage statique
Référence : CHCO52E
Bac de récupération des Référence : CHSO82E o
condensats Référence : CHC282E
ane Achrr Dimensions Puissances " . Poids
Référence Caractéristiques LxPxH W Alimentation Kg
CHCO052E 5 niveaux GN 2/1 ou 10GN 1/1 805x895x945 3000 230V 80
CHCO082E 8 niveaux GN2/1 ou 16 x GN1/1 805x895x1170 3000 230V 100
CHC282E Double chambre 2 x 8 niveaux GN 2/Tou2x 16 GN 1/1 815x885x1995 2 x 2800 230V 164
CHS052E 5 niveaux GN 2/1 ou 10 GN 1/1 avec fumoir 805x895x1155 3200 230V 87
CHS082E 8 niveaux GN2/1 ou 16 x GN1/1 avec fumoir 805x895x1380 3150 230V 110
options :
Poids: - kg Panneau TOUCH SREEN
(1 par chambre)
m T° de travail entre
= 30 et 120°C
. Chauffage statique

Contrdle électronique

Pieds réglables

Espace entre glissiéres :
75mm

Sonde d coeur

Référence : CSCO3TE Référence : CSCOSTE Reference : CSCOS2E
Référence Caractéristiques Din::::li.lons Puisssvnces Alimentation Poids Kg

CSCO31E 3 niveaux GN 1/1 450x660x415 700 230V 22

CSCO51E 5 niveaux GN 1/1 450x660x565 1000 230V 27

CSCO52E 5 niveaux GN 2/1 ou 10GN 1/1 660x765x565 1500 230V 37
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TIROIRS DE CUISSON BASSE TEMPERATURE

Commandes

Y N T° de travail entre 30 et 120°C
électroniques

Contrdle électronique de la T°
Pieds réglables
Sonde a coeur
Chauffage statique
H max des bacs : 150mm
Alimentation 230V

— B

e
=

FOURS

w
—

Référence : CSDO02E Reférence : CSDOO3E

Référence : CSDO12E

Référence Caractéristiques Dincs::li-lons Puisf(%:\ces Poids Kg
CSDOO1E 1xGN1/1 -Introduction dans la profondeur 450x660x310 700 22
CSDO02E 2x GN1/1 -Introduction dans la profondeur 450x660x530 1000 40
CSDO03E 3 x GN 1/1 - Intfroduction dans la profondeur 450x660x730 1000 60
CSDO11E 1xGN 1/1 -infroduction dans la largeur 660x595x310 700 31
CSDO12E 2x GN 1/1 - Introduction dans la largeur 660x595x520 1000 48
CSDO13E 3 x GN 1/1 - Infroduction dans la largeur 660 x 595 x 730 1000 67

TIROIRS DE CUISSON BASSE T° REGLABLES

Trois T° réglables
Alimentation : 230V/1P

Deux T° réglables

Référence : CSD 212 E Référence : CSD 313 E

ana A s Dimension Puissan .
Référence Caracteristiques Capacité ensions uissances Poids Kg
LxPxH Kw
CSD212E Introduction dans la largeur 2xGN 1/1 706x680x610 14 67
CSD 313 E Introduction dans la largeur 3xGN 1/1 705x680x835 2,1 100

TIROIRS DE CUISSON BASSE T° ENCASTRABLES
Alimentation : 230V/1P

-

Référence : CSD 001 ER

-

—_

Référence : CSD 011 ER

Commandes déportées

-

o=

Référence : CSD 012 ER

Référence Caractéristiques Capacité DT;( e: s;(i?-lns PuisT&r’\ces Poids Kg
CSD 001ER Introduction dans la profondeur 1x GN1/1 450x660x230 0.7 22
CSDO02ER Introduction dans la profondeur 2xGN1/1 450x660x440 1 40
CSDOT1ER Introduction dans la largeur 1xGN1/1 660 x 595 x 230 0.7 32
CSDO12ER Introduction dans la largeur 2xGN1/1 660 x 595 x 440 1 48

B.Berthier
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FOURS DE MAINTIEN EN TEMPERATURE ¢

moduline

T° de travail entre 30 et 120°C- Chambres rayonnées - Fermeture a déclic - Affichage de T° numérique
T° constante et stable - Idéal pour la restauration rapide, les collectivités, les traiteurs
Régulation électronique - Diffusion de la chaleur sans ventilation

FOURS DE MAINTIEN EN T° SERIE HSH | — 553 |

OURA réglable

pour évacuattion
. de I'humidité

Alimentation 230V

Référence : HSH-031E

Référence : HSH-O51E

Référence : HSH-052E

Référence Caractéristiques Dinc:;:li-lons Puisssvnces Poids Kg
HSHO31E 3 niveaux GN 1/1 450x660x415 700 22
HSHO51E 5 niveaux GN 1/1 450x660x565 1000 27
HSHO52E 5 niveaux GN 2/1 ou 10x GN 1/1 660 x 765 x 565 1500 37

TIROIRS DE MAINTIEN EN T° SERIE HSW A TIROIRS

Modéle pour introduction
dans la profondeur

Idéal pour espaces
. —

réduits

Alimentation 230V

Poignée ergonomique . ‘

Référence : HSW-011E
Modeéle pour intfroduction
sur la largeur

Référence : HSW-002E

Référence : HSW-003E

Référence Caractéristiques D'T:::I'_Ions Pwss‘?vnces Poids Kg
HSWOO1E 1 x GN 1/1 Introduction dans la profondeur 450x660x230 700 22
HSWOO02E 2 x GN 1/1 Introduction dans la profondeur 450x660x530 1000 40
HSWOO3E 3 x GN 1/1 Infroduction dans la profondeur 450x660x730 1000 60
HSWOT11E 1xGN 1/1 infroduction dans la largeur 660x595x310 700 31
HSWO12E 2 x GN 1/1 Introduction dans la largeur 660x595x520 1000 48
HSWO13E 3 x GN 1/1 Infroduction dans la largeur 660 x 595 x 730 1000 67

CUISINES PROFESSIONNELLES

PHOTOS NON CONTRACTUELLES B-Berthier



TIROIRS DE MAINTIEN EN TEMPERATURE

TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD T° REGLABLES
Alimentation : 230V/1P

Référence : HSW 212 E

Deux T° réglables

Référence : HSW 313 E

202 Afrrr s Dimension Puissan .
Référence Caractéristiques Capacité ensions uissances Poids Kg
LxPxH Kw
HSW 212E Introduction dans la largeur 2xGN 1/1 705x680x610 14 67
HSW 313E Introduction dans la largeur 3xGN 1/1 705x680x835 2,1 100

TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD ENCASTRABLES
Alimentation : 230V/1P

-
>

Référence : HSW 002 ER

®

moduline

Trois T° réglables

FOURS

Référence : HSW 001 ER

Commandes déportées

-
-

Référence : HSW 012 ER

Référence : HSW 011 ER

ana Acfre _p Dimensions Puissances .
Référence Caracteéristiques Capacité LxPxH Kw Poids Kg
HSW O0TER Infroduction dans la profondeur 1xGN1/1 450X660x230 0.7 22
HSW 002ER Introduction dans la profondeur 2xGN1/1 450x660x440 1 40
HSW O11ER Introduction dans la largeur 1xGN1/1 660 x 595 x 230 0.7 31
HSW 012ER Introduction dans la largeur 2xGNI1/1 660 x 595 x 440 1 48
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CHARIOTS DE MAINTIEN EN TEMPERATURE IS

moduline

FOURS DE MAINTIEN EN T° SERIE HHT

Poignée de porte ergonomique - Systéme manuel de réglage du niveau d’humidité
Glissiéres amovibles - Joint d’étanchéité silicone

——
[ ]
Poignées de poussée et
guidage du four pour [ l
une mobilité compléte i
L]
Chambre en angles arrondis ;

Espace entre glissiéres :
75mm Roulettes et
pare-chocs

en bas de caisse

Fermeture magnétique

Alimentation 230V
Référence : HHT282E

.de30a120¢c° (P

T° de travail
2gz a2 2fah Dimensions Puissances Poids
Référence Capacité Caractéristiques LxPxH W Kg
HHTO81E 8xGN 1/1 Introduction dans la profondeur 550x735x1010 1000 46
HHT161E 16xGN 1/1 Introduction dans la profondeur 550x735x1760 2000 88
HHT281E 8+8GN1/1 Introduction dans la profondeur 550x735x1760 2000 88
HHTO52E 5XGN 2/1 ou 10x GN 1/1 Introduction dans la largeur 740x840x735 1500 51
HHTO82E 8XxGN2/1oul6xGN1/1 Introduction dans la largeur 755x855x1010 1500 62
HHT162E 16XxGN 2/1 0ou32x GN 1/1 Introduction dans la largeur 765x860x1760 3000 106
HHT282E 8+8 GN 2/1 ou 16+16xGN 1/1 Introduction dans la largeur 765x860x1760 1500+1500 m
—___ — =
N . . L
Modeles pour introduction ' . . .
l sur la largeur G .
— = . —— [ ]
] ] L ]

.

Référence : HHT-081E  péférence : HHT-161E

-

Référence : HHT-052E  Référence : HHT-082E Référence : HHT-162E

MODELES TRAVERSANTS
A Afre Dimensions Puissances .
Référence Caractéristiques LxPxH Kw Poids Kg
HHT 161EP 16 X GN1/1 550 x 735 x 1760 2 88
HHT 162EP 16 X GN2/1 ou 32XGN1/1 765 x 860 x 1760 3 106
HHT 282EP 2x8GN2/1 765 x 860 x 1760 15+15 1
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FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE ¢

moduline

FOURS DE REMISE EN T° VENTILES SERIE GRE

Glissiéres porte plat amovibles - Espace entre glissiéres : 64mm - Humidificateur
Inversion de rotation de la ventilation - Chambre en angles arrondis

Eclairage de la chambre - Alimentation 230V - Alarme en fin de cycle.
Préconisé pour aliments & +3°C

Ecran factile Puissance : 3200W

T° de travail entre
30 et 160°C

Systéme de condensation
de vapeur

Arrét automatique lors
de I'ouverture des portes

Versions soit électromécanique

ou digitale.
i a2
i » Portes vitrées
Référence : GRE106E Bac de récupération des condensats
ane . A Dimension .
Référence Version Capacité ensions Poids Kg
LxPxH
GREO60C Mécanique 6 x GN 2/3 ou 5 x assiette max @310mm 550x675x822 65
GREO60E Digitale LCD 6x GN 2/3 ou 5 x assiette max @310mm 550x675x822 65
GRE106C Mécanique 6x GN 1/1 ou 10 x assiette max @310mm 550X845X822 90
GRE106E Digitale LCD 6 x GN 1/1 ou 10 x assiette max @310mm 550X845X822 90
. . 6 x GN 1/1 ou 600x400 ou 10 x assiette max @310mm
GREO61C Mécanique Introduction plaques sur la largeur 800x175x822 90
- 6 x GN 1/1 ou 600x400 ou 10 x assiette max @310mm
GREO61E Digitale LCD Infroduction plaques sur la largeur 800x175x822 90

Pour versions tactile (E) :
Programmations automatiques et possibilités d’enregistrement de programmes préférentiels
Recettes personnalisables - Systéme autodiagnostic
Systéme de gestion de cuisson différencié

Sonde & coeur - Systéme enregistrement HACCP
Systéme de fermeture & mot de passe

Programmation de préchauffage et démarrage du four

Panneau TOUCH SREEN

OPTIONS ET ACCESSOIRES FOURS « REMISE EN T° SERIE GRE» VERSION TOUCH SCREEN (E)

Sonde & coeur Vitre interne amovible pour faciliter le nettoyage :
Sonde & coeur multi-points Kit de superposition :

Pour four GREO60E
Port USB Pour four GRE106 E

Pour four GRE 061 E
Douchette externe

Kit d’installation pour support mural :
Sous bassement pour rangement sonde & coeur et (tous modéles)
douchette

Option support (modéles GR106 et 061)
Systéme de réglage de la vitesse de ventilation Dimensions : L800 x P580 x H900

Systéme auto-nettoyage

Option support (modéle GR060)
Dimensions : L550 x P540 x H200

&=Berthier PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE <

moduline

FOUR DE REMISE EN T° PORTE INOX AVEC HUMIDIFICATION GN 1/1 et 600 x 400

Glissiéres porte plat amovibles - Humidificateur - Contréles mécanique ou électronique ou digital
Inversion automatique de la rotation de ventilation - Chambre en angles arrondis
Espace entre grille : 90/75mm - Alimentation : 400V/3P - T° de 30 & 160°C - Porte pleine

[ _om: |
Porte vitrée en
option
Référence : RROO8T1C/E \
Référence : RROOST1C/E Référence : RROTT11C/E Pied inclus dans les dimensions

Rété- Version Capacité LT s:::;s AoleD

rence LxPxH KW kg
RRO 051C | Mécanique avec contréle humidité 5 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 10 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 855 6.2 67
RRO 051D Electronique programmable 5x GN1/1 ou 600 x 400 ou 10 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 855 6.2 67
RRO 051E Ecran tactile programmable 5 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 10 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 855 6.2 67
RRO 061C | Mécanique avec contréle humidité 6 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 12 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 75mm 800 x 760 x 855 6.2 67
RRO 061D Electronique programmable 6 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 12 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm 800 x 760 x 855 6,2 67
RRO 061E Ecran tactile programmable 6 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 12 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm 800 x 760 x 855 6.2 67
RRO 081C | Mécanique avec contrdle humidité 8 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 16 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 1155 12,5 90
RRO 081D Electronique programmable 8 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 16 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800x 760 x 1155 12,5 90
RRO 081E Ecran tactile programmable 8 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 16 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 1165 12,5 90
RRO 101C | Mécanique avec contrdle humidité 10 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 20 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 1165 12,5 90
RRO 101D Electronique programmable 10 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 20 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 11565 12,5 90
RRO 101E Ecran tactile programmable 10x GN1/1 ou 600 x 400 ou 20 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 1155 12,5 90
RRO 111C | Mécanique avec contrdle humidité 11 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 22 assiettes 3280mm MAX espace entre grilles ; 90mm 800 x 760 x 1630 16 121
RRO 111D Electronique programmable 11 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 22 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 90mm | 800 x 760 x 1630 16 121
RRO 111E Ecran tactile programmable 11 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 22 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 90mm | 800 x 760 x 1630 16 121
RRO 141C | Mécanique avec contrdle humidité 14 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 28 assiettes @280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 1630 16 121
RRO 141D Electronique programmable 14 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 28 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 1630 16 121
RRO 141E Ecran tactile programmable 14 x GN1/1 ou 600 x 400 ou 28 assiettes 280mm MAX espace entre grilles ; 75mm | 800 x 760 x 1630 16 121

Option serie RRO :
Support pour four RRO51 et 61  Support pour four RRO81 et 101 Support pour four RRO62 et 72 Support pour four RRO82 et 102

Référence : ABAOT1 Référence : ABAO12 Référence : ABAO21 Référence : ABAD22
Dimensions : Dimensions : Dimensions : Dimensions :
L790xP645xH840 L790xP645xH840 L580xP795xH940 L580xP795xH940
Sonde & coeur (uniquement série D-E) (uniquement série D-E) Porte verre (nous consulter)

Sonde & coeur multi-points (uniquement  Port USB (uniquement série D-E): Roulettes

série D-E) Douchette externe Réglage de la vitesse de ventilation
Sonde & coeur & aiguille pour sac sous Réservoir d’eau autonome (uniquement série D-E)

vide Inversion de porte
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FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE ¢

moduline

FOUR DE REMISE EN T° PORTE INOX AVEC HUMIDIFICATION GN 2/1

Glissiéres porte plat amovibles - Humidificateur - Contréles mécanique ou électronique ou digital
Inversion automatique de la rotation de ventilation - Chambre en angles arrondis
Espace entre grille : 90/75mm - Alimentation : 400V/3P - T° de 30 & 160°C - Porte pleine

FOURS

Panneau TOUCH SREEN

Porte vitrée en
option

Panneau mécanique

Panneau électronique

Référence : RRO0O52C/E

Référence : RROO82C/E

Référence : RROT12C/E \ Pied inclus dans les dimensions

Réfé- . e Dimensions | Puissances | Poids
Version Capacité
rence P LxPxH KW kg
Mécanique avec 6 x GN2/1 ou 24 assiettes @ max 280mm
RRO062C | contrale humidite Espace grille : 75mm 860x910x 935 125 8
RRO 062D Electronique 6 x GN2/1 ou 24 osslieﬁes @ max 280mm 860 x 910 X 935 12,5 88
programmable Espace grille : 75mm
Ecran tactile 6 x GN2/1 ou 24 assiettes @ max 280mm
RRO 062E programmable Espace grille : 75mm 860x 910x 935 125 88
RRO 072C Mecqnique avec 7 x GN2/1 ou 28 osslieﬁes @ max 280mm 860 x 910 X 935 125 88
contréle humidité Espace grille : 75mm
Electronique 7 x GN2/1 ou 28 assiettes @ max 280mm
RRO 072D programmable Espace grille : 75mm 860x910x 935 125 88
RRO 072E Ecran tactile 7 x GN2/1 ou 28 csslie‘r’res @ max 280mm 860 x 910 X 935 125 88
programmable Espace grille : 75mm
Mécanique avec 8 x GN2/1 ou 32 assiettes @ max 280mm
RRO 082C contréle humidité Espace grille : 90mm 860x910x 1155 16 102
RRO 082D Electronique 8 x GN2/1 ou 32 csslie‘r’res @ max 280mm 860 x 910 x 1155 16 102
programmable Espace grille : 90mm
Ecran tactile 8 x GN2/1 ou 32 assiettes @ max 280mm
RRO 082E programmable Espace grille : 90mm 860x 910x 1155 16 102
RRO 102C Mecqnique avec 10 x GN2/1 ou 40 osgieh‘es @ max 280mm 860 x 910 x 1155 16 102
contréle humidité Espace grille : 75mm
EIec’rronique 10 x GN2/1 ou 40 assiettes @ max 280mm
RRO 102D programmable Espace grille : 75mm 860x 910x 1155 16 102
RRO 102E Ecran tactile 10 x GN2/1 ou 40 osgieh‘es @ max 280mm 860 x 910 x 1155 16 102
programmable Espace grille : 75mm
Mécanique avec 11 x GN2/1 ou 44 assiettes @ max 280mm
RRO 112C contréle humidité Espace grille : 90mm 860x 910x 1630 23 141
RRO 112D Electronique 11 x GN2/1 ou 44 osgieh‘es @ max 280mm 860 x 910 x 1630 23 141
programmable Espace grille : 90mm
Ecran tactile 11 x GN2/1 ou 44 assiettes @ max 280mm
RRO 1128 programmable Espace grille : 90mm 860x 910x 1630 23 141
RRO 142C Mecqnique avec 14 x GN2/1 ou 56 osgieﬁes @ max 280mm 860 x 910 X 1630 23 141
contréle humidité Espace grille : 75mm
EIecTronique 14 x GN2/1 ou 56 assiettes @ max 280mm
RRO 142D programmable Espace grille : 75mm 860x 910x 1630 2 141
RRO 142E Ecran tactile 14 x GN2/1 ou 56 osgieﬁes @ max 280mm 860 x 910 X 1630 23 141
programmable Espace grille : 75mm

.
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moduline

FOURS DE REMISE EN T°

CHARIOT DE REMISE EN T° ET DE MAINTIEN AU CHAUD PORTE INOX

Humidificateur
Contrdle électromécanique ou électronique de la T° [ H

Poignées et charniéres réglables

Roulettes (125mmH) et pare chocs
dont 2 avec freins

Bac de récupération des condensats

Réservoir d’eau intégré dans le four

Réservoir d’eau inclus

Glissiéres démontables
Angles arrondis dans la chambre
Alimentation : 400V/3P

T° de 30 & 160°C

Inversion automatique du sens de ventilation

Introduction dans la profondeur

e
Support roulettes

Référence : RRTI0TE iInclus
Référence Version Capacité Dirr:f::li-lons Puis:(c\:’\r;ces P:i;:ls
rosic | Secromésmaecccodese | sxotmanxooew zosete | s | 02 | 7
RRT 051D Electronique programmable m2;‘;’;(')Qrﬁ‘ésgogc"e“:r?%“g‘rﬁ::f“;‘;‘fﬂsm 890 x 815 x 1010 3.2 77
RRT 051E Ecran tactile programmable mg :;g‘ér/gr::s?gc’; 422%“;%2:?322”1 890 x 815 x 1010 32 77
roc | Gectomesmiaaccoidese | exoMimunseoiotete | on onin | 02 | 7
RRT 061D Electronique programmable mg :;g‘ér/gr:zs?gc’; 4£gffe“;rﬁ|§:fi$gfnsm 890 x 815 x 1010 32 77
RRT 061E Ecran tactile programmable ox ;;2':3(]){:1 rg“Eséggc"e“gg f?:g}?mgzs;i?gzsm 890 x 815 x 1010 3.2 77
monic | Sectomscaaeciecconidode | sromnavamxmesizosete | yoioso | 0 | o
RRT 081D Electronique programmable mg:;’;&g;gsﬁ’gg‘e 4:2T:;“g1rﬁ|::figg‘fnsm 890 x 815 x 1310 65 102
RRT 081E Ecran tactile programmable mg;;gggﬂf‘ég?gc’; 422T%“g1rﬁ|§:figngnsm 890 x 815 x 1310 65 102
i | Bectorécaieccodeds | oo wosmmovm metes | govsui | 0 | w2
RRT 101D Electronique programmable n:gxx g‘;g‘o' r; ‘m°‘E‘Sg%°C’é‘;‘:}"Tr‘;“gﬁﬁe‘f?ﬁ:ﬂﬁfﬂ 890 x 815 x 1310 65 102
RRT 101E Ecran tactile programmable n:gxx ;2;2‘0' /! ‘m°gsggoc’é“e%ﬂr‘;”gfﬁeisfifgrﬁfn 890 x 815 x 1310 65 102

OPTIONS ET ACCESSOIRES FOURS « REMISE EN T° A CHARIOT SERIE RRT>

Sonde & coeur (uniqguement série E)

Sonde & coeur multi-points (uniquement série E)

Sonde d coeur d aiguille pour sac sous-vide
(uniquement série E)

Port USB (uniquement série E)

Réglage de la vitesse de ventilation : (uniquement série E)
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CHARIOTS DE REMISE EN T° GN 1/1

CHARIOT DE REMISE EN T° ET DE MAINTIEN AU CHAUD PORTE INOX

Référence : RRT162E

Référence : RRT112E

Référence : RRT153E

@

moduline

Référence Version Capacité Din::::li.lons Puisls(?Ar;ces Poids kg
BT 112G | e ot | e Sobpe e e e tenes | 1010x8s5x1130 | 65 107
RRT 1120 oduction Qo i orgeur o a280mm Espoce i grles s 7emm | 1010X885x 1180 | 65 107
RRT 112¢ riroduction dore o rgeut o 2280 Expace entrs aiiles s Temm | 1010%885x 1130 | 65 107
T 18C | o re oo | T oot Eemace oot oes - omen | 1010xES5x 1680 | 9.6 143
RRT 153D rocuetion dom ka orgeur o a280mm Espoce enire grles : o | 1010X 8851680 | 9.6 145
RRT 153 octuotion Gon 14 Korgeur e 260 Espace entrs griles: Tammm | 1010X858x1680 | 9.6 143
BT 161G | o e e o ot | o o0 s e e ies | e90xe15x1600 | 65 135
RRTIOID | oG oo dans 1 profondeur | max 280mm Espaice ontre grles. 7zmm | S0X815X1800 | 65 135
RRT161E InEt(r:c;(;:;ﬁcC):l?ig)r:(s]?éopToToc:\tc)ilZur n']\g; @%golr/r:r:gs?gcxe“eor?ﬂgLi;?iﬁe(:isge;:; 890815 x 1800 65 135
T 162G | e v st | s e e | 9s0xeesx1900 | 96 170
RRT 1620 odiuchon dor K kngeur o c280mm Espce entre ailes . romm | 950 868X 1900 | 96 170
RRT 162¢ rocuorion Sora 14 Korgeur o 0280mm Espace entre griles: Tommm | 9%0X865x1900 | 96 170

OPTIONS ET ACCESSOIRES FOURS « REMISE EN T° A CHARIOT SERIE RRT»

Sonde & coeur (uniquement série E)

Sonde & coeur multi-points (uniquement série E)

Sonde d coeur a aiguille pour sac sous-vide

(uniquement série E)

Port USB (uniquement série E

Réglage de la vitesse de ventilation : (uniquement série E)
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CHARIOTS DE REMISE EN T° GN 2/1 ¢

moduline

Humidificateur
Contrdle électronique de la T°

Systéme de fermeture & 3 points

Inversion et rotation automatique de ventilation
Chambre en angles arrondis
T° de 30 & 160°C
Alimentation 400V

Existe soit en introduction
dans la profondeur
ou dans la largeur

Référence : RRFFA2E

Référence : RRFF20E (*Modgle traversant)
ana - Dimensions Puissances Poids
Référence Caractéristiques LxPxH W Kg
RRFE20E 20x GN1/1 ou 80 qssieﬁes de 180 & 310mmg 1150x830x1950 12500 206
Introduction sur la largeur
, 20 x GN1/1 ou 80 assiettes de 180 a 310mma
IR Infroduction sur la largeur - Armoire traversante [EUSCUELD 220 222
RRFT20E 20x GN1/1 ou SQ assiettes de 180 & 310mma 940x940x1950 12500 206
Introduction sur la profondeur
. 20 x GN1/1 ou 80 assiettes de 180 a 310mma
R Infroduction sur la profondeur - Armoire traversante OEHTACED 220 222
RRFFACE 40x GN1/1 ou 20 x GN 2/1 ou 126 assiettes de 180 & 310mma 1150x1100x1950 23000 246
Introduction sur la largeur
, 40 x GN1/1 ou 20 x GN 2/1 ou 126 assiettes de 180 & 310mma
RRE2E Introduction sur la largeur - Armoire traversante VST QAIED 2000 225

* Meubles tfraversants

OPTIONS ET ACCESSOIRES FOURS « REMISE EN T° A CHARIOT SERIE RRFF»

Porte vitrée avec luminaires Chariot :
Pour modéle RRFF20-22

Sonde & coeur 20x GN 1/1
Sonde & coeur multi-points @/ Pour modéle RRFF40-42

Sonde & coeur & aiguille 40x GN 1/1 0u20x GN 2/1

pour sac sous-vide
Chariots porte assiettes :

Port USB 80 assiettes 180-310

Douchette externe
Réglage de la vitesse de ventilation 126 assiettes 180-310

Chariots en options
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FOURS CONVECTION

Caractéristiques générales :

Timer mécanique 0 & 120’ - Eclairage de la chambre halogéne
Espace entre plateaux (kit GN) : 75mm - T° de travail : jusqu’d 280°C
Chambre de cuisson en angles arrondis - Chambre et structure inox 430

COMMANDES ELECTROMECANIQUES 4 NIVEAUX
AVEC HUMIDIFICATION + GRILL CAPACITE GN 2/3

Référence : XTMG043*
Dimensions : L560 x P623 x H530
Puissance : 2,9Kw
Voltage : 230V/1P
Poids: 32 kg

COMMANDES ELECTROMECANIQUES 4 NIVEAUX + HUMIDIFICATEUR MANUEL

Monophasé
3.6 Kw

Référence : XTMPO4

Four convection 4 niveaux 600x400 ou GN 1/1
Dimensions : L750 x P692 x H553mm

Puissance : 6,2 Kw

Voltage : 400V / 3P -230V / 1P
Poids: 45 kg

* Cdable en dotation

Référence : XTMO04
Four convection 4 niveaux 600x400 ou GN 1/1

Dimensions : L750 x P692 x H553mm
Puissance : 3,4 Kw _

Voltage : 230V/1P e e e
Poids: 45 kg . 5 ey

Idéal pour la cuisson de la
viennoiserie surgelée

Réglage de la T°
et du temps de cuisson

Humidification manuelle

= .
B.Berthier
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FOUR HUMIDIFICATION MANUELLE + GRILL
COMMANDES ELECTROMECANIQUES 4 NIVEAUX

Caractéristiques générales :

Timer mécanique 0 & 120’ - Eclairage de la chambre halogéne
Espace entre plateaux (kit GN) : 75mm - T° de travail : jusqu’d 280°C - Chambre de cuisson en angles arrondis -
Structure et chambre acier inox 430 Avec griII

Four convection 4 niveaux 600x400 ou GN 1/1

Référence : XTMPGO04
Dimensions : L750 x P692 x H553mm
Puissance : 5,8 Kw

Voltage : 230N/ 1P - 400V/3N - 50-60HZ
Poids: 45 kg

Réglage de la T°
et du temps de cuisson

Humidification manuelle

FOUR AVEC HUMIDIFICATION - COMMANDES ELECTRONIQUES

4 niveaux 600x400 ou GN 1/1

Sélecteur de vapeur numérique

99 programmes & mémoriser

4 cycles de cuisson pour chaque programme
Réglage automatique du préchauffage
Ventilateur & inversion bi-directionnel

Cuisson par convection : de 30 & 260°C
Cuisson mixte vapeur et convection : de 30 & 230°C

Référence : XTDI104.200

Dimensions : L750 x P757 x H553

Puissance : 6,7Kw

Distance en grilles : 75mm

Eclairage halogene de la chamibre de cuisson
Voltage : 230V/1P-400V/3P

Poids: 45 kg

OPTIONS :

Support simple

Dimensions : L792xP570xH800

Référence : TA8058H80S

Poids: 13.6 kg

Support avec porte-plagues 6 niveaux

Dimensions - L792xP570xH800 Etuve de fermentation porte vitrée

Référence : XCAM8008

< fa . e p—
Référence : TABOSSHBOS  f . Capacité : 8x(400x600 ou GN1/1)
E‘?T’Z’IS’ 22.6kg . ‘ ! Dimensions : L80O x P678 x H866mm
i
Rléféree:zspesrl?gm 'on L : 4 Temperature de 0° a 60°C
’ « N n Poids: 36 kg
Poids: 2 kg — ==

CUISINES PROFESSIONNELLES
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FOURS CONVECTION GN 1/1 ET 600X400

FOUR MIXTE ET CONVECTION

COMMANDES ELECTROMECANIQUES 4 NIVEAUX

Caractéristiques générales :

Timer mécanique 0 & 120’ - Eclairage de la chambre halogéne

Espace entre plateaux (kit GN) : 75mm - T° de travail : jusqu’a 285°C - Chambre de cuisson en angles arrondis

Chambre inox AlISI 304 - Structure acier inox 430

Porie non réversible

Référence : XDRMO4

Four convection 4 niveaux 600x400 ou GN 1/1
Inversion de ventilation

Réglage de I'injection de I'eau électronique
et manuel

Double sécurité de porte

Dimensions : L800 x P733 x H577mm
Puissance : 7.4 Kw

Voltage : 230N/ 1P - 400V/3P - 50/60HZ
Poids: 67 kg

FOUR MIXTE ET CONVECTION COMMANDES ELECTRONIQUES 4 NIVEAUX

Sélecteur de vapeur numérique

99 programmes & mémoriser

4 cycles de cuisson pour chaque programme
Réglage automatique du préchauffage
Ventilateur & inversion bi-directionnel

Référence : XDRD04

Dimensions : L800 x P733 x H577
Puissance : 7.4Kw

Distance en grilles : 80mm
Voltage : 230V/1P-400V/3P

Poids: 67 kg

Cuisson par convection :
